16290028/16290024/11290019/11290020

DK Friturekoger.........coooiiiiiiiiiiiiiiieee e 2
NO FritdS ..ccoeeieeeeeee e 10
SE  FrityrkKOKer .....ccoviiiiiiiiiiiieeee 18
FI' Rasvakeitin ..........ccoooiiiiiiiiii 26
UK Deep fryer ..o 34
® DE Friteuse .......ouvueiiiiiiii e 42 ®

www.adexi.eu




DK
INDLEDNING .

For at du kan fa mest mulig gleede af dit
nye apparat, beder vi dig gennemlaese
denne brugsanvisning, fer du tager
apparatet i brug. Veer seerligt opmaerksom
pa sikkerhedsforanstaltningerne. Vi
anbefaler dig desuden at gemme
brugsanvisningen, hvis du senere skulle
fa brug for at genopfriske din viden om
apparatets funktioner.

SIKKERHEDS- *
FORANSTALTNINGER

Brug af apparatet

» Forkert brug af
apparatet kan medfgre
personskade og
beskadige apparatet.

* Anvend kun apparatet
til det, det er beregnet
til. Producenten er ikke
ansvarlig for skader,
der opstar som falge
af forkert brug eller
handtering (se ogsa
under Reklamationsbest °
emmelser).

« Brug ikke andet tilbehar
end det, der anbefales
af producenten.

» Apparatet ma kun
sluttes til 230 V, 50 Hz.

Teend kun apparatet,
nar det er fyldt med olie.
Sarg for, at der altid er
pafyldt olie til et sted
mellem minimum- og
maksimummeerket pa
indersiden af karret.

Undga at bruge
apparatet i for lang

tid ad gangen, da

det kan medfere
overopvarmning af
olien, som kan bryde i
brand.

Tilseet aldrig vand til
olien. Dette er yderst
farligt og kan fa olien til
at sprgjte voldsomt ud
af karret!

Undga kontakt med den
varme olie.

Nar apparatet er i brug,
bar det holdes under
konstant opsyn. Barn
bar altid holdes under
opsyn, nar apparatet
anvendes.



Bergr kun de sorte
plasthandtag. Undga at
bergre de avrige flader,
da de kan blive meget
varme.

Indstil altid
temperaturveelgeren
til den lavest mulige
temperatur, og

tag stikket ud af
stikkontakten, sa snart
du er faerdig med at
tilberede maden.

Vent, indtil apparatet
er kglet helt af, for du
temmer olien ud, flytter
eller renggr apparatet
eller stiller det veek.

Brug altid
baerehandtagene til at
flytte apparatet.

Apparatet og ledningen
ma ikke nedsaenkes i
vand eller lignende.

Brug aldrig apparatet
med vade haender.

Sarg for altid, at
apparatet er rent, fgr du
kommer fgdevarer i.
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Apparatet ma ikke
anvendes udendgrs
eller til erhvervsbrug.

Brug kun apparatet i et
tert og godt ventileret
lokale.

Apparatet ma anvendes
af bgrn pa over 8

ar og personer med
nedsat falsomhed,
fysiske eller mentale
handicap, forudsat

at de overvages eller
er blevet instrueret i
brugen af apparatet

pa en sikker made

og forstar de dermed
forbundne risici. Barn
ma ikke lege med
apparatet. Rengaring
og vedligeholdelse ma
ikke udfares af barn,
medmindre de er under
opsyn.

» Apparatet ma ikke

anvendes sammen
med et taend/sluk-

ur eller et separat
flernbetjeningssystem.
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Placering af apparatet

Anbring apparatet pa
et fladt, plant og stabilt
underlag.

Anbring altid apparatet
bagest pa kekkenbordet
og i sikker afstand fra
breendbare genstande
sasom gardiner, klude
eller lignende.

Apparatet ma ikke
tildeekkes.

Lad ikke ledningen
haenge ud over
bordkanten, og hold
det veek fra apparatets
varme overflader samt
andre varme genstande
og aben ild.

Ledning, stik og
stikkontakt

+ Kontrollér jeevnligt, om

ledningen og stikket er
beskadiget, og brug ikke
apparatet, hvis dette er
tilfaeldet, eller hvis det har
veeret tabt eller er blevet
beskadiget pa anden
made.

Hvis apparatet,
ledningen eller stikket
er beskadiget, skal
apparatet efterses

og om ngdvendigt
repareres af en
autoriseret reparatgr, da
der ellers er risiko for at
fa elektrisk stad.

Forsgg aldrig at
reparere apparatet selv.

Kontrollér, at det ikke er
muligt at traekke i eller
snuble over apparatets
ledning eller en eventuel
forleengerledning.

» Tag stikket ud af

stikkontakten far
rengering, og nar
apparatet ikke er i brug.

Undlad at treekke i
ledningen, nar du
tager stikket ud af
stikkontakten, men tag
fat om selve stikket.

Undlad at rulle
ledningen sammen eller
omkring apparatet.



Vigtigt!

Hvis der opstar brand i
apparatet, ma den aldrig
forsgges slukket med
vand! Luk i stedet laget, og
forsgg at kveele flammerne
med en vad klud eller et
vadt handklzede.

OVERSIGT OVER DELE

| T,
g

v

Kar

Stregmindikator

Varmeindikator

Betjeningspanel med netledning
Temperaturvaelger
Varmelegeme

Kabinet
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Baerehandtag pa kabinettet

©

Kurv

10. Handtag pa kurven
11. Lag

12. Handtag pa laget

®
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FOR FORSTE
ANVENDELSE

Lees sikkerhedsanvisningerne grun-
digt.

* Fjern al emballage fra apparatet, og
placer apparatet pa et plant, stabilt
underlag, f.eks. et kakkenbord, i sik-
ker afstand fra braendbare genstande.

* Renger laget (11), karret (1), kur-
ven (9) og kabinettet (7) med varmt
vand tilsat lidt opvaskemiddel, og ter
delene grundigt af. Delene kan ogsa
vaskes i opvaskemaskinen.

*  Montér varmelegemet og betjen-
ingspanelet (6 og 4) i karret ved
at stikke tappene pa indersiden af
plastenheden ned i rillerne pa karrets
bagside.

«  BEMARK! Varmelegemet skal
skubbes helt ned for at aktivere sik-
kerhedsafbryderen. | modsat fald kan
enheden muligvis ikke varme.

*  Montér handtaget (10) pa kurven ved
at klemme sammen om handtag-
ets to metalstivere, stikke dem ind i
beslagene pa indersiden af kurven
og vippe dem ind mod metalpladen.
Lgsn derefter grebet om metals-
tiverne, sa de kommer til at sidde
i speend i beslaget, og det sorte
plastgreb pa handtaget star vinkelret
pa kurven. Kontrollér, at handtaget er
monteret korrekt, far du tager kurven i
brug.
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BRUG

«  Kontrollér, at apparatet er slukket.

* Heeld den gnskede maengde olie i
karret. Pafyld olie til et sted mellem
minimum- og maksimummaerkerne pa
indersiden af karret. Vi anbefaler, at
du bruger flydende olie, der anbefales
til friturestegning.

Tip: Du kan godt bruge fast friturefedt,
men sa skal du farst smelte det i karret.
Indstil temperaturvaelgeren pa den laveste
temperatur, og kom fedtet i i sma stykker.
Forst nar fedtet er smeltet, ma du skrue
op pa den gnskede temperatur.

*  Seetlaget pa karret.

»  Seet stikket i stikkontakten. Den rgde
strgmindikator (2) teendes. Indstil
temperaturen ved at dreje pa temper-
aturveelgeren (5). Den grgnne var-
meindikator (3) teendes og forbliver
teendt, mens apparatet varmer op.
Nar apparatet har ndet den valgte
temperatur, slukker varmeindikatoren
(3). Varmeindikatoren teender og sluk-
ker under brug, hvilket blot betyder,
at termostaten opretholder den valgte
temperatur.

¢ Vent med at komme fgdevarerne i,
indtil den valgte temperatur er opnaet.

* Tag laget af apparatet.

* Laeg fgdevarerne i kurven, og saeenk
forsigtigt kurven ned i karret. Hold
gje med, at oliestanden ikke stiger til
kanten af karret.

*  Saet laget pa apparatet ved at trykke
de to plastslidser pa laget ind over
metalstiverne pa handtaget og vippe
laget ned mod kurvens kant. Hold
altid godt fast i handtaget pa kurven,
nar du saetter laget pa og tager det af.

«  BEMARK! Varmeelementet skal
skubbes helt ned for at aktivere sik-
kerhedsafbryderen. | modsat fald kan
enheden muligvis ikke varme.

Vigtigt!

Veer forsigtig, da olien kan sprgjte. Pas
pa, nar du tager laget af, da der kan
slippe varm damp ud.

Apparatet har en indbygget termostat
uden automatisk nulstilling Hvis apparatet
har veeret i brug i meget lang tid, aktiveres
den indbyggede termostat uden automa-
tisk nulstilling. Det betyder, at strammen
til apparatet afbrydes for at beskytte det
mod overophedning.

Nulstil termostaten ved at trykke pa den
angivne knap, efter at varmelegemet er
kalet af, for at fa apparatet til at fungere
normalt igen.

TIPS TIL KLARGOGRING AF
FODEVARER

Far nedsaenkning af kurven

» Spgrg altid for at tarre fedevarerne
godt af, inden de nedsaenkes i den
varme olie.

» Sorg for, at fadevarerne har nogen-
lunde den samme starrelse, sa de
tilberedes ensartet. Undga alt for
tykke stykker.

» Nogle typer fgdevarer skal paneres,
for de tilberedes i apparatet.

«  Sorg for at fierne s& meget is som
muligt fra frosne fedevarer. De be-
hgver dog ikke vaere optaet, for de
tilberedes.

*  Fyld ikke kurven til over maksimum-
meerket pa metalpladen under hand-
taget.

Vigtigt!

Handtaget kan blive meget varmt efter
leengere tids brug.



Tilberedningstips
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Nedenfor fglger en vejledende oversigt over tilberedningstemperatur og -tid for forskel-

lige fedevarer:

Temperatur Tid
Panerede fiskefileter 170 °C 5-6 min.
Store rejer 170 °C 3-5 min.
Kyllingebryst 175 °C 3-4 min.
Panerede kyllinge- 170 °C 12-15 min.
stykker
Lagringe 180 °C 3 min.
Indbagt broccoli 185 °C 2-3 min.
Pommes frites 160 °C 8-10 min.
(1. stadie)
Pommes frites 190 °C 3-4 min.
(2. stadie)

Efter tilberedning

1. Left kurven op af karret, og vip den,
sa den haenger pa karrets kant.

2. Lad olien dryppe af fedevarerne,

inden du fierner kurven.

3. Indstil temperaturveelgeren pa den
lavest mulige temperatur ved dreje
den sa langt mod venstre som muligt.

4. Tag stikket ud af stikkontakten.
5. Lad apparatet kgle helt af (1-2 timer).

Vigtigt!

Flyt aldrig apparatet, nar det er varmt, nar
der er olie i, eller hvis laget ikke er sat pa.

HANDTERING OG
OPBEVARING AF OLIEN

Veer opmaerksom pa, at al handtering af
olien skal ske, nar olien er helt afkglet!

Fjern eventuelle madrester fra olien
efter brug.

Filtrer olien med regelmaessige mel-
lemrum.

Udskift olien, nar den har veeret brugt
ca. 10 gange. Al olien skal udskiftes

pa én gang. Bland ikke ny og gammel
olie. Den gamle olie skal bortskaffes i
henhold til geeldende lokale forskrifter.

Opbevar olien i apparatet eller i en
luftteet beholder pa et tort, kaligt og
maorkt sted (det er ikke ngdvendigt at
opbevare olien i kgleskab).
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RENGOQRING OPLYSNINGER OM
* Varmelegemet med betjeningspanel BORTSKAFFELSE OG
og ledning mé ikke nedsaenkes i GENBRUG AF DETTE
vand. Afmonter betjeningspanelet
og varmelegemet, far du renger PRODUKT
apparatet. Bemeerk, at dette Adexi-produkt er

¢ Nar du har haeldt olien ud af karret, forsynet med dette symbol:

skal du farst tarre karrets inderside af E
med kakkenrulle. Vask derefter karret
grundigt. —

Det betyder, at produktet ikke ma
kasseres sammen med almindeligt hush-
oldningsaffald, da elektrisk og elektronisk
affald skal bortskaffes saerskilt.

I henhold til WEEE-direktivet skal hver
medlemsstat sikre korrekt indsamling,
genvinding, handtering og genbrug af
elektrisk og elektronisk affald. Private
husholdninger i EU kan gratis aflevere
brugt udstyr pa saerlige genbrugssta-
tioner.

OPBEVARING | visse medlemsstater kan du i visse
tilfeelde returnere det brugte udstyr til den
forhandler, du kabte det af, pa betin-
gelse af, at du keber nyt udstyr. Kontakt

» Kabinettet, karret, laget og kurven
med handtag kan renggres i varmt
vand tilsat opvaskemiddel eller i
opvaskemaskine.

*  Brug ikke nogen form for steerke
eller slibende renggringsmidler il
at renggre apparatet eller tilbehgret
med. Brug aldrig en stalbarste eller
skurebgrste til renggring af apparatet,
da det kan gdelaegge overfladen.

* Vent med at stille apparatet vaek,
indtil det er helt afkalet.

» Karret bar opbevares med lidt olie forhandleren, distributgren eller de kom-
i. Hvis du ggr det, skal du serge for, munale myndigheder for at fa yderligere
at laget er helt lukket, sa der ikke oplysninger om, hvordan du skal handtere
kommer snavs og stgv i olien. elektrisk og elektronisk affald.
8
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GARANTIBESTEMMELSER SP@RGSMAL OG SVAR
Garantien geelder ikke: Har du spgrgsmal omkring brugen af

apparatet, som du ikke kan finde svar

»  hvis ovennzvnte ikke iagttages. pa i denne brugsanvisning, findes svaret

* hvis der har veeret foretaget uauto- muligvis pa vores hjemmeside www.
riserede indgreb i apparatet adexi.dk.

* hvis apparatet har veeret misligholdt, Pa vores hjemmeside finder du ogsa
veeret udsat for voldsom behandling kontaktinformation, hvis du har brug for at
eller lidt anden form for overlast kontakte os vedrgrende teknik, repara-

tion, tilbehgr og reservedele.

FREMSTILLET | KINA FOR
Grundet konstant udvikling af vore

produkter pa funktions- og designsiden Adexi A/S

forbeholder vi os ret til eendringer af Laegardsvej 9C
roduktet uden foregaende varsel.

P 9 DK-8520 Lystrup

Denmark

» hvis fejl i apparatet er opstaet pa
grund af fejl pa ledningsnettet.

www.adexi.eu

Der tages forbehold for trykfejl.
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INNLEDNING

For at du skal f& sterst mulig utbytte

av det nye apparatet, ber vi deg lese
denne bruksanvisningen ngye for du tar
apparatet i bruk. Legg spesielt merke til
sikkerhetsreglene. Vi anbefaler ogsa at du
tar vare pa bruksanvisningen, slik at du
kan sla opp i den ved senere anledninger.

SIKKERHETSREGLER

Normal bruk av
apparatet

Feil bruk av

apparatet kan fare til
personskader og skader
pa apparatet.

Ikke bruk apparatet
til andre formal enn
det er beregnet til.
Produsenten er

ikke ansvarlig for
skade som skyldes
feilaktig bruk eller
handtering (se ogsa
garantibetingelsene).

Bruk ikke annet tilbehar
enn det som er anbefalt
av produsenten.

Apparatet skal kun
kobles til 230 V, 50 Hz.

10

Apparatet ma ikke slas
pa hvis det ikke er olje

I beholderen. Kontroller
at apparatet alltid er
fylt med olje til et sted
mellom minimums- og
maksimumsmerket i
beholderen.

Unnga a bruke
apparatet for lenge om
gangen, da dette kan
fgre til overoppheting
av oljen og forarsake
brann.

Ikke tilsett vann i oljen.
Det er sveert farlig

og kan fare til kraftig
oljesprut.

Unnga a bergre den
varme oljen.

Ikke ga fra apparatet
uten tilsyn mens det er
| bruk eller fremdeles er
varmt, og hold gye med
barn som befinner seg i
naerheten.



Ta bare pa de svarte
plasthandtakene; unnga
argre ved de andre
delene, da de kan bli
sveert varme.

Sett temperaturvelgeren
pa den laveste
temperaturen, og dra ut
stgpselet til frityrkokeren
straks du er ferdig med
a tilberede maten.

Vent til apparatet har
kjzlt seg helt ned fgr du
temmer ut oljen, flytter
eller rengjar apparatet
eller setter det bort.

Bruk alltid baerehand-
takene til a flytte
apparatet.

Ikke legg apparatet eller
ledningen i vann eller
annen vaeske.

Ikke bruk apparatet med
vate hender.

Pase at apparatet alltid
errent nardeteri
kontakt med mat.

®
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Apparatet er ikke egnet
for kommersiell eller
utendars bruk.

Apparatet ma bare
brukes i et tart og godt
ventilert rom.

Dette apparatet kan
brukes av barn fra atte
ar og oppover og per-
soner med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og
kunnskap dersom de

er under tilsyn eller har
fatt oppleering i sikker
bruk av apparatet og
forstar farene ved bruk
av apparatet. Barn skal
ikke leke med appara-
tet. Barn skal ikke utfare
rengj@ring og brukerv-
edlikehold pa apparatet
nar de ikke er under
tilsyn.



* Apparatet er ikke

beregnet pa betjening
ved hjelp av ekstern
tidsinnstilling eller egen
fiernkontroll.

Plassering av apparatet
» Plasser apparatet pa

et plant, jevnt og stadig
underlag.

Plasser alltid apparatet
innerst pa kjgkkenben-
ken i sikker avstand fra
brennbare gjenstander
som gardiner, duker og
lignende.

» Apparatet ma ikke til-

dekkes.

Ikke la ledningen henge
over bord- eller ben-
kekanten og hold den
unna apparatets varme
overflater, andre varme

gjenstander og apen ild.

®
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Ledning, stopsel og
stikkontakt

» Kontroller regelmessig

12

at ledningen og stgpse-
let ikke er skadet. Ikke
bruk apparatet hvis
dette skulle veere til-
felle, eller dersom det
har falt i bakken eller er
skadet pa annen mate.
Hvis apparatet, lednin-
gen eller stgpselet er
skadet, ma apparatet
kontrolleres og om nad-
vendig repareres av en
autorisert serviceper-
son. Ellers er det fare
for elektrisk stat.

Ikke forsgk a reparere
apparatet selv.

Kontroller at det ikke er
mulig a dra eller snuble |
ledningen eller en even-
tuell skjagteledning.

Trekk stgpselet ut

av kontakten ved
rengjaring og nar appa-
ratet ikke er i bruk.
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» |kke dra i ledningen nar
du trekker stgpselet ut
av kontakten. Ta i stedet
godt tak i stgpselet.

Ikke rull sammen lednin-
gen eller vikle den rundt
apparatet.

Viktig!

Hvis det oppstar brann

i apparatet, ma du aldri
prgve a slokke den med
vann! Legg i stedet pa
lokket og prev a kvele

flammene med en vat klut
eller et vatt handkle.

OVERSIKT OVER
APPARATETS DELER
1. Bolle

Stremindikator

Varmeindikator

Betjeningspanel med stremledning
Temperaturbryter

Varmeelement

Kabinett

Beerehandtak til kabinett

© ® N o g~ DN

Kurv
. Kurvhandtak
11. Lokk
12. Lokkhandtak

-
o

FOR APPARATET TAS |
BRUK FORSTE GANG

Les ngye gjennom
sikkerhetsinstruksene.

Fjern all emballasje og plasser
apparatet pa et plant og stadig
underlag, for eksempel en
kjgkkenbenk, pa sikker avstand fra
brennbare gjenstander.

Rengjer lokket (11), beholderen (1),
kurven (9) og kabinettet (7) med en
fuktig klut tilsatt litt oppvaskmiddel.
Tork forsiktig av alle delene med
kluten. Delene kan ogsa vaskes i

oppvaskmaskin.
13



Sett varmeelementet og
betjeningspanelet (6 og 4) pa plass

i beholderen ved a sette stiftene

pa innsiden av plastenheten inni
sporene pa baksiden av beholderen.

MERK: Varmeelementet ma

trykkes helt ned for & aktivere
sikkerhetsbryteren. Ellers er det ikke
sikkert at enheten er i stand til &
varme opp.

Monter handtaket (10) pa kurven
ved & klemme sammen de to
metallstengene pa handtaket og
sette dem inn i festene pa innsiden
av kurven og vippe dem innover
mot metallplaten. Lgsne knotten
pa handtaket slik at det sitter
godt fast i festet. Kontroller at den
svarte plastknotten pa handtaket
er rettvinklet i forhold til kurven.
Kontroller at handtaket er montert
riktig for du tar kurven i bruk.

®
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BRUKE APPARATET

Kontroller at frityrkokeren er slatt av.

Hell gnsket mengde olje i beholderen.

Fyll olje opp til et sted mellom
minimums- og maksimumsmerket

i beholderen. Vi anbefaler at du
bruker flytende olje som er anbefalt til
frityrsteking

14

Tips: Hvis du gnsker, kan du bruke
smult eller annet fett, men da méa du
forst smelte det i beholderen. Still inn
temperaturbryteren til den laveste
temperaturen og legg fettet oppi i sma
biter. Skru opp temperaturen til gnsket

niva farst nar fettet har smeltet.

Sett lokket pa beholderen.

Sett stapselet i stikkontakten, og den
rede stremindikatoren (2) tennes.
Still inn @nsket temperatur ved a
dreie pa temperaturbryteren (5). Den
gregnne varmeindikatoren (3) tennes
og fortsetter a lyse mens frityrkokeren
varmes opp. Temperaturindikatoren
slokker (3) straks frityrkokeren har
nadd den valgte temperaturen. Tem-
peraturindikatoren slar seg av og pa
under bruk. Det er normalt og betyr
bare at den opprettholder den valgte
temperaturen.

Ikke ha i maten fegr den valgte tem-
peraturen er nadd.

Fjern lokket fra frityrkokeren.

Legg maten i kurven og senk kurven
forsiktig ned i beholderen. Kontroller
at oljenivaet ikke stiger til kanten av
karet.

Legg pa lokket ved & presse de to
plastsporene mot metallstengene pa
handtaket og presse lokket nedover
mot kanten av kurven. Hold godt fast
i kurvhandtaket nar lokket skal mon-
teres eller fiernes.

MERK: Varmeelementet ma trykkes
helt ned for & aktivere sikkerhets-
bryteren. Ellers er det ikke sikkert at
enheten er i stand til & varme opp.
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Viktigt!

Veer forsiktig, da det kan sprute olje. Vaer
forsiktig nar du tar av lokket, da det kan
komme varm damp ut.

Produktet har en innebygd ikke-automa-
tisk tilbakestillingstermostat. Hvis frit-
yrkokeren har veert i bruk over lengre tid,
aktiveres denne termostaten og kobler ut
strgmmen for & beskytte apparatet mot
overoppheting.

Tilbakestill termostaten ved a trykke pa
den angitte knappen, slik at frityrkokeren
kan fungere som normalt etter at var-
meelementet er avkjglt.

Tilberedningstips

TIPS OM TILBEREDNING
AV MAT

For du senker ned kurven

* Pase at maten er tarr fgr du senker
den ned i den varme oljen.

* Pase at matvarene har omtrent lik
starrelse, slik at de tilberedes jevnt.
Unnga veldig tykke stykker.

*  Noen matvarer bgr paneres for de
tilberedes i frityrkokeren.

»  Sorg for a fierne s& mye is som mulig
fra frossen mat. Du trenger imidlertid
ikke & tine maten for tilbereding.

e Ikke fyll kurven over maksimumsniv-
aet pa metallplaten under handtaket.

Viktigt!

Handtaket kan bli sveert varmt etter lang
tids bruk.

Nedenfor ser du en oversikt over tilberedningstemperaturer og -tider for forskjellige

matvarer:
Temperatur Tid
Panerte fiskefileter 170 °C 5-6 min.
Store reker 170 °C 3-5 min.
Kyllingbryst 175 °C 3-4 min.
Panerte kyllingfileter 170 °C 12-15 min.
Lokringer 180 °C 3 min.
Innbakt brokkoli 185 °C 2-3 min.
Pommes frites (1. trinn) 160 °C 8-10 min.
Pommes frites (2. trinn) 190 °C 3-4 min.
15



Etter tilberedning

1.

2. La oljen dryppe av maten far du tar ut
kurven.

3. Sitill inn temperaturvelgeren pa lavest
mulig temperatur ved & dreie sa langt
mot venstre som mulig.

4. Ta stopslet ut av stikkontakten.

5. La apparatet avkjgles helt (1-2 timer).

Vigtigt!

Laft kurven ut fra beholderen og vipp
den slik at den hviler pa kanten av
beholderen.

Du ma ikke flytte apparatet mens det er
varmt, nar det er olje i det eller hvis lokket
ikke er satt pa.

HANDTERING OG
OPPBEVARING AV OLJEN

Oljen ma bare handteres etter at den er
helt avkjglt!

Fjern eventuelle matrester fra oljen
etter bruk.

Filtrer oljen regelmessig.

Skift ut oljen nar du har brukt den
ca. 10 ganger. Skift all oljen pa én
gang; du ma altsa ikke blande ny og
gammel olje. Den gamle oljen skal
kasseres i henhold til lokale forskrift-
er.

Oppbevar oljen i frityrkokeren eller i

en lufttett beholder pa et tert, kjolig og

mearkt sted. (Det er ikke nedvendig &
oppbevare oljen i kjgleskapet.)

®
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RENGJGRING

Varmelementet, betjeningspanelet
og ledningen ma ikke legges i
vann. Ta av betjeningspanelet

og varmeelementet fgr apparatet
rengjgres.

Nar du har helt ut oljen fra
beholderen, tarker du innsiden med
kjokkenpapir. Deretter vasker du
beholderen grundig.

Kabinettet, beholderen, lokket og
kurven med handtak kan vaskes med
varmt vann og oppvaskmiddel eller i
oppvaskmaskin.

Ikke bruk sterke eller slipende
rengjgringsmidler pa frityrkokeren
og tilbeharet. lkke bruk stalull eller
skurebgrste pa apparatet, da dette
kan skade overflaten.

OPPBEVARING
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Vent til apparatet er helt avkjglt for du
setter det bort.

Det er en fordel & oppbevare
frityrkokeren med litt olje i beholderen.
Hvis du gjer det, skal du pase at
lokket er skikkelig lukket, slik at ikke
stav og smuss kommer ned i oljen.
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INFORMASJON OM
KASSERING OG
RESIRKULERING AV
DETTE PRODUKTET

Vi gjer oppmerksom pa at dette Adexi-
produktet er merket med felgende
symbol:

)i

Det betyr at dette produktet ikke

ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, da elektrisk og
elektronisk avfall skal kasseres separat.

I henhold til WEEE-direktivet skal det
enkelte medlemslandet sgrge for riktig
innsamling, gjenvinning, handtering og
resirkulering av elektrisk og elektronisk
avfall. Private husholdninger innen EU
kan kostnadsfritt levere brukt utstyr til
gjenvinningsstasjoner.

| enkelte medlemsland kan du i

visse tilfeller returnere brukt utstyr til
forhandleren der det ble kjgpt, hvis du
samtidig kjgper nytt utstyr. Ta kontakt med
forhandleren, distributgren eller offentlige
myndigheter for ytterligere informasjon
om hva du skal gjgre med elektrisk og
elektronisk avfall.

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien gjelder ikke hvis
* bruksanvisningen ikke er fulgt
* apparatet har blitt endret

» apparatet er brukt feil, har veert utsatt
for hard handtering eller blitt skadet
pa annen mate

+ apparatet er defekt pa grunn av feil i
stramtilfgrselen

Da vi hele tiden utvikler funksjonen
og utformingen pa produktene vare,
forbeholder vi oss retten til & endre
produktet uten forvarsel.

VANLIGE SPORSMAL

Hvis du har spgrsmal om bruk av
apparatet som du ikke finner svar pa i
denne bruksanvisningen, kan du ta en titt
pa nettsidene vare, www.adexi.dk.

Se ogsa kontaktinformasjonen pa
nettstedet vart hvis du trenger a kontakte
oss vedrgrende tekniske problemer,
reparasjoner, tilbehar og reservedeler.

PRODUSERT | KINA FOR
Adexi A/S

Laegardsvej 9C

DK-8520 Lystrup

Danmark

www.adexi.dk

Vi star ikke ansvarlige for eventuelle
trykkfeil.
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INTRODUKTION

For att du ska fa ut sa mycket som
mojligt av din nya apparat ber vi

dig att du innan du anvander den

for forsta gangen laser igenom

denna bruksanvisning. Var speciellt
uppmarksam pa sakerhetsforeskrifterna.
Vi rekommenderar aven att du sparar
bruksanvisningen for framtida behov, sa
att du langre fram kan friska upp minnet
betraffande apparatens funktioner.

SAKERHETS-
ATGARDER

Normal anvandning av
apparaten

» Felaktig anvandning
av apparaten kan leda
till personskador och
skador pa apparaten.

* Anvand apparaten
endast for dess avsedda
andamal. Tillverkaren
ansvarar inte for skador
som uppstar till féljd
av felaktig anvandning
eller hantering (se aven
Garantivillkor).

« Anvand inga andra
tillbehdr an dem som
rekommenderas av
tillverkaren.

18

Apparaten far endast
anslutas till 230 V,
50 Hz.

Apparaten maste alltid
vara fylld med olja
innan den satts pa. Se
till att oljenivan alltid
ligger nagonstans
mellan markeringarna
for minimum och
maximum pa insidan av
behallaren.

Anvand inte apparaten
alltfor lang stund i taget
eftersom oljan da kan
bli overhettad och borja
brinna.

Tillsatt aldrig vatten i
oljan. Det ar mycket
farligt eftersom oljan
da kan spratta ut ur

behallaren!

Undvik kontakt med het
olja.

Lat aldrig apparaten sta
obevakad nar den ar
igang eller nar den ar
het, och hall barn under
uppsikt.



SE
Ror endast de svarta e Se alltid till att
plasthandtagen, undvik apparaten ar ren nar
alltsa att rora vid andra den kommer i kontakt
delar av apparaten med mat.
eftersom de kan vara - Apparaten lampar sig
mycket varma. inte for kommersiellt
Stall alltid in bruk eller bruk utomhus.
teomPeraturk"qr?troIIen . Anvand apparaten
pa lagsta mojliga enbart i torra och

temperatur och dra alltid valventilerade
ur sladden sa fort du har utrymmen.

lagat fardigt maten.
9 ¢ * Denna apparat kan

Vanta tills appar.aten anvandas av barn

har gyalnat hglt innan fran 8 &r och uppat
du haller ut oIJan", flyttar och av personer
apﬂparaten, rengor eller med nedsatt fysisk,
staller undan den. sensorisk eller mental
Anvand alltid funktionsférmaga
barhandtagen nar du eller av personer som
ska flytta apparaten. saknar erfarenhet och
Apparaten eller sladden kunskap, om de inte
far inte sdnkas ner i far anvisningar av en
vatten eller i annan PErson som ansvarar
vatska. for deras sakerhet och

anvandningen sker
under uppsikt av denna
person. Barn far inte
leka med apparaten.

Anvand aldrig
apparaten med vata
hander.

19



Rengoring och skotsel
ska inte utféras av barn
utan tillsyn.

* Apparaten ar inte

avsedd att anvandas
med hjalp av en extern
timer eller ett separat
fjarrstyrningssystem.

Placering av apparaten
» Placera apparaten pa

ett plant, jamt och stabilt
underlag.

Placera alltid apparaten
langst in pa en
koksbank och pa sakert
avstand fran brannbart
material, t.ex. gardiner,
dukar och liknande.

Tack inte over
apparaten.

Lat aldrig sladden hanga
over kanten pa ett bord
eller en koksbank och se
till att den inte kommer

i kontakt med fritdsens
varma ytor och andra
varma foremal eller
oppen eld.

®
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Sladd, stickkontakt och
eluttag

« Kontrollera regelbundet

20

att sladd och kontakt
inte ar skadade och
anvand inte apparaten
om en skada upptacks
eller om den har tappats
i golvet eller skadats

pa nagot annat satt.
Om apparaten, sladden
eller stickkontakten

ar skadade, maste
apparaten undersokas
och om nodvandigt
repareras av en
auktoriserad reparator.
| annat fall finns risk for
elektriska stotar.

FOrsok aldrig reparera
apparaten sjalv.

Kontrollera att ingen
riskerar att snubbla
over apparatens sladd
eller en eventuell
forlangningssladd.

Dra ut stickkontakten

ur vagguttaget vid
rengoring eller nar
apparaten inte anvands.



« Undvik att dra i sladden
nar stickkontakten skall
dras ur vagguttaget.
Hall i stickkontakten i
stallet.

* Rulla inte ihop sladden
och linda den inte heller
runt apparaten.

Viktigt!

Forsok aldrig slacka eld
med vatten om det borjar
brinna i apparaten! Stang
istallet locket och forsok
att kvava lagorna med en
fuktig trasa eller en vat
handduk.

®
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BESKRIVNING

Behallare

Effektindikator
Varmeindikator
Kontrollpanel och elsladd
Temperaturkontroll
Véarmeelement

Ytterholje

Barhandtag for ytterholje

© ® N o g R~ b=

Korg

N
o

. Korghandtag
11. Lock
12. Handtag pa lock




INNAN FORSTA
ANVANDNING

Las sakerhetsforeskrifterna noga.

Ta bort allt férpackningsmaterial fran
apparaten och placera den pa en
plan, stabil yta, t.ex. pa en kdksbank,
samt pa sakert avstand fran brann-
bart material.

Rengor locket (11), behallaren (1),
korgen (9) och ytterhéljet (7) med
varmt vatten och lite diskmedel samt
torka sedan alla delar noga. Delarna
kan aven diskas i diskmaskin.

Placera varmeelementet och kon-
trollpanelen (6 och 4) pa behallaren
genom att stoppa in piggarna pa
insidan av plastenheten i sparen pa
behallarens baksida.

OBS: Varmeelementet maste tryckas
ner helt for att sdkerhetsomkopplaren
ska aktiveras. | annat fall gar det

kanske inte att varma upp apparaten.

Fast handtaget (10) pa korgen
genom att kldmma ihop handtagets
tva metallspjalor och sticka in dem

i fastena pa insidan av korgen och
sedan vinkla dem mot metallplattan.
Lossa vredet pa metallspjalorna sa
att de hamnar pa plats i fastet och sa
att det svarta plastvredet pa hand-
taget hamnar vinkelratt mot korgen.
Kontrollera att handtaget sitter som
det ska innan du anvander korgen.

i

®
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ANVANDNING

*  Kontrollera att fritdsen ar avstangd.

* Hall olja i behallaren. Fyll pa olja till
nagonstans mellan markeringarna for
minimum och maximum i behallaren.
Vi rekommenderar att du anvander
flytande olja som ar avsedd for
fritering.

Tips: Det gar bra att anvanda ister eller
annat fett i fast form men da maste du
forst smalta det i behallaren. Stall in
temperaturkontrollen pa den svagaste
varmen och fordela fettet i smabitar innan
du lagger i det.

H6j varmen till dnskad temperatur forst
nar fettet har smalt.

* Placera locket pa behallaren.

* Anslut fritdsen till strommen. Den
roda stromindikatorlampan (2) tands.
Stall in 6nskad temperatur genom
att vrida pa temperaturkontrollen (5).
Den gréna varmeindikatorlampan (3)
boérjar lysa och fortsatter fram till dess
att fritdsen varmts upp. Nar fritdsen
har natt den valda temperaturen
slocknar varmeindikatorlampan (3).
Varmeindikatorlampan tands och
slacks medan fritering pagar och det
betyder att fritdsen haller den valda
temperaturen.

* Lagg inte i ndgon mat forran 6nskad
temperatur uppnatts.

¢ Taav locket fran fritdsen.

* Placera maten i korgen och sénk ner
den forsiktigt i behallaren. Se till att
oljenivan inte stiger till behallarens
kant.

* Placera locket pa fritdsen genom att
pressa de tva plastsparen pa locket
over metallspjalorna pa handtaget
och vinkla locket nedat mot kanten pa
korgen. Hall alltid korghandtaget i ett
fast grepp nar du satter pa eller tar av
locket.



®

SE

* OBS: Varmeelementet maste tryckas
ner helt for att sdkerhetsomkopplaren
ska aktiveras. | annat fall gar det
kanske inte att varma upp apparaten.

Viktigt!

Var forsiktig eftersom oljan kan sténka.
Var forsiktig nar du tar av locket eftersom
det kan pysa upp het anga.

En icke-automatisk aterstallningstermo-
stat ar inbyggd i apparaten. Om fritdsen
har anvants en langre tid, aktiveras den
inbyggda icke- automatiska aterstallnings-
termostaten och stanger av strommen for
att skydda apparaten mot ¢verhettning.

Du aterstaller termostaten genom
att trycka pa angiven knapp nar
varmeelementet har svalnat, sa att
fritdsen kan fungera normailt igen.

Tillagningstips

TIPS FOR MATLAGNING

Innan du sénker ner korgen

*  Se alltid till att maten ar torr innan du
sanker ner den i den heta oljan.

»  Se ill att maten ar nagot sa nar i lika
stora bitar for jamn tillagning. Undvik
alltfér tjocka bitar.

* En del matvaror bér paneras innan de
friteras.

»  Se till att ta bort s& mycket is som
mojligt fran fryst mat. Den behdver
dock inte tinas fore tillagning.

e Fyllinte korgen éver maxgransen
som finns pa metallplattan under
handtaget.

Viktigt!

Handtaget kan vara mycket varmt om
fritdsen anvants en langre stund.

Nedan visas tillagningstemperaturer och -tider for olika matvaror:

Temperatur Tillagningstid
Panerade fiskfiléer 170 °C 5-6 min.
Stora rakor 170 °C 3-5 min.
Kycklingbrost 175 °C 3-4 min.
Panerade kycklingfiléer 170 °C 12-15 min.
Lokringar 180 °C 3 min.
Broccoli i frityrsmet 185 °C 2-3 min.
Strips (1:a steget) 160 °C 8-10 min.
Strips (2:a steget) 190 °C 3-4 min.
23



Efter tillagning

1. Lyft upp korgen ur behallaren
och tippa den sa att den vilar pa
behallarens kant.

2. Lat oljan droppa av fran maten innan
du lyfter ur korgen.

3. Stall in temperaturkontrollen pa lagsta
mojliga temperatur genom att vrida
den till vanster sa langt det gar.

4. Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

5. Lat apparaten svalna helt (1-2 timmar).

Viktigt!

Du far aldrig flytta pa apparaten nar den
ar het, innehaller olja eller saknar lock.

HANTERA OCH FORVARA
OLJAN

Se till att all olja ar helt kall nar den
hanteras!

Avlagsna eventuella matrester fran
oljan efter anvandning.

Filtrera oljan regelbundet.

Oljan ska bytas ut efter cirka 10 an-
vandningar. All olja ska bytas samti-
digt. Blanda inte gammal och ny olja.
Oljan ska kasseras i enlighet med
lokala foreskrifter.

Forvara oljan i fritdsen eller i en lufttat
behallare i ett torrt, svalt och morkt
utrymme. (Oljan behdéver inte férvaras
i kylskap).

®
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RENGORING

Varmeelementet med kontrollpanel
och sladd far inte sdnkas ned i
vatten. Ta bort kontrollpanelen och
varmeelementet innan du rengoér
apparaten.

Hall bort oljan ur behallaren och
torka insidan av behallaren med
hushallspapper. Diska sedan
behallaren noggrant.

* Ytterholjet, behallaren, locket och
korgen med handtag kan rengéras
med varmt vatten och diskmedel eller
i diskmaskin.

Anvand inga starka eller slipande
rengdringsmedel fér rengdring av
fritdsen och tillbehdren. Rengdr aldrig
apparaten med en stalborste eller en
skurborste eftersom det kan skada
ytan.

FORVARING

24

Lat apparaten svalna helt innan den
stalls undan fér forvaring.

Behallaren forvaras bast med lite
olja i. Om du férvarar fritbsen med
olja i ska du se till att locket ar stangt
ordentligt sa att inget damm eller
smuts kan hamna i oljan.



INFORMATION OM
KASSERING OCH
ATERVINNING AV DENNA
PRODUKT

Observera att denna Adexi-produkt ar
markt med féljande symbol:

B

Det innebar att denna produkt inte far
kasseras ihop med vanligt hushéallsavfall
eftersom avfall som utgors av eller
innehaller elektriska eller elektroniska
delar maste kasseras separat.

Direktivet om avfall som utgors

av eller innehaller elektriska eller
elektroniska produkter kraver att varje
medlemsstat vidtar atgarder for korrekt
insamling, atervinning, hantering och
materialatervinning av sadant avfall.
Privata hushall inom EU kan utan kostnad
ldmna sin anvanda utrustning till angivna
insamlingsplatser.

| vissa medlemslander kan du i vissa
fall returnera den anvanda utrustningen
till aterférsaljaren, om du képer ny
utrustning. Kontakta en aterforséljare,
distributor eller lokala myndigheter for
ytterligare information om hantering

av avfall som utgérs av eller innehaller
elektriska eller elektroniska delar.

®
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GARANTIVILLKOR

Garantin galler inte:

*  Om instruktionerna ovan inte har
foljts.

*  Om apparaten har modifierats

*  Om apparaten har blivit felhanterad,
utsatts for vardslos behandling eller
fatt nagon form av skada

*  Om apparaten ar trasig pa grund av
felaktig natstréomforsorjning.

Da vi standigt utvecklar vara produkter i
fraga om funktion och design férbehaller
vi oss ratten till andringar av vara

produkter utan féregaende meddelande.

VANLIGA FRAGOR OCH
SVAR

Om du har nagra fragor angaende
anvandningen av apparaten och du inte
kan hitta svaret i denna bruksanvisning
kan du ga in pa var webbplats pa www.
adexi.se.

Pa webbplatsen hittar du ocksa
kontaktinformation om du behover
kontakta oss med fragor om tekniska
problem, reparationer, tillbehdr och
reservdelar.

TILLVERKAD I KINA FOR
Adexi A/S

Laegardsvej 9C

DK-8520 Lystrup

Danmark

www.adexi.se

Adexi ansvarar inte for eventuella tryckfel.



JOHDANTO

Lue ndma ohjeet huolellisesti ennen
laitteen ensimmaista kayttokertaa,
niin saat parhaan hyédyn uudesta
laitteestasi. Kiinnita erityistd huomiota
turvallisuusohjeisiin. Suosittelemme
myds, ettd sailytat kayttdohjeet
mydhempaa tarvetta varten.

TURVALLISUUS-
OHJEET

Laitteen tavallinen kaytto

« Laitteen virheellinen
kayttd voi aiheuttaa
henkilovahinkoja ja
laitteen vaurioitumisen.

« Kayta laitetta
vain sen oikeaan
kayttotarkoitukseen.
Valmistaja ei ole

vastuussa virheellisesta

kaytosta tai
kasittelysta johtuvista
henkildvahingoista
tai vaaratilanteista
(katso myds kohta
Takuuehdot).

- Ala kayta muita
kuin valmistajan
suosittelemia lisaosia.

®
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» Laitteen saa kytkea

vain 230 V ja 50 Hz
sahkoverkkoon.

Tarkista, etta sailiossa
on riittavasti oljya,
ennen kuin kytket
rasvakeittimeen

virran. Varmista, etta
rasvakeittimessa on
aina tarpeeksi Oljya.
Sopiva maara on sailion
sisalla olevien minimi- ja
maksimimerkin valilla.
Valta kayttamasta
rasvakeitinta liian

pitkaa aikaa kerrallaan,
koska silloin oljy
saattaa ylikuumentua ja
aiheuttaa tulipalon.

Al3 koskaan lisaa vetta
Oljyn sekaan. Veden
lisaaminen oljyyn on
erittain vaarallista,
koska 6ljy voi roiskua
sailiosta!

Al3 kosketa kuumaa
oljya.
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Al3 jata kaytossa olevaa e
tai kuumaa rasvakeitinta
valvomatta, ja huolehdi,
etteivat lapset paase .
kaytossa olevan
rasvakeittimen lahelle.

Tartu vain mustiin
muovikahvoihin; valta
koskemasta muihin
pintoihin, koska ne

voivat olla erittain

kuumia. .

Aseta lampaotilansaadin
aina alimpaan
mahdolliseen °
lampatilaan ja irrota
rasvakeittimen pistoke
pistorasiasta heti, kun

olet lopettanut ruoan
kypsentamisen.

Odota, kunnes
rasvakeitin on jaahtynyt
kokonaan, ennen kuin
kaadat oljyn ulos,
siirrat tai puhdistat
rasvakeitinta tai siirrat
sen sailytyspaikkaan.

Kanna rasvakeitinta
aina kahvoista.

27

Al3 upota laitetta
tai johtoa veteen tai
muuhun nesteeseen.

Ala kasittele keitinta
marilla kasilla.

Pida laite puhtaana
ruokahygienian vuoksi.

Tama laite ei sovellu
kaupalliseen kayttoon
eika ulkokayttoon.

Kayta rasvakeitinta vain
kuivassa tilassa, jossa
hyva ilmanvaihto.

Tata laitetta saavat
kayttaa myos 8 vuotta
tayttaneet lapset

seka henkilot, joiden
fyysinen tai henkinen
tila, kokemus seka
osaaminen ovat
puutteelliset, mikali he
ovat saaneet laitteen
turvallista kayttoa
koskevan opastuksen
tai vastaavat ohjeet

ja ymmartavat sen
kayttoon liittyvat vaarat.
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» Lapset eivat saa leikkia  Johto, pistoke ja
laitteella. Lapset eivat pistorasia

saa puhdistaa tai « Tarkista sdannéllisesti,
huoltaa laitetta ilman etté johto ja pistoke
valvontaa. eivat ole vaurioituneet.
 Laitetta ei tule kayttaa Al kayta laitetta, jos
ulkoisen ajastimen vaurioita on tai jos laite
tai erillisen kauko- on pudonnut tai muutoin
ohjainjarjestelman avulla. vahingoittunut. Jos

laite, johto tai pistoke
on vaurioitunut, laite

Laitteen sijoituspaikka on tarkistettava ja

 Aseta rasvakeitin tarvittaessa korjattava
tasaiselle ja tukevalle valtuutetussa huollossa.
pinnalle. Huoltamattomassa

- Sijoita laite aina laitteessa on
keittidtason takaosaan sahkoiskuvaara.
riittdvan kauas - Al4 yrita koskaan itse
verhoista, poytaliinoista korjata laitetta.

ja muista syttyvista

_ _ * Varmista, etta
materiaaleista.

virtajohtoon tai

« Al3 peit3 laitetta. jatkojohtoon ei voi

- Ala anna virtajohdon kompastua.
riippua poydan/tason * lIrrota pistoke
kulmien yli ja pida se pistorasiasta, kun laite
poissa rasvakeittimen taytyy puhdistaa tai kun
kuumien pintojen sita ei kayteta.

ja muiden kuumien
esineiden ja avotulen

luota.
28



- Al irrota pistoketta
pistorasiasta vetamalla
johdosta. Ota sen sijaan
kiinni pistokkeesta.

- Al kierra johtoa laitteen
ympairille.

Tarkeaa!

Jos laitteessa syttyy
tulipalo, ala koskaan

yritd sammuttaa sita
vedella! Sulje kansi ja

yrita tukahduttaa liekit
kostealla liinalla tai maralla
pyyhkeella.

MERKKIEN SELITYKSET

, ’510
-

v

12
Jroe—m
Sailio

Virran merkkivalo
Lammon merkkivalo

Ohjauspaneeli ja virtajohto

o k& b=

Lampotilansaadin

Fl
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Kuumennusvastus
Kotelo
Kotelon kantokahva

Kori

. Korin kahva
. Kansi
12.

Kannen kahva

ENNEN ENSIMMAISTA
KAYTTOKERTAA

Lue turvaohjeet huolellisesti.

Poista kaikki pakkausmateriaalit
rasvakeittimesté ja aseta se
keittidtasolle tai muulle tasaiselle
ja tukevalle pinnalle turvalliselle
etaisyydelle syttyvista esineista.

Puhdista kansi (11), sailio (1), kori

(9) ja kotelo (7) lampimalla vedella
ja pienelld maaralla pesuainetta ja

kuivaa osat huolellisesti. Voit pesta
osat myds astianpesukoneessa.

Asenna kuumennusvastus ja
ohjauspaneeli (6 ja 4) sailioon
asettamalla muoviyksikon sisapuolella
olevat nastat sailion takana oleviin
uriin.

HUOM.: Kuumennusvastus on
tydnnettava kokonaan alas, jotta
turvakytkin kytkeytyy kayttoon.
Muussa tapauksessa vastus ei
valttamatta kuumennu.
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Asenna kahva (10) koriin yhdistamalla

palamaan rasvakeittimen lammet-

kahvan kaksi metallikiinniketta ja
asettamalla ne korin sisalla oleviin
pitimiin ja kallistamalla ne sisdan
metallilevya vasten. Loysaa sitten
metallikiinnikkeissa olevia nuppeja
niin, etta ne ovat pitavasti kiinni
pitimessa ja kahvan musta muoviosa
on oikeassa kulmassa koriin. Tarkista,
ettd kahva on oikein asennettu,
ennen kuin kaytat koria.

KAYTTO

* Tarkista, etta rasvakeittimesta on
katkaistu virta.

» Kaada tarvittava maara 6ljya sail-
i06n. Lisaa oljya, kunnes sen pinta
on sailién sisalla olevien minimi- ja
maksimimerkkien valissa. Suosittel-
emme, etta kaytat rasvakeittimessa
siihen suositeltua nestemaista 6ljya.

Vinkki: Voit halutessasi kayttaa ihraa

tai muuta kiinteaa rasvaa, mutta se

on ensin sulatettava sailiossa. Aseta
lampdétilansaadin alimpaan [ampédtilaan
ja lisda rasva pienina paloina. Nosta
lampdtila haluamallesi tasolle vasta, kun
rasva on sulanut.

* Aseta kansi sailion paalle.

» Kytke rasvakeittimeen virta. Punainen
virran merkkivalo (2) syttyy. Aseta
rasvakeittimen lampdtila kiertamalla
lampdétilansaadinta (5). Vihrea
lampdtilan merkkivalo (3) syttyy ja jaa

essa. Kun rasvakeitin on saavuttanut
valitsemasi lampétilan, lampétilan
merkkivalo (3) sammuu. Lampatilan
merkkivalo syttyy ja sammuu kaytdn
aikana. Tama tarkoittaa pelkastaan
sita, etta laite yllapitda valitsemaasi
lampdtilaa.

«  Al3 aseta rasvakeittimeen ruokaa,
ennen kuin rasvakeitin on saavuttanut
haluamasi lampédtilan.

» Poista kansi rasvakeittimen paalta.

* Aseta ruoka koriin ja laske se hitaasti
sailioon. Tarkista, etta oljyn pinta ei
kohoa sailion reunan tasolle.

* Aseta kansi rasvakeittimen paalle
painamalla kannen paalla olevat kaksi
muoviuraa kahvan metallikiinnikkei-
siin ja kallistamalla kantta alaspéin
kohti korin reunaa. Pida aina tukev-
asti kiinni korin kahvasta, kun asennat
tai poistat kantta.

«  HUOM.: Kuumennusvastus on ty6n-
nettdva kokonaan alas, jotta tur-
vakytkin kytkeytyy kaytt6on. Muussa
tapauksessa vastus ei valttamatta
kuumennu.

Tarkeaa!

Ole varovainen, koska 6ljy voi roiskua.
Ole varovainen kantta poistaessasi,
koska sen alta saattaa vapautua kuumaa
hdyrya.

Tuotteessa on termostaatti, jonka
laukeaminen on nollattava itse. Jos
rasvakeitin on ollut kaytdssa liilan kauan,
termostaatti laukeaa ja katkaisee laitteen
virran estaakseen sitd ylikuumenemasta.

Kun vastus on jaahtynyt, nollaa termosta-
atti painikkeella. Taman jalkeen rasvakei-
tintd voi kayttaa tavalliseen tapaan.

@
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VINKKEJA
RUOANVALMISTUKSEEN

Ennen korin laskemista sailioon

« Tarkista aina, etta ruoka on kuivaa,
ennen kuin lasket sen kuumaan
oljyyn.

* Tarkista, ettd ruoka-ainekset ovat
suunnilleen samankokoisia, jotta
ne kypsyvat tasaisesti. Al laita
rasvakeittimeen paksuja paloja.

Ruoanvalmistusohjeita

e Tietyt ruoka-ainekset on
leivitettdva ennen rasvakeittimessa
kypsentamista.

* Poista pakasteruoista
mahdollisimman paljon jaata.
Pakasteruokaa ei kuitenkaan tarvitse
sulattaa ennen kypsentamista.

»  Al4 tayta koria kahvan alapuolella
olevaan metallilevyyn merkityn
maksimimerkin ylapuolelle.

Tarkeaa!

Kédensija voi olla kuuma pitkan
kayttojakson jalkeen.

Seuraavassa taulukossa esitetaan valmistuslampdtilat ja -ajat eri ruoille:

Lampétila Aika
Panerede fiskefileter 170 °C 5-6 min.
Isot katkaravut 170 °C 3-5 min.
Broilerinrinta 175 °C 3-4 min.
Leivitetyt broilerifileet 170 °C 12-15 min.
Sipulirenkaat 180 °C 3 min.
Friteerattu parsakaali 185 °C 2-3 min.
Ranskanperunat 160 °C 8-10 min.
(1. paistoera)
Ranskanperunat 190 °C 3-4 min.
(2. paistoera)
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Kypsentémisen jilkeen PUHDISTUS

1. Nost"a kori _ylt')s sailiosta ja kq_l!iﬁ_ta +  Ala upota ohjauspaneelilla
se niin, etta se on tuettuna sailion varustettua kuumennusvastusta ja
reunaa vasten. johtoa veteen. Irrota ohjauspaneel

2. Odota, etté dljy tippuu ruoasta, ennen ja kuumennusvastus ennen
kuin poistat korin. rasvakeittimen puhdistamista.

3. Aseta lampétilansaadin alimpaan * Kaada dljy ensin séiliosta ja pyyhi
mahdolliseen lampétilaan kaantamal- sailion sisapinta keittiopaperilla. Pese
|4 s&adin aariasentoon vasemmalle. saili6 kauttaaltaan.

Irrota pistoke pistorasiasta. *  Kotelo, sailio, kansi ja kori

. o o kahvoineen voidaan pesta kuumalla
Odota, etta rasvakeitin jaahtyy taysin vedell4 ja astianpesuaineella tai
(1-2 tuntia). astianpesukoneessa.

Téarkeaa! «  Ala kayta rasvakeittimen tai sen

Ala koskaan siirré rasvakeitintd kuumana, lisdosien puhdistuksessa vahvoja

ilman kantta tai kun sen séiliéssa on 6ljya. tai hankaavia puhdistusaineita. Ala

puhdista rasvakeitinta terasharjalla tai

OLJYN KASITTELY JA kuurausharjalla, koska rasvakeittimen

SAILYTYS pinta voi vaurioitua.

Kasittele 6ljyé vasta, kun se on tédysin SAILYTYS

i85 !

jaghtynyt! - Odota, etté laite on téysin ja&htynyt,

» Poista ruokajadmat 6ljysta kayton ennen kuin asetat sen sailytykseen.
jalkeen.

«  Sailioon kannattaa jattaa hieman oljya
* Suodata 6ljy saanndllisesti. sailytyksen ajaksi. Jos jatat sailiéon
oljya, tarkista, etta kansi sulkeutuu
kunnolla. Siten 6ljyyn ei paase polya
eika likaa.

«  Oljy on vaihdettava noin kymmenen
kayttokerran jalkeen. Kaikki oljy
on vaihdettava samalla kertaa. Al3
sekoita vanhaa ja uutta 6ljya. Oljy on
havitettava paikallisten maaraysten
mukaan.

«  Sailyta 6ljya rasvakeittimessa tai
ilmatiiviissa astiassa kuivassa, vi-
ileassa ja pimeéassa paikassa. (Oljya
ei tarvitse sailyttaa jadkaapissa).
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TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISESTA JA
KIERRATTAMISESTA

Tama Adexi-tuote on merkitty seuraavalla
symbolilla:

):4

Tuotetta ei siis saa havittaa tavallisen
kotitalousjatteen mukana, vaan sahko- ja
elektroniikkajate on havitettava erikseen.

Sahko- ja elektroniikkajatetta

koskevan WEEE-direktiivin

mukaan jokaisen jasenvaltion on
jarjestettava asianmukainen sahko- ja
elektroniikkajatteen kerays, talteenotto,
kasittely ja kierratys. EU-alueen
yksityiset kotitaloudet voivat palauttaa
kaytetyt laitteet maksutta erityisiin
kierratyspisteisiin.

Joissakin jasenvaltioissa ja tietyissa
tapauksissa kaytetty laite voidaan
palauttaa sille jalleenmyyijalle, jolta se
on ostettu, jos tilalle hankitaan uusi laite.
Lisatietoja sahko- ja elektroniikkajatteen
kasittelysta saat lahimmalta
jalleenmyyjalta, tukkukauppiaalta tai
paikallisilta viranomaisilta.

Fl
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TAKUUEHDOT

Takuu ei ole voimassa, jos
» edella mainittuja ohjeita ei noudateta,
+ laitteeseen on tehty muutoksia,

+ laitetta on kasitelty vaarin tai
kovakouraisesti tai se on karsinyt
muita vaurioita,

* laitteen vika johtuu sahkdverkon
hairidista.

Kehitdmme jatkuvasti tuotteidemme

toimivuutta ja muotoilua, minka vuoksi

pidatamme oikeuden muuttaa tuotetta
ilman etukateisilmoitusta.

USEIN KYSYTTYJA
KYSYMYKSIA

Jos sinulla on laitteen kayttoa koskevia
kysymyksia etka 16yda vastauksia tasta
kayttdohjeesta, kay Internet-sivuillamme
osoitteessa www.adexi.eu.

Yhteystietomme ovat nahtavissa
kotisivuillamme siltad varalta, etta haluat
ottaa meihin yhteytta teknisia kysymyksia,
korjauksia, lisdvarusteita tai varaosia
koskevissa asioissa.

VALMISTETTU KIINASSA
YRITYKSELLE

Adexi A/S
Laegardsvej 9C
DK-8520 Lystrup
Tanska
www.adexi.eu

Emme vastaa mahdollisista
painovirheista.
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INTRODUCTION » The appliance should
To get the most out of your new not be switched on
appliance, please read through these . .
instructions carefully before using it for unless it is full of oil.
the first time. Take particular note of the Ensure that it is always
safety precautions. We also recommend . ) ]
that you keep the instructions for future filled with oil up to

reference, so that you can remind yourself a level somewhere
of the functions of the appliance. L.
between the minimum

SAFETY MEASURES and maximum level
Normal use of the marks on the inside of
appliance the bowl.

* Incorrect use of  Avoid using the
the appliance may appliance for too long
cause personal injury in one go, as this
and damage to the can result in the oil
appliance. overheating, causing a

» Use the appliance for fire.
its intended purpose * Never add water to the
only. The manufacturer oil. This is extremely
is not responsible for dangerous and may
any injury or damage cause the olil to spit
resulting from incorrect violently from the bowl!
use or handling (see « Avoid contact with the
also Guarantee Terms). hot oil.

* Do not use any + Never leave the
accessories other than appliance unattended
those recommended by ~ when in use or when it
the manufacturer. is hot, and keep an eye

* The appliance may only on children.
be connected to 230V,

50 Hz.
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Touch only the black .
plastic handles; avoid
touching the other
surfaces, as they can
become extremely hot.

Always set the
temperature control

to the lowest possible .
temperature, and

unplug the fryer as soon
as you have finished
cooking the food.

Wait until the appliance
has cooled down
completely before
draining the oil out,
moving or cleaning the
fryer or putting it away.

Always use the carrying
handles to move the
appliance.

The appliance or

the cord must not be
immersed in water or
any other liquid.

Never use the appliance
with wet hands.

35

Make sure the
appliance is always
clean when it comes
into contact with food.

This appliance is not
suitable for commercial
or outdoor use.

Only use the appliance
in a dry and well
ventilated room.

This appliance can

be used by children
aged from 8 years and
above and persons

with reduced physical,
sensory or mental
capabilities or lack

of experience and
knowledge if they have
been given supervision
or instruction concerning
use of the appliance

in a safe way and
understand the hazards
involved. Children

shall not play with the
appliance. Cleaning and
user maintenance shall
not be made by children
without supervision.



The appliance shall not
be operated by means
of an external timer, or a
separate remote control
system.

Positioning the
appliance

Place the appliance on
a flat, level and stable
surface.

Always place the
appliance at the back of
a kitchen counter and
at a safe distance from
flammable objects such
as curtains, cloths or
similar.

Do not cover the
appliance.

Do not allow the cord to
hang over the edge of a
table/counter, and keep
it away from the hot
surfaces of the fryer and
other hot objects and
naked flames.

Cord, plug and mains
socket

» Check regularly that

the cord and plug are
not damaged and do
not use the appliance
if this is the case, or if
the appliance has been
dropped or damaged

in any other way. If

the appliance, cord

or plug is damaged,
the appliance must

be inspected and, if
necessary, repaired by
an authorized repair
engineer, otherwise
there is a risk of electric
shock.

Never try to repair the
appliance yourself.

Check that it is not
possible to pull or trip
over the appliance cord
or any extension cable.

Remove the plug

from the socket when
cleaning, or when the
appliance is not in use.



Avoid pulling the cord
when removing the
plug from the socket.
Instead, hold the plug.

Do not roll the cord up
or wind it around the
appliance.

Important!

If a fire starts in the

appliance, you must never

try to put it out with water!
Instead, close the lid and
try to smother the flames
with a damp cloth or wet

towel.

KEY
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6. Heating element
7. Casing
8. Casing carrying handle
9. Basket
10. Basket handle
11. Lid
12. Lid handle

o k& b=

Bowl

Power indicator

Heat Indicator

Control panel with power cord

Temperature control
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PRIOR TO FIRST USE

Read the safety instructions through
carefully.

Remove all packaging from the ap-
pliance and place it on a flat, stable
surface, e.g. a kitchen counter, and
at a safe distance from flammable
objects.

Clean the lid (11), bowl (1), basket (9)
and casing (7) using warm water and
a little washing-up liquid, and dry the

parts carefully. The parts can also be

washed in a dishwasher.

Fit the heating element and the
control panel (6 and 4) in the bowl by
inserting the pins on the inside of the
plastic unit down into the grooves on
the rear of the bowl.

NOTE: Heating element must be
pushed all the way down, to activate
safety switch. Otherwise unit may not
be able to heat.



Fit the handle (10) onto the basket
by clipping together the handle’s two
metal braces, inserting them into the
brackets on the inside of the basket
and tilting them in against the metal
plate. Then loosen the knob on the
metal braces, so they are firmly fixed
in the bracket, and the black plastic
knob on the handle is at right angles
to the basket. Check that the handle
is fitted correctly before you use the
basket.

UK

USE

Check that the deep fat fryer is
switched off.

Pour the required amount of oil into
the bowl. Fill the oil to somewhere
between the minimum and maximum
level marks on the inside of the bowl.
We recommend using liquid oil, which
is recommended for deep fat frying.

Tip: You can use lard or other solid fat if
you wish, but you will need to melt it first
in the bowl. Set the temperature control
to the lowest temperature and add the fat
in small pieces. Only turn the temperature
up to the desired level once the fat has
melted.

Place the lid on the bowl.

Plug the fryer in, and the red power
indicator (2) lights up. Set it to the
desired temperature by turning

the temperature control (5). The
green heat indicator (3) lights up

38

and remains on while the deep fat
fryer is heating up. Once the deep
fat fryer has reached the selected
temperature, the heat indicator (3)
goes out. The heat indicator comes
on and goes off during use, which
merely indicates that it is maintaining
the selected temperature.

Do not add the food until the required
temperature is reached.

Remove the lid from the deep fat
fryer.

Place the food in the basket and
lower it carefully into the bowl. Make
sure the oil level does not rise to the
edge of the bowl.

Put the lid on the deep fat fryer by
pressing the two plastic grooves on
the lid over the metal braces on the
handle and tilting the lid downwards
towards the edge of the basket.
Always hold the basket handle firmly
when fitting or removing the lid.

NOTE: Heating element must be
pushed all the way down to activate
safety switch. Otherwise unit may not
be able to heat.

Important!

Be careful, as the oil may spit. Take care
when removing the lid, as hot steam may
be released.

There is a non-auto resetting thermostat
built in the product. If the deep fryer has
been in use for a prolonged time, the
built-in non-auto resetting thermostat will
activate and cut off the current to protect
the appliance from overheating.

Reset the thermostat by pushing the
indicated button, after the heating element
has cooled down, to enable the deep fryer
to function normally again.
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TIPS FOR PREPARATION *  Make sure you remove as much ice
as possible from frozen food. How-
OF FOOD ever, it does not need to be defrosted
Before lowering the basket before cooking.

* Always make sure that the food isdry « Do not fill the basket above the max
before lowering it into the hot oil. mark on the metal plate under the

*  Ensure that the food is roughly the handle.

same size so that it cooks evenly. Important!

Avoid very thick pieces. The handle may be very hot after any

*  Some types of food should be prolonged period of use.
breaded before being cooked in the
deep fat fryer.

Cooking tips

Below is a guide to cooking temperatures and times for various foods:

Temperature Time
Breaded fish fillets 170 °C 5-6 min.
Large prawns 170 °C 3-5 min.
Chicken breasts 175 °C 3-4 min.
Breaded chicken fillets 170 °C 12-15 min.
Onion rings 180 °C 3 min.
Battered broccoli 185 °C 2-3 min.
French fries (1st stage) 160 °C 8-10 min.
French fries 190 °C 3-4 min.
(2nd stage)
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After cooking

1.

Lift the basket up out of the bowl and
tilt it so that it rests on the edge of the
bowl.

Allow the oil to drip from the food
before removing the basket.

Set the temperature control to the
lowest possible temperature by
turning it to the left as far as possible.

Remove the plug from the socket.

Allow the appliance to cool completely
(1-2 hours).

Important!

You must never move the appliance while
it is hot, when there is oil in it, or if the lid
has not been fitted.

HANDLING AND STORING
THE OIL

Make sure all oil is only handled when it is
completely cool!

Remove any food residues from the
oil after use.

Filter the oil regularly.

The oil should be changed once it has
been used approximately 10 times.
All the oil should be changed at the
same time; do not mix old and new
oil. The old oil should be disposed of
as per the relevant local regulations.

Keep the oil in the deep fat fryer or

in an airtight container in a dry, cool
and dark place. (It is not necessary to
keep the oil in a fridge).

40

CLEANING

The heating element with control
panel and cord must not be immersed
in water. Remove the control panel
and heating element before cleaning
the appliance.

Once you have poured the oil out of
the bowl, wipe the inside of the bowl
with kitchen paper. Then wash the
bowl thoroughly.

The casing, bowl, lid and basket
with handle can be washed in hot
water and washing-up liquid orin a
dishwasher.

Do not use any kind of strong or
abrasive cleaning agent on the deep
fat dryer or its accessories. Never
use a steel brush or scrubbing brush
to clean the appliance, as this may
damage the surface.

STORAGE

Wait until the appliance is completely
cool before putting it away.

The bowl is best stored with a little oil
in it. If you do this, you should check

that the lid is closed properly so that

no dust or dirt can get into the oil.
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INFORMATION ON
DISPOSAL AND
RECYCLING OF THIS
PRODUCT

Please note that this Adexi product is
marked with this symbol:

)4

This means that this product must not be
disposed of along with ordinary house-
hold waste, as electrical and electronic
waste must be disposed of separately.

In accordance with the WEEE directive,
every member state must ensure correct
collection, recovery, handling and recy-
cling of electrical and electronic waste.
Private households in the EU can take
used equipment to special recycling sta-
tions free of charge.

In some member states you can in certain
cases return used equipment to the re-
tailer from whom you purchased it, if you
are purchasing new equipment. Contact
your retailer, distributor or the municipal
authorities for further information on what
to do with electrical and electronic waste.

WARRANTY TERMS

The warranty does not apply:

» if the instructions given above are not
observed.

» if the appliance has been interfered
with

» if the appliance has been mishandled,
subjected to rough treatment, or has
suffered any other form of damage

» if the appliance is faulty due to faults
in the electricity supply.

Due to the constant development of our

products in terms of function and design,
we reserve the right to make changes to
the product without prior warning.

FREQUENTLY ASKED
QUESTIONS

If you have any questions regarding the
use of the appliance and cannot find the
answer in this user guide, please try our
website at www.adexi.eu.

You can also see contact details on our
website if you need to contact us for
technical questions, repairs, accessories
or spare parts.

MANUFACTURED IN CHINA
FOR

Adexi A/S

Laegardsvej 9C

DK-8520 Lystrup

Denmark

www.adexi.eu

We cannot be held responsible for any
printing errors.



EINLEITUNG

Bevor Sie lhr neues Gerat erstmals

in Gebrauch nehmen, sollten Sie

diese Anleitung sorgfaltig durchlesen.
Beachten Sie insbesondere die
Sicherheitshinweise. Wir empfehlen lhnen
auRerdem, die Bedienungsanleitung
aufzuheben. So kdnnen Sie die
Funktionen des Gerates jederzeit
nachlesen.

SICHERHEITS-
HINWEISE

Normaler Gebrauch des
Gerates

» Der unsachgemalde
Gebrauch des Gerats
kann zu Verletzungen
und zu Beschadigungen
am Gerat fuhren.

Benutzen Sie das
Gerat nur zu den in der
Bedienungsanleitung
genannten Zwecken.
Der Hersteller haftet
nicht fUr Schaden, die
durch unsachgemalien
Gebrauch oder
unsachgemalle
Handhabung des
Gerates verursacht
werden (siehe auch die
Garantiebedingungen).

®
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« Verwenden Sie nur vom
Hersteller empfohlenes
Zubehor.

Das Gerat darf nur
an 230V, 50 Hz
angeschlossen werden.

Das Gerat darf nur
eingeschaltet werden,
wenn es mit Ol gefiillt
ist. Vergewissern Sie
sich, dass es stets mit
Ol bis zu einer Hohe
zwischen der Min.-
und Max.-Markierung
an der Innenseite des
Frittierbehalters gefullt
ist.

Vermeiden Sie es,
das Gerat zu lange
ununterbrochen in
Betrieb zu haben, da
dies zur Uberhitzung
des Ols und zu einem
Brand fuhren kann.

Niemals Wasser ins Ol
gielRen. Dies ist aulerst
gefahrlich und kann
dazu fiihren, dass Ol mit
grof3er Wucht aus dem
Frittierbehalter spritzt!



Beruhrungen mit
heiRem Ol vermeiden.

Keinesfalls das Gerat
unbeaufsichtigt lassen,
wenn es in Gebrauch
oder heil} ist, und stets
auf Kinder achten,

die sich in der Nahe
aufhalten.

Berluhren Sie nur

die schwarzen
Kunststoffhandgriffe;
vermeiden Sie
Beruhrungen der
anderen Oberflachen,
da diese sehr heil}
werden konnen.

Stellen Sie den
Temperaturregler
immer auf die
niedrigstmaogliche
Temperatur ein, und
stecken Sie die Friteuse
aus, sobald Sie mit der

Zubereitung des Essens

fertig sind.

Warten Sie, bis das
Gerat vollstandig
abgekunhlt ist, bevor Sie
das Ol ausschiitten,

DE
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das Gerat bewegen,
reinigen oder
wegstellen.

Stets die Tragegriffe
verwenden, um das
Gerat zu bewege.

Gerat und Kabel durfen
nicht in Wasser oder
sonstige Flussigkeiten
getaucht werden.

Das Gerat nicht mit
feuchten Handen
benutzen.

Sorgen Sie dafr,
dass das Gerat immer
sauber ist, da es

mit Lebensmitteln in
Kontakt kommt.

Das Gerat eignet

sich nicht fur den
gewerblichen Gebrauch
oder den Gebrauch im
Freien.

Verwenden Sie das
Gerat nur in einem
trockenen und gut
bellfteten Raum.



Dieses Gerat kann

von Kindern ab dem
Alter von 8 Jahren

und von Personen

mit eingeschrankten
korperlichen und
geistigen Fahigkeiten
sowie Wahrnehmungs-
stérungen bzw. von
Personen, die Uber
keinerlei Erfahrung oder
Wissen im Umgang mit
dem Gerat verflgen,
benutzt werden, wenn
sie beim Gebrauch
beaufsichtigt werden
oder im sicheren
Gebrauch des Gerats
angeleitet wurden und
die damit verbundenen
Gefahren verstehen.
Kinder durfen mit dem
Gerat nicht spielen.
Das Reinigen und

die vom Benutzer
durchzufihrende
Wartung darf nicht
durch unbeaufsichtigte
Kinder erfolgen.

Das Gerat darf nicht mit
einem externen Timer

DE

oder einem separaten
Fernbedienungssystem
betrieben werden.

Aufstellen des Gerats

» Stellen Sie das Gerat
auf eine waagerechte,
gerade und stabile
Oberflache.

« Stellen Sie das Gerat
immer hinten auf der
Kuchentheke auf und
sorgen Sie fur einen
Sicherheitsabstand
zu brennbaren
Gegenstanden wie
Gardinen, Kleidung o. A.

 Das Gerat keinesfalls
zudecken.

» Lassen Sie das Kabel
nicht Uber die Kante
eines Tisches/einer
Kuchentheke hangen.
Es darf auch nicht in
die Nahe der heil3en
Friteuse, anderer
heiRen Gegenstande
oder offenem Feuer
kommen.
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Kabel, Stecker und « Ziehen Sie vor dem

Steckdose Reinigen, oder wenn

. Uberpriifen Sie das Gerat nicht in
regelméBig, ob Kabel Betrieb iSt, den Stecker
und/oder Stecker aus der Steckdose.
beschadigt sind, und * Nicht am Kabel ziehen,
verwenden Sie das Gerat um den Stecker aus der
nicht, wenn dies der Fall Steckdose zu ziehen,
ist, oder wenn es fallen sondern ziehen Sie

gelassen oder auf andere stattdessen am Stecker.
Weise beschadigt wurde. . pas Kabel nicht

Wenn Gerat, Kabel oder aufrollen und keinesfalls
St?cker b?SC_‘:hadlg’f_S'nd’ um das Gerat wickeln.
mussen sie Uberpruft

und ggf. von einem Achtung!

Fachmann repariert Falls im Gerat ein Brand
werden, da andernfalls entsteht, keinesfalls
Stromschlaggefahr versuchen, diesen mit
besteht. Wasser zu l6schen!

Schliel3en Sie stattdessen
den Deckel und ersticken
Sie die Flammen mit

_ einem feuchten Lappen
* Achten Sie darauf, dass oder einem nassen

Personen nicht uber Handtuch.
das Geratekabel bzw.
Verlangerungskabel

stolpern konnen.

* \ersuchen Sie nicht,
das Gerat selbst zu
reparieren.
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Frittierbehalter
Betriebsanzeige
Heizanzeige

Bedienblende mit Netzkabel
Temperaturregler
Heizelement

Gehéuse

© N R b=

Gehause-Tragegriff
Korb

10. Korbgriff

11. Deckel

12. Deckelgriff

VOR DEM ERSTMALIGEN
GEBRAUCH

» Lesen Sie die Sicherheits-
anweisungen sorgféltig durch.

©

* Entfernen Sie die gesamte
Verpackung des Geréates und stellen
Sie es auf eine waagerechte, stabile
Oberflache, z. B. eine Kiichentheke,
in einem sicheren Abstand zu
brennbaren Gegenstanden.

* Deckel (11), Frittierbehalter (1),
Korb (9) und Gehause (7) mit einem
feuchten Tuch und warmem Wasser
mit etwas Spulmittel reinigen. Die
Teile grindlich abtrocknen. Die Teile
sind auch spllmaschinenfest.

Setzen Sie Heizelement und
Bedienblende (6 und 4) in den
Frittierbehélter ein, indem Sie die
Stecker auf der Innenseite des
Kunststoffteils in die Einkerbungen
an der Ruckseite des Frittierbehalters
einflhren.

HINWEIS: Das Heizelement

muss fest zum Gerateboden hin
eingedrickt werden, damit der
Sicherheitsschalter aktiviert wird.
Andernfalls besteht die Mdglichkeit,
dass sich das Geréat nicht aufheizt.

Bringen Sie den Griff (10) am

Korb an, indem Sie die beiden
Metallklammern des Griffs einrasten
lassen, in die Halterungen an der
Innenseite des Korbs einschieben
und gegen die Metallplatte kippen.
Lésen Sie dann den Knopf an den
Metallklammern, sodass sie gut

in der Halterung festsitzen und

der schwarze Kunststoffknopf am
Griff rechtwinklig zum Korb steht.
Vergewissern Sie sich, dass der
Griff richtig sitzt, bevor Sie den Korb
benutzen.
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ANWENDUNG

Vergewissern Sie sich, dass die
Friteuse abgeschaltet ist.

Geben Sie die gewiinschte Menge
Ol in den Frittierbehalter. Der Pegel
muss sich zwischen der Min.- und
Max.-Markierung im Frittierbehalter
befinden. Verwenden Sie nur Ol, das
fiir die Fritteuse empfohlen wird.

Tipp: Sie kdnnen auch Schmalz oder
festes Fett verwenden, aber Sie missen
es erst im Frittierbehalter schmelzen
lassen. Stellen Sie den Temperaturregler
auf die niedrigste Temperatur und geben
Sie das Fett in kleinen Stlicken zu.
Drehen Sie die Temperatur erst dann auf
die gewlinschte Héhe, wenn das Fett
geschmolzen ist.

Legen Sie den Deckel auf den
Frittierbehalter.

Sobald das Gerat ans Stromnetz
angeschlossen wird, leuchtet die
Betriebsanzeige (2). Die gewlinschte
Temperatur durch Drehen des
Temperaturreglers (5) einstellen.

Die griine Heizanzeige (3) leuchtet
auf und bleibt an, wahrend sich die
Fritteuse erhitzt. Wenn die Friteuse
die gewahlte Temperatur erreicht
hat, erlischt die Heizanzeige (3).

Sie schaltet wahrend des Betriebs
ein und aus, wodurch lediglich
angezeigt wird, dass die gewiinschte
Temperatur aufrechterhalten wird.

Legen Sie das Gargut erst ein, wenn

die gewlinschte Temperatur erreicht ist.

Nehmen Sie den Deckel von der
Friteuse.

Legen Sie das Gargut in den Korb
und tauchen Sie diesen vorsichtig
in den Frittierbehéalter. Achten Sie
darauf, dass der (")Ipegel nicht die
Oberkante des Frittierbehalters
erreicht.

DE
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Setzen Sie den Deckel auf die
Fritteuse, indem Sie die beiden
Kunststoffrillen am Deckel tber die
Metallklammern am Griff driicken und
den Deckel zur Kante des Korbs hin
nach unten driicken. Halten Sie den
Korb beim Aufsetzen oder Abnehmen
des Deckels stets gut fest.

HINWEIS: Das Heizelement

muss fest zum Gerateboden hin
eingedrickt werden, damit der
Sicherheitsschalter aktiviert wird.
Andernfalls konnte es sein, dass sich
das Geréat nicht aufheizt

Wichtig!

Seien Sie vorsichtig, denn das Ol kann
spritzen. Beim Abnehmen des Deckels
achtsam sein, da heifer Dampf austreten
kann.

Im Gerat ist ein Thermostat eingebaut,
der nicht automatisch zurlicksetzt.

Wenn die Fritteuse zu lange in Betrieb
war, unterbricht der eingebaute, nicht
automatisch zurlicksetzende Thermostat
die Stromzufuhr, um das Geréat vor
Uberhitzung zu schiitzen.

Der Thermostat muss nach dem Abkuhlen
des Heizelements durch Betatigen des
gezeigten Knopfschalters zurlickgesetzt
werden, um wieder normalen
Geratebetrieb zu ermdglichen.

TIPPS FUR DIE ESSENS-
ZUBEREITUNG

Vor dem Eintauchen des Korbs

Vergewissern Sie sich stets, dass die
Lebensmittel trocken sind, bevor Sie
sie in das heile Ol eintauchen.

Achten Sie darauf, dass die einzelnen
Stiicke ungefahr gleich grof} sind,
damit sie gleichmaRig gegart werden.
Zu dicke Stlicke sollte vermieden
werden.
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» Einige Lebensmittel sollten vor der » Fllen Sie den Korb niemals Uber die
Zubereitung in der Fritteuse paniert Max.- Markierung an der Metallplatte
werden. unter dem Handgriff.
» Entfernen Sie bei Gefriergut soviel Wichtig!

Eis wie moglich. Gefriergut muss
jedoch nicht vor der Zubereitung
aufgetaut werden.

Nach langerem Gebrauch kann der
Handgriff sehr heil sein.

Kochtipps

Nachfolgend eine Anleitung fir Gartemperaturen und Garzeiten verschiedener Lebens-
mittel:

Temperatur Zeit

Panierte Fischfilets 170 °C 5-6 Min.
Grofde Krabben 170 °C 3-5 Min.
Hahnchenbrust 175 °C 3-4 Min.
Panierte Hahnchenfilets 170 °C 12-15 Min.
Zwiebelringe 180 °C 3 Min.
Brokkoli im Backteig 185 °C 2-3 Min.
Pommes frites (1. Stufe) 160 °C 8-10 Min.
Pommes frites (2. Stufe) 190 °C 3-4 Min.

Nach dem Garen Wichtig!

1. Heben Sie den Korb aus dem Solange das Gerat heil ist, wenn sich Ol

Frittierbehalter und kippen Sie ihn so,  darin befindet oder wenn der Deckel nicht
dass er auf der Kante des Behalters eingesetzt ist, darf es keinesfalls bewegt

ruht. werden.
2. Lassen Sie das Ol vom Gargut

abtropfen, bevor Sie den Korb UMGANG MIT DEM 6'— UND
herausnehmen. AUFBEWAHRUNG

3. Stellen Sie den Temperaturwahler so Darauf achten, dass mit dem Ol nur in
niedrig wie moglich ein, indem Sie ihn  vollig abgekiihltem Zustand umgegangen

maoglichst weit nach links drehen. wird!
4. Den Stecker aus der Steckdose ¢ Entfernen Sie nach dem Gebrauch
ziehen. samtliche Lebensmittelreste aus dem
ol.

5. Das Gerat vollstandig abkihlen
lassen (1-2 Stunden). + Das Ol regelmaRig filtern.

« Das Ol sollte gewechselt werden,
nachdem es ungefahr zehnmal ver-
wendet wurde. Das gesamte Ol sollte
gleichzeitig ausgetauscht werden,
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also keinesfalls altes Ol mit neuem
vermischen. Das alte Ol sollte gemé&R
den ortlichen Vorschriften entsorgt
werden.

«  Bewahren Sie das Ol in der Friteuse
oder in einem luftdichten Behalter an
einem trockenen, kihlen und dunklen
Ort auf. (Es muss nicht im Kih-
Ischrank aufbewahrt werden).

REINIGUNG

¢ Das Heizelement mit der
Bedienblende und das Kabel diirfen
nicht in Wasser getaucht werden.
Vor dem Reinigen der Fritteuse sind
Bedienblende und Heizelement
abzunehmen.

+  Wenn Sie das Ol in den
Frittierbehalter gegeben haben,
wischen Sie das Behalterinnere
mit Klichenkrepp ab. Danach den
Behalter grindlich auswaschen.

¢ Gehause, der Frittierbehalter, Deckel
und Korb kénnen in heilem Wasser
und Spulmittel oder im Geschirrspuler
abgewaschen werden.

* Keine starken oder schleifenden
Reinigungsmittel zum Reinigen
der Fritteuse oder ihres Zubehors
verwenden. Keinesfalls eine Stahl-
oder Scheuerbirste zum Reinigen
des Gerates verwenden, da sonst
die Oberflachen beschadigt werden
konnen.

AUFBEWAHRUNG

» Stellen Sie das Gerat erst weg, wenn
es vollig abgekunhlt ist.

* Der Frittierbehalter sollte am besten
mit ein wenig Ol darin aufbewahrt
werden. Wenn Sie dies tun, sollten
Sie sich vergewissern, dass der
Deckel gut verschlossen ist, sodass
kein Staub oder Schmutz ins Ol
gelangen kann.

INFORMATIONEN ZUR
ENTSORGUNG UND
WIEDERVERWERTUNG

Das Adexi-Produkt tragt dieses Zeichen:

h:4

Es zeigt an, dass das Produkt nicht
zusammen mit normalem Haushaltsmill
entsorgt werden darf, da Elektro- und
Elektronikschrott gesondert zu entsorgen
ist.

Gemal der WEEE-Richtlinie hat jeder
Mitgliedstaat fiir ordnungsgemafe
Einsammlung, Handhabung und Recy-
cling von Elektro- und Elektronikmdill zu
sorgen. Private Haushalte im Bereich
der EU kdnnen ihre gebrauchten Gerate
kostenfrei an speziellen Recyclingsta-
tionen abgeben.

In einigen Mitgliedstaaten kdnnen ge-
brauchte Gerate in bestimmten Fallen bei
dem Einzelhandler, bei dem sie gekauft
wurden, kostenfrei wieder abgegeben
werden, sofern man ein neues Gerat kauft
Bitte nehmen Sie mit Ihrem Einzelhandler,
Ihrem Grof3handler oder den ortlichen
Behorden Kontakt auf, um weitere Einzel-
heiten Uber den Umgang mit Elektro- und
Elektronikmdill zu erfahren.
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GARANTIEBEDINGUNGEN HAUFIG GESTELLTE
Die Garantie gilt nicht, FRAGEN
«  wenn die obigen Hinweise nicht be- Falls Sie Fragen zum Gebrauch dieses
folgt wurden Gerates haben und die Antworten nicht in

dieser Gebrauchsanweisung finden kon-
nen, besuchen Sie bitte unsere Website
(www.adexi.eu).

* wenn unbefugte Eingriffe am Gerat
vorgenommen wurden.

* wenn das Gerat unsachgemaf
behandelt, Gewalt ausgesetzt oder
anderweitig beschadigt worden ist.

Sie finden dort auch Kontaktdaten fiir den

Fall, dass Sie mit uns bezlglich tech-

nischer Fragen, Reparaturen, Zubehor

» wenn der Mangel auf Fehler im Lei- oder Ersatzteile Kontakt aufnehmen
tungsnetz zurtickzufuihren ist. mochten.

Wegen der fortlaufenden Entwicklung IN CHINA HERGESTELLT

unserer Produkte behalten wir uns das i
Recht auf Anderungen ohne vorherige FUR

Ankundigung vor. Adexi A/S
Laegardsvej 9C
DK-8520 Lystrup
Danemark
www.adexi.eu

Druckfehler vorbehalten.
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