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Hyva asiakas,

Lue tama kayttoohje ennen tuotteen kayttoa.

Beko Kiitos, etta olet valinnut tuotteemme. Haluamme, etté korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttdohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttda ja sailyta niita turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen
jollekin toiselle, anna mukaan myos tama kayttdohje. Noudata ohjeita, ja huomioi kaikki
siind olet ohjeet ja varoitukset.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdohjeessa. Télla tavalla suojaat itseasi ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna mukaan myos tdma
kayttdohje.

Kéayttoohje sisaltdd seuraavat symbolit:

AVaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.
ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

&Vaara, joka voi johtaa palovammaan, johtuen kosketuksesta kuumiin pintoihin.
ﬂ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

@ Lue kayttdéohje.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Turvallisuusohjeet

» TAma osio sisaltaa
turvaohijeet, jotka auttavat
ehkaisemaan henkil6- ja
materiaalivahinkojen riskeja.

« JOs tuote siirretaan toiselle
henkildlle tai se ostetaan
kaytettyna, kayttoohje, tuote-
etiketit, muut asianmukaiset
asiakirjat ja tarvikkeet tulee
toimittaa tuotteen mukana.

« Yritystamme ei voida pitaa
vastuussa vahingoista, jotka
johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta.

» Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
mitatoi takuun,

« A Jata asennus- ja
korjaustyot aina valmistajan,
valtuutetun huoltopalvelun tai
maahantuojan maéarittaman
henkilon tehtavaksi.

« A Kayta vain aitoja varaosia
ja varusteita.

« A A3 yrité korjaa tai vaihda
mitaan osia tuotteeseen jollei
sita erikseen ole mainittu
kayttboppaassa.

« A A3 tee tuotteeseen
teknisia muutoksia.
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A Kayttotarkoitus

« Tama tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

o Ala kéyté tuotetta
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa. Laite on
tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksien ja henkildston
keittidtiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa.

« VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

» Uunia voidaan kayttaa
ruokien sulattamiseen,
paistamiseen, ja grillaamiseen.

« Tata tuotetta ei tule kayttaa
lammittamiseen tai
levylammitykseen, eika sen
kahvaan saa laittaa
kuivumaan pyyhkeita tai
vaatteita.

A Lasten, herkkien
henkildiden ja
lemmikkielainten turvallisuus
« Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja



henkil6t, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkil6t, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi,
kunhan heita valvoo tai
opastaa laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.

« Lasten ei tule antaa leikkia

koneen kanssa. Lasten ei tule

suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotdita, ellei joku valvo
heita.

Tata laitetta eivat saa kayttaa

henkil6t, joiden fyysinen,

aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

Lapsia tulee valvoa sen

varmistamiseksi, etteivat he

leiki laitteella.

Sahkolaitteet ovat vaarallisia

lapsille ja lemmikkielaimille.

Lapset ja lemmikkielaimet

eivat saa leikki laitteella,

kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

« Al4 aseta esineit laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

« VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat

ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana laitteesta.

« Pida pakkausmateriaalit
lasten ulottumattomissa. Ne
voivat johtaa
loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

« Luukun ollessa auki &la aseta
painavia esineita sen paalle
tai anna lasten istua sen
paalle. Tama voi aiheuttaa
uunin kaatumisen, tai luukun
saranat voivat vaurioitua.

« (Jos tuotteessasi on pistoke)
Lasten turvallisuuden
varmistamiseksi irrota
virtajohto ja tee laite
kayttokelvottomaksi ennen
sen havittamista.

ASé’\hk(’iturvallisuus

« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
sdhkoasentajan toimesta. Ala
kayta laitetta ilman
maadoitusta
paikallisten/kansallisten
saadosten mukaisesti.

« Laitteen
pistokkeen/sahkdjohdon
tulee olla helposti ulottuvissa
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olevassa paikassa (jossa

hellan liekki ei osu siihen). Jos

tama ei ole mahdollista,
sahkokytkennassa, johon
tuote on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa
kaikki navat verkkovirrasta
(sulake, kytkin jne.)
séhkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.
Laitetta ei saa kytkea
pistorasiaan asennuksen,
huoltotdiden tai kuljetuksen
aikana.

Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.
(Jos tuotteessasi ei ole
virtajohtoa) Kayta

vain "Tekniset tiedot” -
osiossa maariteltya
litoskaapelia.

Al3 jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Ala
aseta painavaa esinetta
virtajohdon péalle. Virtajohto
ei saa vaantya, murskaantua
tai olla kosketuksissa
lammonlahteisiin.

Uunin ollessa kaytossa sen
taustapinta kuumenee.
Virtajohdot eivat saa
koskettaa taustapintaa, silla
se voi vahingoittaa litoksia.
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« Al4 jata sdhkojohtoja uunin
luukun valiin tai veda niita
kuumien pintojen paalta.
Tama saattaa johtaa uunin
oikosulkuun ja tulipalon
syttymiseen johdon
sulamisen takia.

» Kayta vain alkuperaista johtoa.
Ald kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja tai
jatkojohtoja.

« Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.

« VAROITUS: Muista irrottaa
laite verkkovirrasta ennen
uunin lampun vaihtoa
sahkoiskun vaaran
valttamiseksi. Irrota tuote
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

(Jos tuotteessasi on pistoke)

« Al3 kytke laitetta pistorasiaan,
joka on l0ys4, jonka suoja on
irronnut, joka on hajonnut,
likainen, Oljyinen tai joka voi
joutua kosketuksiin veden
kanssa (esimerkiksi tasolta
laikkyvan veden).

« Ald koskaan kosketa
pistoketta marin kasin! Kun



irrotat pistoketta, ala pida
kiinni johdosta vaan itse
pistokkeesta.

« Varmista, etté laitteen pistoke
on kunnolla kiinni
pistorasiassa kipindinnin
estamiseksi.

A Kuljetusturvallisuus

» Kytke tuote irti s@hkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

« Tuote on raskas, vahintaan
kahden henkilon tulee kantaa
sita.

« Ald kéytd ovea ja/tai kahvaa
laitteen kuljettamiseen tai
likuttamiseen.

« Ald aseta muita esineita
tuotteen paalle ja kanna
tuotetta pystyasennossa.
Tuotetta ei saa kuljettaa, jos
sen sisélla on vetta. Sita
voidaan kuljettaa, kun vesi on
tyhjennetty taysin.

« Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuote
tiukkaan teipilld irrotettavien
tai likkuvien osien tai tuotteen
vaurioitumisen estamiseksi.

« Tarkasta tuote vaurioiden
varalta, jotka ovat voineet
tapahtua kuljetuksen aikana.

AAsennusturvallisuus

« Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Jos laite on
vaurioitunut, ala asenna sita.

« Al3 asenna laitetta
lammonlahteiden lahelle
(lampopattereiden, liesien,
jne.).

« Pida kaikki laitteen iima-aukot
avoinna.

« Ylikuumenemisen estamiseksi
laitetta ei tule asentaa
koristelevyn taakse.

A Kayttoturvallisuus

« Varmista, etta laite kytkeytyy
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

« Jos et kayta laitetta pitkaan
aikaan, irrota se
verkkovirrasta tai kytke sulake
pois paalta sulakerasiasta.

« Al4 kayta laitetta, jos se on
viallinen tai vaurioitunut. Mikali
vaurioita iimenee, irrota
sahko-/kaasuliitokset ja soita
valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

« Al4 kayta laitetta, jos sen
luukun lasi on irti tai rikki.

« Al4 Kiipea laitteen paélle
yrittessasi yltaa johonkin tai
muusta syysta.
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o Ala Kayté laitetta tilanteissa,
jotka vaikuttavat
paatoksentekokykyysi, kuten
huumeiden ja/tai alkoholin
vaikutuksen alaisena.

« Keittoalueella olevat syttyvat
esineet voivat syttya tuleen.
Ald koskaan séilyté syttyvia
esineita keittoalueella.

« Uunin kahvaa ei ole
tarkoitettu pyyhkeiden
kuivaamiseen. Kayttaessasi
laitetta ala laita pyyhkeita,
hanskoja tai muita tekstiileja
roikkumaan siinen.

« Laitteen luukun saranat
likkuvat ja kiristyvat, kun
luukku avataan ja suljetaan.
Ala pida Kiinni
saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

A Lampadtilavaroitukset

« VAROITUS: Laitteen
nakyvisséa olevat osat
kuumenevat kayton aikana.
Al& koske laitteeseen ja sen
vastuksiin. Alle 8-vuotiaita
lapsia ei saa paastaa laitteen
lahelle iiman aikuisen
valvontaa.

« Al4 aseta syttyvid/rdjahtavia
materiaaleja laitteen lahelle,

8/F

silla sen reunat ovat kuumat
kayton aikana.

 Pysy loitommalla uunista
avatessasi sen luukun, jotta
et hengita hoyrya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

« L aite voi olla kuuma kayton
aikana. Ala koske kuumiin
lokeroihin, uunin sisaosiin,
vastuksiin jne.

» Kayta aina lammonkestavia
patakintaita laittaessasi
ruokaa uuniin, ottaessasi
ruokaa pois uunista jne.

ALiséitarvikkeiden kaytto

» On tarkeéa, etta paistoritila ja
pelti laitetaan oikein
ritilatasoille. Lue lisatietoja
kappaleesta "Lisatarvikkeiden
kayttd”.

« Lisatarvikkeet voivat
vahingoittaa luukun lasia, kun
se suljetaan. Tyonna aina
lisatarvikkeet uunin peralle
asti.

A Ruoanvalmistuksen

turvallisuus

 Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampotiloissa ja voi syttya



tuleen osuessaan kuumille
pinnaille.

» Ruoka-, 6ljy- ja muut jaamat
keittoalueella voivat syttya
tuleen. Poista tallainen lika
ennen ruoan valmistusta.
Ruokamyrkytysvaara: Al
pida ruokaa uunissa yli tuntia
ennen ja jalkeen
kypsennyksen. Se voi
muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita
sairauksia.

Ala Iammita kiinni olevia
sailyketdlkkeja ja lasipurkkeja.
Sisalla syntyva paine voi

aiheuttaa purkin rajahtamisen.

Aseta leivinpaperi
keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritilan jne.) ruoan alle ja

laita se esilammitettyyn uuniin,

Poista ylimaaraiset
leivinpaperin lisatarvikkeen tai
astian yli tulevat osat
valttaaksesi niiden osumista
uunin vastuksiin. ala koskaan
kayta leivinpaperia
kuumemmassa lampotilassa
kuin mik& mainitaan
leivinpaperin pakkauksessa.
Al& koskaan aseta
leivinpaperia uunin pohjalle.

« Al4 aseta leivontavuokia,
lautasia tai foliota suoraan

uunin pohjalle. Keraantynyt
lampo voi vaurioittaa uunin
pohjaa.

« Sulje uuninluukku grillauksen
aikana. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammojal

« Grillaukseen sopimattomat
ruoat muodostavat
tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampdtilalle
sopivia ruokia. Ald mydskaan
aseta ruokaa liian syvalle
grillin peralle. Tama on
kuumin alue, ja rasvaiset
ruoat saattavat syttya
palamaan.

A Hoyryjarjestelma

» HOyryavusteisessa
kypsennyksessé luukun
avaaminen voi aiheuttaa
hoyryn karkaamisen, mika voi
johtaa palovammoihin. Avaa
luukku varovasti.

o Al kéyta tislattua tai
suodatettua vetta. Kayta vain
juomavetta. Ala kéytd syttyvia,
alkoholipitoisia tai
kiintedhiukkasisia aineita
veden sijaan.

« JOs uuniin jaa kosteutta
hdyryavusteisen
kypsennyksen jalkeen, se Voi
aiheuttaa ruostumista. Kuivaa
uuni kéayton jélkeen. Ala
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sailytad markia ruokia uunissa
pitkaan.

« Ala Kayté lisatarvikkeita, jotka
voivat ruostua hoyryn takia.

« Varo, ettet laikyta vetta uunin
pinnalle tai ei-toivotuille
pinnoille poistaessasi
vesisailiota tai asentaessasi
sita takaisin paikalleen.

« Kun poistat ruoat uunista
hdyryavusteisen
kypsennyksen jalkeen,
lisatarvikkeista voi valua
kuumaa nestetta — ole
varovainen.

» HOyryavusteisessa
kypsennyksessa ruokaan on
suositeltavaa lisata
kypsennystaulukon mukainen
maara vetta.

ATurvallisuus huollon ja

puhdistuksen aikana

» Odota, etta laite jaahtyy
ennen sen puhdistamista.
Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammojal

« Al pese laitetta
suinkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaaral

« Ald puhdista laitetta
hoyrypesurilla, silla tama voi
johtaa sahkdiskuun.
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o Ala Kayté voimakkaita,
hankaavia pesuaineita,
metalliraaputtimia, terassienta
tai valkaisuaineita uunin
luukun etulasin / (jos
laitteessa on sellainen) uunin
ylemman luukun lasin
puhdistamiseen. Nama
materiaalit voivat naarmuttaa
ja rikkoa lasipinnat.

« Pida ohjauspaneelin pinta
aina puhtaana ja kuivana.
Kostea ja likainen pinta voi
aiheuttaa toimintahairioita.

« Jokaisen hdyryavusteisen
paistokerran jalkeen
vesisailioon jaanyt vesi tulee
tyhjentaa ja vesisailio
puhdistaa. Sailioon jaaneen
veden kayttd seuraavalla
ruoanlaittokerralla on
epahygieenista.

« Ald pese vesiséiliota
astianpesukoneessa. Pyyhi
vesisailio puhtaalla, kostealla
linalla ja kuivaa se kuivalla
linalla. Ald koskaan kuivaa
sailiota uunissa.

« JOs vesisailioon muodostuu
kalkkijaamia, séailioon lisataan
200 ml vetta ja 1
teelusikallinen sitruunasuolaa
tunniksi. Sen jalkeen se
pestaan runsaalla vedelld ja
kuivataan. Tama toimenpide



suositellaan tehtavan joka 4— kayttokerran jalkeen ja odota

5 kayttokerran jalkeen. 30 minuuttia. Puhdista

o Ald ké&yta uunin pohjan kyseinen alue 30 minuutin
puhdistamiseen happoja tai kuluttua pehmealla, maralla
klorideja sisaltavia pesuaineita.  liinalla ja kuivaa se.
Al& yrité poistaa uunin « Riippuen helpon
runkoon muodostuvaa hdyryavusteisen ruoanlaiton-
kalkkia raaputtamalla. puhdistustoiminnon maarasta
Tuotteen sisaosa vaurioituu ja veden kovuudesta, voi
tasta. kalkkitahroja iimestya uunin

«» Kalkin poistamiseksi uunin syvanteeseen.
syvanteen vesialtaasta helpon « On suositeltavaa puhdistaa
hoyrypuhdistuksen jalkeen, uunin sisapuoli etikka vedella
lisda 350 cc etikkaa (etikan ja linalla kalkkitahrojen varalta,
happoisuus ei saa olla yli 6 %)  joita rungossa saattaa
uunin syvanteen esiintya hoyrylla kypsennetyn
vesialtaaseen ruoan jalkeen.

huonelampdtilassa 2 tai 3

11/F



H Ymparistoon liittyvat ohjeet

Jatemaaraykset

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittaminen

Tamé tuote noudattaa
i Euroopan unionin sahké- ja

elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassa
tuotteessa on sahké- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
kierratettaviksi. Ald havita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttdian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
Kysy paikallisilta viranomaisilta l1ahimman
kierratyspisteen sijaintipaikka.

Kéaytetyn laitteen asianmukainen
havittdminen auttaa estdméaan
mahdolliset kielteiset vaikutukset
ymparistéon ja ihmisten terveyteen.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kaytdn rajoittamisesta séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisélla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
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Pakkausmateriaalin

havittaminen

¢ Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailyta pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
Kierratysjateohjeiden mukaisesti. Al&
havita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.

Energiansaastovinkkeja
Tietoja energiatehokkuudesta EU
66/2014 mukaisesti [6ytyy tuotteen
mukana toimitetusta tuoteselosteesta.
Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan
laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla
tavalla:

e Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

e Kayta uunissa tummia tai emaloituja
astioita, jotka johtavat paremmin
[ampda.

e Kytke laite pois paéaltd 5-10 minuutiksi

ennen valmistusajan paattymista

hyddyntaaksesi jalkilampda. Voit
saastad jopa 20 % sahkda kayttamalla
jalkilampoa.

Esilammité aina uuni, jos reseptissa tai

kayttdohjeessa suositellaan tekemaan

niin. Ald avaa uunin luukkua toistuvasti
ruoan kypsennyksen aikana.

Yrité kypsentaa uunissa useampaa

kuin yhté ruokaa kerrallaan. Voit

kypsentaéa useita ruokia kerrallaan
asettamalla kaksi paistoastiaa
ritilatasolle. Lisaksi, jos kypsennat
ruokia perakkain, energiaa saastyy,
koska uuni ei meneté lampoaan.



K] Laitteesi

Tuotteen esittely

A W NN =

o N O O

Ohjauspanesli
Valo*
Ritilatasot™*

Tuulettimen moottori (teraslevyn
takana)

Luukku

Kahva

Vesiséilio hdyrykeittamiselle
Tasojen asennot

9 Ylavastus
10 llma-aukot
11 Vesiséilio

*

Riippuu mallista. Laitteessa ei
valttamatta ole lamppua, tai lampun
tyyppi ja sijainti voi poiketa kuvasta.
Riippuu mallista. Laitteessa ei
valttamatta ole ritilatasoja. Kuvassa
ritilatasot naytetdan esimerkkina.

*%
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Laitteen ohjauspaneelin esittely ja kaytto

Tasta kappaleesta |dydat yhteenvedon laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ja toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
Uunin ohjaus

2 SHEBHT 2

B D o 5 ol

Q) —

1 Vesisdilié Ajastin

2 Toiminnon valintanuppi

3 Ajastin Sooooe @
4 Lampotilanuppi o L g

&
Jos tuotteen ohjaukseen on olemassa
nuppeja, Nndma nupit voivat olla upotettu Q @ @ @ {é} @\
paneeliin, joka tulee ulos painettaessa ! l I I |
tietyisséd malleissa. Jos asetukset 1 2 3 4 5 6
suoritetaan nailla nupeilla, paina ensin

kyseista nuppia ja veda se ulos. Paina 1 Halytysndppain

sité L‘Judellleen ja palauta se, sdatdjen 2 Ajan asetusnappain
suc?rltt.amlsen Jallfeen. . 3 Vahennysnappain

qumlpnon v.alln.ta.nuppu . 4 Lisdysnappain

Voit valita uunin toiminnot toiminnon 5 Asetukset-niopé

valintanupilla. Kierrd vasemmalle / s"e umse nap?aln

oikealle suljetusta (yléasento) 6 Nappainlukkonappain
valitsemiseksi. Nayton symbolit
Lampotilanuppi o : Paistoajan symboli

Voit valita keittolampétilan 1ampétilan . : Paistoajan paattymisen
ohjausnupilla. Kierrd myotapaivaan © symboli*

suljetusta (ylaasento) valitsemiseksi. ja : Halytyssymboli
Lampé6tilan merkkivalo > » Kirkkaussymboali

Voit katsoa uunin siséldampétilan & » Nappainlukkosymboli
lampdétilan symbolista néytolla. 8 + Lampdtilasymboli .
Lampdtilan symboli iimestyy néyttéon, Q) + Aénenvoimakkuussymboli
kun keittaminen kaynnistyy, ja katoaa, - Luukun lukituksen symboli*

kun asetettu lampotila saavutetaan. Kun ~~ Rilppuu laitteen mallista. Ei .
uunin |ampot|la putoaa asetetun valttamatta kéytettéWSSé laitteessasi.

l[ampétilan alapuolelle, 1ampdtilan
symboli syttyy uudelleen.
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Uunin kayttétoiminnot

Toimintotaulukossa; operointitoiminnot naytetadn uunissa kaytettavat
kayttétoiminnot ja néille toiminnaille asetettavat korkeimmat ja matalimmat lampétilat.
Tassa naytetty kayttétapojen jarjestys voi poiketa tuotteesi jarjestelyista.

Uunia ei kuumenneta. Vain tuuletin

(takaseinassa) toimii. Rakeilla varustettu
# Kéayttod pakastettu ruoka sulatetaan hitaasti

0 puhaltimella huoneenlampatilassa, keitetyt ruocat
jaéhdytetdan. Kokolihan sulattamisaika
on pidempi kuin syita sisaltavan ruoan.
Ruoka lammitetddn samanaikaisesti
ylhaalta ja alhaalta. Sopii kakkuihin ja
muhennoksiin leivontamuodossa tai
kakkuissa ja leivonnaisissa. Kokkaaminen
tapahtuu yhdella tarjottimella.

Yla- ja alalampo

0 Vain alempi lammitys on paalla. Se sopii
El ruokiin, jotka tarvitsevat ruskistumista
== Alalampo pohjassa.
BN Tata toimintoa tulisi kayttaa myds
vl helppoon puhdistukseen hoyrylla.

R

Yl&- ja alalammittimien laBmmittama
kuuma iima jakautuu tasaisesti ja
nopeasti uuniin puhaltimen kanssa.
Kokkaaminen tapahtuu yhdella
tarjottimella.

Tuulettimen [ammittdma kuuma iima
jakautuu tasaisesti ja nopeasti uuniin
® Puhallinlampé * puhaltimen kanssa. Se sopii ruoan
monitasoista valmistamiseen eri
hyllytasoilla.

Ylalammitys, alempi lammitys ja
tuulettimen lammitys toimii. Kaikki

Puhallinavustett N
u ala-/ylalampd

= tuotteen osat kypsennetaan tasaisesti ja
® "3D" toiminto * nopeasti. Valmistaminen tapahtuu yhdella
— tarjottimella.
Tata toimintoa on kaytettava myos
hoyrykypsennyksessa.
ww L ) Uunin katolla oleva iso grilli toimii. Se kay
Taysi grill . oy . .
suurien méaarien grillaamiseen.
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Pienen grillin lammittdma kuuma ilma

% Puhallinavustett . leviaa nopeasti uuniin tuulettimen avulla.
u alagrilli Se kay pienempien maéarien
grillaamiseen.

* Tuotteesi toimii lampotila-saatimesséa
maéritellylla lampdtila-alueella.
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Laitteen lisatarvikkeet

Laitteesi mukana toimitetaan useita lisatarvikkeita. Tassa osiossa luetellaan
lisatarvikkeiden kuvaus ja kuinka niita kaytetaan. Mukana toimitetut lisatarvikkeet
vaihtelevat eri malleissa. Kaikki kayttdohjeessa kuvatut lisatarvikkeet eivat valttamatta
ole saatavilla laitteeseesi.

ILMOITUS : Laitteesi pellit voivat vaantya lampétilan vaikutuksesta. Talla ei ole
vaikutusta niiden toimivuuteen. Muoto palaa takaisin pellin jaahtyessa.

Tavallinen vuoka
Kéaytetaan leivonnaisiin, pakasteruokiin ja
suurten ruokapalojen paistamiseen.

Syva pelti

Kéaytetaan leivonnaisiin, suurten
ruokapalojen tai mehukkaiden ruokien
paistamiseen tai juoksevan 6ljyn
kerdamiseen grillattaessa.

Mallit ritilatasoilla:

Paistoritila

Kéaytetaan ruoan paistamiseen tai
kypsennettavan, paistettavan tai
haudutettavan ruoan asettamiseksi
halutulle tasolle.
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Laitteen lisatarvikkeiden
kaytto

Paistotasot

Paistoalueella on 5 eri tasoa. Naet nyt
tasojen jarjestyksen uunin etupuolella.
Mallit ritilétasoilla

Paistoritilan asettaminen paisto-
tasoille

Mallit ritilatasoilla:

On tarkeaa asettaa paistoritila ritilan
puolen tasoille oikein. Asetettaessa
paistoritilad halutulle tasolle avoimen
osan tulee olla edessa. Parempaa
kypsennystulosta varten paistoritila tulee
kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella. Se ei
saa ylittéa rajoitinta ja osua uunin
takaseindmaan.
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Mallit ilman ritilatasoja:

On tarkeaa asettaa paistoritila
sivutasoille oikein. Paistoritild voidaan
asettaa tasolle vain yhdensuuntaisesti.
Asetettaessa paistoritilaa halutulle tasolle
avoimen osan tulee olla edessa

Pellin asettaminen paistotasoille
Mallit ritilatasoilla:

On myds tarkeéa asettaa pelti ritilan
puolen tasoille oikein.

Asetettaessa peltia halutulle tasolle sen
kadensijan puolen tulee olla edessa.
Parempaa kypsennystulosta varten pelti
tulee kiinnittaa ritilatasolle rajoittimella.
Se ei saa Vlittda rajoitinta ja osua uunin
takaseindamaan.

Mallit ilman ritilatasoja:
On myds tarkeéa asettaa pellit
sivutasoille oikein. Pelti voidaan asettaa



tasolle vain yhdensuuntaisesti. Paistoritilan pellin rajoitintoiminto
Asetettaessa peltia halutulle tasolle sen - Mallit ritilatasoilla

kadensijan puolen tulee olla edessa My6s paistoritilan pellissa on
rajoitintoiminto, joka estaa peltia
putoamasta ritilatasolta. Peltia
poistettaessa vapauta se takalukosta ja
veda sitd itsedsi kohti, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen vyli.

Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritilassa on rajoitintoiminto, joka
estad sitd putoamasta ritilatasolta.
Taman toiminnon ansiosta ruoan
ottaminen uunista on helppoa ja
turvallista. Poistettaessa paistoritilaa voit
vetad sité eteenpain, kunnes se
saavuttaa rajoittimen. Jos haluat vetaa
sen kokonaan ulos, se taytyy nostaa
rajoittimen vyli.

Mallit ritil&tasoilla

Mallit ilman ritiltasoja
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Paistoritilan ja pellin oikea asette-
lu teleskooppisille kiskoille-Mallit
ritilatasoilla ja teleskooppikiskoilla
Teleskooppisten kiskojen ansiosta pelti
tai paistoritila voidaan helposti asentaa
tai poistaa. Kaytettéessa pelteja ja
paistoritildita teleskooppisilla kiskailla
tulee olla varovainen, etta
teleskooppisten kiskojen edessa ja
takana olevat tapit nojaavat grillin
reunoihin ja peltiin (kuten kuvassa).
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Tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat

595 mm/594 mm/567 mm

(korkeus/leveys/syvyys)

Wunin asennusmitat 590 tai 600 MM/560 mm/min 550 mm
(korkeus/leveys/syvyys)

Jannite/taajuus 220-240 V~; 50 Hz

Kéyte.ttévén /t.ulgtteelle sopivan johdon min HOSBW-FG 3 x 1,5 mm?
tyyppi ja halkaisija

Kokonaisvirrankulutus 2.6 KW

Uunin tyyppi Monitoimiuuni
#

Perustiedot: Sahkduunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1-/ IEC
60350-1 -standardien mukaisesti. Kyseiset arvot maaritetaan tavallisella
kuormituksella kayttéen ala- ja ylavastusta tai kiertoilmatoimintoa (mikali
laitteessa on sellainen).

Energiatehokkuusluokka maéritetdén seuraavan priorisoinnin mukaisesti
riippuen siita, onko laitteessa relevantteja toimintoja: 1-Eko-puhallinlampd, 2-
Puhallinlampé 3- Puhallinavustettu alagrilli, 4-Y1a- ja alalamp®.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisig, eivatka valttémattéa vastaa taysin
laitettasi.

Tuotteen etiketeissé tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot
on saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama
arvot voivat vaihdella laitteen kayttd- ja ymparistéolosuhteiden mukaan.
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Bl Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttddnottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.
Ensiasetukset
Aseta aina kellonaika ennen uunin
kayttéa. Jos et maarita sitd, et voi
keittaa joissakin uunimalleissa.
1.Kun uunin virta kytketaan paalle
ensimmaisen kerran, tuntikentta

"12:00" ja O symboli vilkkuu naytolla.
2.Aseta aika koskettamalla ®/Q.

¢ 1200

o o o @ o

3.Kosketa (9 tai i nappainta uudelleen
minuuttikentan aktivoimiseksi.

LYo © & &

4.Aseta minuutit koskettamalla /2.

o \oCo
[

Q@@@@@

5.Vahvista asetus koskettamalla € tai &
nappainta.

» Aika on asetettu ja €9 symboli katoaa

naytolta.
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Jos ensimmaista aikaa ei aseteta,
"12:00" ja O symbolit vilkkuvat ja
uuni ei kaynnisty. Kun haluat
kayttda uunia, on paivanaika
vahvistettava asettamalla
paivanaika tai koskettamalla €
nappéainta, kun se on tilassa
"12:00". Voit muuttaa paivanaikaa
mydhemmin, kuten kuvattu
osassa "Asetukset".

Nykyiset aika-asetukset perutaan
sahkokatkoksen tapahtuessa. Se
on saadettava uudelleen.

Ensimmainen

puhdistuskerta

1.Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2.Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet uunista.

3.Kytke laite péalle 30 minuutiksi ja
kytke se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jaaneet jadmat
palavat ja irtoavat.

4 Valitse laitetta kayttdessasi korkein
l[ampétila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kaytdssa. Katso "Uunin
toiminnot”. Voit lukea uunin kaytosta
seuraavasta kappaleesta.

5.0dota, ettd uuni jadhtyy.

6.Pyyhi laitteen pinnat maralla linalla tai
pesusienelld ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ennen lisatarvikkeiden kayttos;

Puhdista uunista poistamasi

lisatarvikkeet saippuavedella ja

pehmealla pesusienella.



ILMOITUS Jotkut pesuaineet tai

puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa
pintoja. Al& kayta
puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-
voiteita tai mitaan teravia
esineité.

ILMOITUS Savua ja hajua voi

esiintya parin tunnin ajan
ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, ettéa
huone tuuletetaan hyvin
savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittamasta savua ja
savunhajua.
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B Uunin kayttaminen

Yleista tietoa uunin kayttoon
liittyen

Jaahdytystuuletin (Ei valttamatta
ole laitteessasi.)

Tuotteessa on jadhdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kaynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa
laitteen etupuolen etté sitd ympéaroivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy

automaattisesti, kun jadhdytys on valmis.

Kuumaa iimaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Ald peitd naita iima-aukkoja.
Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa
uunin ollessa kaytdssa ja kun uuni on
kytketty pois péalta (noin 20-30
minuuttia). Jos valmistat ruokaa
kaynnistamalla uunin ajastimen,
jaéhdytystuuletin kytkeytyy
kypsennysajan lopussa pois paalta
kaikkien toimintojen kanssa. Kayttaja ei
voi vaikuttaa jaahdytystuulettimen
kayntiaikaan. Se kytkeytyy
automaattisesti paalle ja pois paalta.
Tama ei ole toimintahairio.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy péaalle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on péaalla ruocan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta
tiettyna aikana.
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Uunin ohjausyksikon kaytto
Yleiset varoitukset uunin ohjaukselle

Ruoanlaiton lopetuksen
maksimiaika-asetus on 5 tuntia 59
minuuttia.

Ohjelma peruutetaan
virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

Kun saatéja suoritetaan, vastaavat
symbolit naytoélla vilkkuvat. Odota
hetki asetusten tallentamiseksi.

Jos keittoasetus on tehty, ei
paivanaikaa voida saataa.

Keittoaika asetetaan, kun
keittaminen alkaa ja jéljella oleva
aika naytetaan naytolla.

Jos keittoaika ja keittamisen
paattymisaika on asetettu, voit
peruuta ne automaattisesti
koskettamalla € nappainta
pitkaan.

Soogpooe o
o L g

Q &
AR
1 3 4 6

i l
2 5

Halytysnappain

Ajan asetusndppain
Vahennysnappéin
Lisaysnappain
Asetukset-ndppain
Nappainlukkonappain
Nayton symbolit

o : Paistoajan symboli
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: Paistoajan paattymisen
symboli*

: Halytyssymboli

: Kirkkaussymboali

: Nappainlukkosymboli

: Lampdtilasymboli

: Adnenvoimakkuussymboli

: Luukun lukituksen symboli*
* Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.

Uunin kytkeminen paalle

Kun valitset keittotoiminnon toiminnon
valintanupilla ja asetat tietyn lampétilan
l[aBmpétilanupilla, uuni k&ynnistyy.

Uunin sammutus

Voit kytked uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampd&tilan
nupin pois paalta (ylaasento).
Manuaalinen keittédminen
lampétilan ja uunin toiminnon
valinnalla

Voit keittda ruokaa manuaalisesti (ohjaat
itse) asettamatta kypsennysaikaa
valitsemalla kyseiselle ruoalle sopivan
[ampétilan ja toiminnon.

Esimerkki:

&

Blo®=Peb

1.Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.

2.Aseta keittolampétilan lampétilan
nupilla.

» Uuni kaynnistyy valittdmasti valitulla

toiminnolla ja lampdtilalla ja IdBmpdtilan ja

8 iimestyy nayttéon. Kun uunin lampatila

saavuttaa asetetun lampdtilan, 8 symboli

sammuu. Uuni ei sammu automaattisesti,

koska manuaalinen keittdminen tehdaan
keittoaikaa asettamatta. Sinun on itse
valvottava keittdmista ja sammutettava
uuni. Kun keittdminen on valmis, voit
kytked uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampd&tilan
nupin pois paalta (ylaasento).
Keittédminen asettamalla
keittoajan
Voit asettaa uunin sammumaan
automaattisesti asetetun ajan paattyessa
valitsemalla ruoalle sopivan lampétilan ja
toiminnon ja asettamalla keittoajan
ajastimella.
1.Valitse keittotoiminto
2.Kosketa € kunnes 9 symboli imestyy
nayttoon keittoajalle.

® 0000

QC@@@%@

Kun toiminto ja lampétila on
asetettu, voit asettaa keittoajaksi
30 minuuttia koskettamalla @
nappainta suoraan keittoajan
pika-asetuksena ja muuttaa aikaa
®/© nappaimilla.

3.Aseta keittoaika ®/O nappaimia.

Q@@%@@

Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,
ja taman jalkeen 5 minuutilla.

4.Aseta ruoka uuniin ja aseta lampétila
l[ampdtilan nupilla.

» Uuni kaynnistyy valittdmasti valitulla

toiminnolla ja lampdtilalla. Asetettu

keittoajan laskuri kéynnistyy ja 8 iimestyy
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nayttéon. Kun uunin lampdétila saavuttaa

asetetun lampatilan, § symboli sammuu.

5.Kun keittoaika paattyy, naytolla nakyy
"End" O symboli vilkkuu ja ajastin
halyttaa

6.Varoitusaani kahdelle minuutille. Paina
mita tahansa painiketta
sammuttaaksesi varoituksen. Varoitus
sammuu ja péaivanaika ilmestyy
nayttoon.

Aseta keittdmisen paattymisaika

myohemmaksi (Riippuu laitteen

mallista. Ei valttamatta

kaytettavissa laitteessasi.)

Valitsemalla aterialle sopivan lampétilan

ja toiminnon, voit asettaa keittoajan ja

sen paattymisajan mydhemmaksi, jolloin

uuni kaynnistyy ja sammuu

automaattisesti.

1.Valitse keittotoiminto

2.Kosketa € kunnes & symboli imestyy
nayttoon keittoajalle.

QC@@@@@

Kun toiminto ja lampétila on
asetettu, voit asettaa keittoajaksi
30 minuuttia koskettamalla @
nappainta suoraan keittoajan
pika-asetuksena ja muuttaa aikaa
@/ nappaimilla.

3.Aseta keittoaika @/© nappaimia.

S M
LT

Q@@@@E}

Keittoaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,
ja taman jalkeen 5 minuutilla.
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» Kun keittoaika on asetettu,  symboli

palaa naytolla.

4. Kosketa (9 kunnes 5 symboli ilmestyy
nayttoon keittdmisen paattymisajalle.

O
SR

E A & 8 &

5.Aseta keittdmisen paattymisaika ®/©
nappaimia.

4 9 I I_I l_l

Q@@(@@@

» Kun keittamisen paattymisaika on
asetettu, © symboli ja & symboli
aikavalisymbolin kanssa palavat naytoélla.
Heti kun keittaminen kaynnistyy, ©
symboli katoaa.
6.Aseta ruoka uuniin ja aseta lampotila
l[ampdtilan nupilla.
» Uunin kello laskee keittdmisen
alkamisajan vahentamalla keittoajan
keittdmisen paattymisajasta. Kun
keittamisen aloitusaika saavutetaan,
valittu toiminto aktivoidaan ja uuni
ldBmpenee asetettuun ldmpdotilaan
Asetettu keittoajan laskuri kaynnistyy ja 8
iimestyy nayttéén. Kun uunin lampdtila
saavuttaa asetetun lampdtilan, 8 symboli
sammuul.
7.Kun keittoaika paattyy, naytolla nakyy
"End" O symboli vilkkuu ja ajastin
halyttaa
8.Varoitusaani kahdelle minuutille. Paina
mita tahansa painiketta
sammuttaaksesi varoituksen. Varoitus
sammuu ja péaivanaika ilmestyy
nayttoon.




Jos jotain ndppéainta painetaan
aanimerkin lopussa, uuni
kaynnistyy uudelleen. Uunin
kaynnistymisen estamiseksi
varoituksen lopussa, aseta
lampétilan ja toiminnon nuppi "0"
asentoon (pois) ja sammuta uuni.

Hoyryavusteinen kypsennys
Uunissa on hdyryavusteinen
kypsennystoiminto. Hoyry tarjoaa
paremman ruoanvalmistuksen tuloksen.
Hoyry varmistaa, etta leivosten pinta on
kirkkaampi, pohja rapeampi ja koko
suurempi. Tama liséksi hoyry vahentaa
kosteushavikkia lihassa, mika antaa
mehukkaamman ja maukkaamman lihan.

Hoyryavusteista kypsennysta
voidaan kayttaa vain
kayttdohjeessa esitetyissa
hdyryavusteisissa
kypsennystoiminnoissa.

Vesisdilion kapasiteetti on 250 ml.
Ala lisda yli 250 ml vetta
vesisailiodon kypsennyksen aikana.

Uuninluukkuun hoyryavusteisen
kypsennyksen jalkeen
muodostunut kondensaatio voi
valua ulos, kun uuninluukku
avataan. Pyyhi kondensaatio pois
heti, kun uuninluukku avataan.

Pysy etaalla uuninluukun aukosta,
koska hoyrya ja lampda voi tulla
ulos héyryavusteisen
kypsennyksen jalkeen. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

Jos vetta on jaanyt uunin sisdan
héyryavusteisen kypsennyksen
jalkeen, pyyhi se pois kuivalla
pyyhkeelld uunin jaahdyttya.
Muussa tapauksessa jéljella oleva
vesi voi aiheuttaa kalkkijaamia.

Hoyryavusteinen kypsennys:

1.Katso valmistettavalle ruocalle sopiva
héyryavusteisen kypsennyksen
toiminto, lampdtila ja aika ja kéynnista
kypsennys. Aterioille, joita ei ole
mainittu taulukossa voit asettaa itse
vesimaaran, lampatilan, toiminnon ja
ajan.

2.Aseta ruoka suositellulle hyllylle.

3.Kun vetté on lisattava
kypsennystaulukon mukaan, paina
vesisailiétd uunin ohjauspaneelissa.

5.Avaa vesisdilion kansi ja tayta

kypsennystaulukossa esitetty

vesimaara.
Ala kayta tislattua tai suodatettua
vetta. Kayta ainoastaan
pullotettua vettd. Al4 lisaa
vesisailioon syttyvia tai alkoholia
tai kiinteita hiukkasia sisaltavia
liuoksia.

L e
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6.Sulje vesisailion kansi ja aseta se
paikalleen. Tydnna vesiséilié taysin
sisaan.
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» Vesi vesisiilidsta valuu hitaasti uunin
pohjalle ja muodostaa héyrya
kypsennystoiminnolle.
7.Kypsennystoiminnon jalkeen, kytke
toiminto- ja lampdtilanupit pois paalta
uunin sammuttamiseksi.
Aina kun olet kayttanyt
héyryavusteista
kypsennystoimintoa, varmista,
ettei uunin pohjalle ole jaanyt
vetta. Jos uunin pohjalla on vetta,
anna uunin jaahtya ja pyyhi vesi
sitten pois kuivalla kankaalla. Jos
uunin pohjalle jaa vetta, se voi
aiheuttaa uuniin kalkkijgamia.

Asetukset

Nappainlukon asetus

Voit estda ohjauspaneelin kayton

aktivoimalla ndppéainlukkotoiminnon.

1.Kosketa (& n&ppainta, kunnes &
symboli tulee nayttoon.

.
AENCRNCINCIR -

» (8 symboli tulee esiin ja 3-2-1 laskuri
kaynnistyy naytolla. Kun laskuri paattyy,
nappéainlukko aktivoituu. Kun jotain
nappéainta kosketetaan nappainiukon
ollessa péaalla, ajastin lahettaa
&animerkin ja & symboli vilkkuu.

ﬂ Jos lopetat B-ndppéimen
koskettamisen ennen laskurin
paattymista, ei ndppainlukkoa
aktivoida.

Ajastimen nappéaimia ei voida
kayttaa, kun nappainlukko on
paalla. Nappainlukkoa ei peruta
s@hkokatkoksen tapahtuessa.
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Nappainlukon poistaminen
kaytosta
1.Kosketa 3 n&ppainta, kunnes &
symboli tulee nayttdon.
» (& symboli imestyy nayttdon ja
nappéainlukko poistetaan kaytosta.
Halytyksen asetus
Voit myds kayttaa tuotteen ajastinta
muuhun kuin keittdmiseen, kuten
varoituksiin tai muistutuksiin.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Kaytetaan
varoitustarkoituksiin. Voit kayttéa
halytyskelloa esimerkiksi, kun haluat
kaantaa ruokaa uunissa tiettyna aikana.
Kun asetettu aika paattyy, kello lahettaa
aanimerkin.
Maksimi halytysaika on 23 tuntia
ja 59 minuuttia.

1.Kosketa 2 nappainta, kunnes 2
symboli tulee nayttoon.

CHEC1
0 L

@@@@'{%@

2.® Aseta halytysaika /& nappaimillé.

1
al T

Q@@@@éﬁ

» Kun hélytysaika on asetettu, 22 symboli

syttyy ja héalytysajan laskuri k&ynnistyy

naytolla. Jos halytysaika ja keittoaika

asetetaan samanaikaisesti, lyhyempi

aika naytetaan naytolla.

3.Kun héalytysaika paéttyy, Lsymboli
alkaa vilkkumaan ja lahettaa
aanimerkin.




Hilytyksen sammutus 2.Aseta haluttu kirkkaus ®/©

1.Halytysajan paattyessa kuuluu nappaimilla. (d-01-d-02-d-03)
aanimerkki kaksi minuuttia. Kosketa
mita tahansa nappainta 1z
sammuttaaksesi halytysaanen. Ll

» Halytysdani sammuu ja péivanaika

iimestyy nayttéon.

Jos haluat peruuttaa hilytyksen. - - %ﬁ} &

1.Kosketa £ kunnes £ symboli iimestyy ~ » Vahvista koskettamalla i nappéinta

nayttéon halytysajan nollaamiseksi. tai asetus aktivoituu hetken kuluttua,
Kosketa © nappainté, kunnes naytslla  nappéimeen koskettamatta.
nakyy "00:00". Piivinajan muuttaminen
2.03 Voit myds peruuttaa halytyksen Aiemmin asetetun péivanajan
painamalla ndppéainté pitkaan. muuttaminen uunissa.
Aznentason muuttaminen 1.Kosketa % nappaintd, kunnes ©
1.Kosketa & nappaintd, kunnes < symboli tulee nayttéon.
symboli tulee nayttéon. 2.Aseta aika koskettamalla ®/C,

H-0 1 ¢ 1200

a0 © 0 O tkﬁ 4 © O @>§ (&

2.Aseta haluttu taso @/© nappaimillé. 3.Kosketa (D tai €% nappéinta uudelleen
(b-01-b-02-b-03) minuuttikentan aktivoimiseksi.

L_qu O I
A | L

4 O O %\@ & £ Q0 © & &

3.Vahvista koskettamalla i n&ppainta 4. Aseta minuutit koskettamalla @/,
tai asetus aktivoituu hetken kuluttua, . <
nappaimeen koskettamatta. O 1T
Nzyton kirkkauden asetus U
1.Kosketa % nappaintd, kunnes e

symboli tulee nayttoon. L & O @{@} 0

i » 5.Vahvista asetus koskettamalla © tai i
|:| - l_l | nappainta.
» Aika on asetettu ja 9 symboli katoaa

Q @ @ @ @@ naytolta.
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B Yieisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty ruoan
valmistelu- ja keittamisvinkkeja.
Taman lisaksi huomaat, ettéd osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. Myds
sopivat uunin asetukset ja varusteet
naille elintarvikkeille on esitetty.

Yleiset varoitukset koskien

ruoan valmistamista uunissa

e Uunista voi tulla ulos polttavan
kuumaa hoyrya, kun sen luukku
avataan ruoan kypsennyksen aikana
tai sen jalkeen. Héyry voi polttaa katesi,
kasvosi ja/tai silmasi. Pysy loitommalla
uunista avatessasi luukun.

¢ Runsas ruoan kypsennyksen aikana
muodostuva hdyry voi olla
kondensoitunutta vetta, jota
muodostuu uunin sisa- ja ulkopinnoille
seka uunia ymparoiville pinnoille
l[ampétilaeron vuoksi. Tama on
normaalia.

e Eri ruaille ilmoitetut
kypsennyslampaétilan ja -ajan arvot
voivat vaihdella reseptin ja ruocan
maaran mukaan. Tasta syysta ne on
annettu arvovéleina.

¢ Poista aina kayttamattomat
lisatarvikkeet uunista ennen kuin aloitat
valmistamaan ruokaa. Uunin sisélle
jaavat lisatarvikkeet voivat estaa
ruokaa kypsentymasta kunnolla.

¢ Jos kypsennat ruokia omalla reseptilld,
voit katsoa viitearvoja
kypsennystaulukkojen
samankaltaisista ruoista.

e Kayttamalla mukana toimitettuja
lisatarvikkeita varmistetaan paras
kypsennysteho. Lue aina kayttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden
valmistajan ilmoittamat varoitukset ja
tiedot.
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¢ | eikkaa leivinpaperi sopivan
kokoiseksi kayttamaasi astiaan.
Leivinpaperi, joka ylitta4 astian reunat,
voi johtaa palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
l[ampatilalle.

e Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Ala
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

Leivokset ja uuniruoat

Yleiset tiedot

¢ Suosittelemme tuotteen varusteiden
kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kaytat muita
keittoastioita, kayta mieluiten tummia,
tarttumattomia ja lammonkestavia
astioita.

¢ Jos keittotaulukossa suositellaan
esilammittamista, aseta ruoka uniin
esildBmmityksen jalkeen.

¢ Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia
lankaritilan paalla, aseta se lankaritilan
keskelle ja etaélle takaseinasta.

o Kaikki leivosten valmistamiseen
kaytettyjen materiaalien tulee olla
puhtaita ja huonelampétilassa.

¢ Tuotteen keittoaste voi vaihdella
riippuen ruokamaarasta ja keittoastian
koosta.

e Metalli-, keraamiset ja lasimuotit
pidentavat kypsennysaikaa, eika
leivonnaisten pohjapinta ruskistu
tasaisesti.

e Jos kaytat ruoanlaittopaperia
kypsennyksen aikana, ruoan pohjalla
voi olla hieman ruskistumista. Tassa
tapauksessa sinun on ehka
pidennettava kypsennysaikaa noin 10
minuuttia.

¢ Keittotaulukossa esitetyt arvot on
maéritetty laboratoriotestien tuloksina.



Sinulle sopivat arvot voivat erota néista
arvoista.

e Sijoita ruoka keittotaulukossa
ehdotetulle tasolle. Uunin alatasoa
pidetdan tasona 1.

Kakkujen leivontavihjeet

¢ Jos kakku on liian kuiva, liséa
l[ampédtilaa 10 °C astetta ja lyhenna
paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kayta pienta
nestemaaraa tai laske lampétilaa
10 °C astetta.

e Jos kakun yldosa on palanut, aseta se
alemmalle tasolle, laske lampétilaa ja
lisda paistoaikaa.

e Jos se on kypsa siséltd mutta
ulkopuoli on tahmea, kayta pienempéaa
nestemaaraa, laske lampdtilaa ja liséa
paistoaikaa.

Leivosten paistovihjeet

¢ Jos leivos on liian kuiva, lisda
l[ampédtilaa 10 °C astetta ja lyhenna
paistoaikaa. Kastele taikinalevyja
maidosta, 0ljystd, kananmunista ja
jogurtista koostuvalla kastikkeella.

¢ Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,
ettd valmistelemasi leivoksen paksuus
ei levia keittoastian vii.

e Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta
pohja ei ole paistunut varmista, etta
leivoksessa kaytetty kastikemaara ei
ole likaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
ruskistuksen saamiseksi, yrita levittéa
kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen véliin.

¢ Paista leivos keittotaulukon
mukaisessa asennossa ja lampétilassa.
Jos pohja ei siltikdan ole tarpeeksi
ruskistunut, aseta se alatasolle
seuraavan paistamisen yhteydessa.

Kypsennystaulukko leivoksille ja uuniruoalle

Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Kakut pellila Tavallinen vuoka* Yla- ja alaldmpd 3 180 30 ... 40
Kakut vuoassa Kakkuvuoka Puhallinlampd 2 180 30 ... 40
paistoritildan
Tavallinen vuoka* Yla- ja alaldmpd 3 160 25...35
Mallit
ritilatasoilla:
Plenet kakut Tavalinen vuoka*  Puhalinlampd 3 150 25 ...35
Mallit ilman
ritilatasoja:
2
Pyo6rea kakkuvuoka,
halkaisja 26 om, v 1o dlalmps 2 160 30 ... 40
kiinnitetaan Klipsilla
) paistoritilaan™*
Sokerikakku Pyoread kakkuvuoka,
halkaisja 26 om, o\ liniEmpo 2 160 30 ... 40
kiinnitetaan Kilipsilla
paistoritildan™*
Pikkuleivit L eivosvuoka*® Yla- ja alaldmpd 3 170 25...35
Leivosvuoka*® Puhallinlampd 3 170 20...30
o Tavalinen vuoka® = unalinavustettu 2 200 35 ...45
Taikinaleivokset ala-/ylalampd
Tavallinen vuoka* Puhallinlampd 2 180 35...45
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Voitaikinaleivokset

Tavallinen vuoka Yla- ja alaldmpd

20 ...

2
Tavallinen vuoka* Puhallinlampd 3 180 30
Tavsiwaleing Tavallinen vuoka* Yla- ja alaldmpd 3 200 30 ... 40
yslyvalelp Tavalinen vuoka® ___ Puhallinfampd 3 200 30 ... 40
Lasinen/metallinen
Lasagne suorakulmainen Yla- ja alaldmpd 21tai 3 200 30 ... 40
vuoka paistoritildan™
Pyorea musta
metallinen vuoka, . R
halkaisija 20 om, Yla- ja alaldmpd 2 180 50...70
Omenapiirakka pa|§to[|t|laan
Pyorea musta
metallinen vuoka, e
halkaisija 20 om, Puhallinlampd 2 170 50...70
paistoritildan™*
Pizza Tavallinen vuoka* Yla- ja alaldmpd 2 200 ... 220 10 ... 20

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.

Ehdotuksia ruoanlaittoon kahdella alustalla

Mallit Mallit
ritilatasoilla: ritilatasoilla:
. 2 —Tavallinen vuoka* e 150 25...40
Plenet kakut 4—Levoswioka® " unalin&ampe 24y itiiman Mallit iiman
ritildtasoja: ritildtasoja:
140 30 ... 45
Pikkuleivat 2-Tavalinen vuoka™ o\ jinismos 2-4 170 25 .35
4 —|_eivosvuoka
Taikingleivokset | 1 avalinenvuoka® o\ smes 1-4 180 35 ... 45
4 —|_eivosvuoka
Voitalkinaleivokset 2 1 avalinenvuoka® o\ iisos 2-4a 180 20 ... 30

4 —| eivosvuoka*

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.
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Liha, kala ja siipikarja
Paahtamisen avainkohdat

¢ Maustaminen sitruunamehulla ja
pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai
suurten linakappaleiden valmistusta

parantaa kypsennysta.

e | uita sisaltavan lihan kypsennys
paistamalla kestéa 15 - 30 minuuttia

kauemmin kuin fileen.
e | aske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika
jokaista lihan paksuuden senttimetria

kohti.

Kypsennystaulukko lihalle, kalalle ja siipikarjalle

¢ Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan
olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan
liemi jakautuu paremmin paistettuun

lihaan eika puristu ulos, kun lihaa
leikataan.

¢ Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle

lammonkestavélle alustalle.
¢ Kypsenna ruokapdydassa suositeltuja

ruokia yhdella alustalla.

Pihvi 15 minuuttia
(kokonainen) / Tavallinen vuoka* Puhalllngv"usteftu I25O/max, 60 ... 80
L ala-/ylalampo sitten 180 ...
paisti (1 kg)
190
Lampaanpotka Puhallinavustettu 15 minuuttia
(1 i Y Tavalinen vuoka" ol AAIATD 250/max,  110...120
©- et sitten 170
Paistoritila* Puhallinavustettu 15 minuuttia
Aseta yksi pelti ala-MEIEMDS 250/max, 60 ... 80
alatasolle Y P sitten 190
Paahtokana Paistoritila*
Aseta yksi pelti Puhallinlampd 200 ... 220 60 ... 80
(1.8-2 kg)
alatasolle
Paistoritila* 15 minuuttia
Aseta yksi pelti "8D" toiminto 250/max, 60 ... 80
alatasolle sitten 190
25 minuuttia
Tavalinen vuoka® | uhalinavustettu 250/max, 454 51g
ala-/ylalampo sitten 180 ...
Kalkkuna (5.5 190
kg) 25 minuuttia
Tavallinen vuoka* "3D" toiminto 250/max, 150 ... 210
sitten 180 ...
190
Paistoritila* )
Asstayksipetii | uhalinavustettu 200 20...30
ala-/ylalampo
Kala alatasolle
Paistoritila*
Aseta yksi pelti "8D" toiminto 200 20...30
alatasolle

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.
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Grilli

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha

ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat

kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee,

lihavartaat, makkarat sek& mehukkaat

vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) sopivat

erityisen hyvin grillaamiseen.

Yleiset varoitukset

¢ Grillaukseen sopimattomat ruoat
muodostavat tulipalovaaran. Grillaa
vain korkealle grillauslampétilalle
sopivia ruokia. Ald mydskaan aseta
ruokaa liian syvélle grillin perélle. Tama
on kuumin alue, ja rasvaiset ruoat
saattavat syttya palamaan.

¢ Sulje uuninluukku grillauksen aikana.

Ala koskaan grillaa uuninluukku auki.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Grillaustaulukko

Grillauksen avainkohdat

¢ Valmistele grillaukseen ruoat, jotka
ovat samanpaksuisia ja -kokoisia, jos
mahdoallista.
lankaritilan paalle jakamalla ne niin,
ettei lammittimen mittoja yliteta.

¢ Riippuen grillattavan ruoan
paksuudesta, voi kypsennysaika
taulukossa vaihdella.
halutulle tasolle. Jos kaytdssa on
grilliritila, aseta uunivuoka alahyllylle
oliyn kerdémiseksi. Kaytettavan
uunivuoan tulee kattaa koko
grillausalueen. Vuokaa ei ehka ole
toimitettu tuotteen kanssa. Aseta
hieman vetta uunivuokaan
puhdistamisen helpottamiseksi.

Kanapalat Paistoritila
Lihapulla (hauta) - 12 palat Paistoritila
Lampaankyliys Paistoritila
Paisti - (viipaloitu) Paistoritila
Vasikankyliys Paistoritila
Kasvisgratiini Paistoritila
Paahtoleipa Paistoritila

Uunia suositellaan esilammitettavan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
Kaanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

Puhallinavustettu alagrilli

Puhallinavustettu

Kala o 4 200 30..35
alagrilli
Kanapalat Puhallinavustettu 4 250 95 .35
alagrilli
Lihapulla (nauta) Puhalllnavggtettu 4 250 30 .. 40
- 12 palat alagrilli
Pihvi Puhallinavustettu 15 minuuttia
(kokonainen) / Aseta yksi pelti alaarill 3 250, sitten 90 ... 110
paisti (1 kg) 9 180 ... 190

Ala esilammita téssé grillaustaulukossa oleville ruoille.
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Hoyrylld avustettava ruoanlaitto

Yleiset tiedot

e Hoyryavustettu kypsennys voidaan
suorittaa vain kasikirjassa maaritellyilla

héyryavustetuilla kypsennystoiminnailla.

Katso hoyrylla avustettavat
kypsennystoiminnot luvusta "Uunin
kayttétoiminnot".

¢ Jos keittotaulukossa ehdotetaan
esikuumennusta, muista laittaa ruokasi
uuniin esilammityksen jalkeen.

Kypsennystaulukko hoyryn avulla

Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Kastelun aikana maaritetyt ajat
osoittavat esildammityksen jalkeen
kuluneen ajan.

e Keittotaulukko siséltaa valmistajan
testaamat ruoanlaittosuositukset. Voit
maéarittéa veden maaran, lampaotilan,
hoéyrylla kypsennetyn toiminnon ja
kypsennysajan, joita ei ole lueteltu
taulukossa.

e Tee ruoanlaitto hoyrylla yhdella
tarjottimella.

Taysjyvélei 2/ Tavallinen "3D"

esilammitykse

A . o 200 200 30 ... 40 820
pa vuoka toiminto n jalkeen
Paahtokan 2/ Paistoritila* w3p miniittia
a(1.8-2 Aseta yksi pelti . 250 25 60..70 2000
ko) alatasolle toiminto  250/max,
sitten 190
Kylk!pa|st|( S/TavaIILnen 3D 180 250 15 40 .55 1000
Yksi pala) vuoka toiminto
Karitsan
_varsi 3/ Tavalll*nen .SD 170 0504050 esﬂarpmﬁykse 90 110 2000
vihanneste vuoka toiminto n jalkeen
n kanssa
Munkit o/ 1avallinen 3D 180 100 eslammitykse o5 35 1200
vuoka toiminto n jalkeen
Juustokak 3/ Tavalll*nen .SD 120 150 _ennen 50 . 60 1450
ku vuoka toiminto esilammitysta
Kanankoiv 3/ Tavalll*nen 3D 200 150 esﬂarpmﬁykse o5 35 800
et vuoka toiminto n jalkeen
Uuniperun 3/ Tavalll*nen 3D 190 150 o5 45 55 500
at vuoka toiminto
Hampuﬂnlau 3/ Tavalll*nen .SD 180 150 esﬂarpmﬁykse 50 . 30 800
sleipd vuoka toiminto n jalkeen
Lohi . e I
vinanneksil  ©/ Tavalinen 30 180 100 ~ eslammitkse o5 35 500
a vuoka toiminto n jalkeen

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

** Nayttaa kuluneen ajan esilammityksen jalkeen.
*** | isda 250 ml vetta keittoajan puolivalin jalkeen.
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Ruoan testaus

¢ Ruoat tédssa kypsennystaulukossa on valmistettu EN 60350-1 standardin mukaan,
tuotteen testauksen mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.

Kypsennystaulukko ruoan testaukselle
Ehdotuksia ruoanlaittoon yhdella alustalla

Tavallinen vuoka* Il 3 140 20 ... 30
Murokeksi P -
Mallit
(makea Puhaliniamp  ritilatasoilla: 3
pikkuleipa) Tavallinen vuoka P Maliit iiman 140 15...25
ritildtasoja: 2
Tavallinen vuoka* viaa 3 160 25 .35
alalampo
) Mallit
Pienet kakut I - .
Tavallinen vuoka® Puhaliniémp  ritilatasoilla: 3, ) 25 .35
o] Mallit ilman
ritilatasoja: 2
Pyo6rea kakkuvuoka,
halkaisija 26 cm, Yla-ja 2 160 30 ... 40
kiinnitetaan Kilipsilla alalampo
) paistoritilaan**
Sokertkakku Pyo6rea kakkuvuoka,
rlalkaIS.I.J?l 26.0”.]‘.. Puhall]lnlamp o 160 30 40
kiinnitetaan Kilipsilla 0
paistoritildan™
Pyorea musta metallinen Yii- ia
vuoka, halkaisija 20 cm, aja 2 180 50...70
. e e alalampo
. paistoritilaan
Omenapiirakka —— -
Pyorea musta metallinen Puhaliniam
vuoka, halkaisija 20 cm, P P 2 170 50...70

paistoritildan™*
Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.

Ehdotuksia ruoanlaittoon kahdella alustalla

Murokeksi 2-Tavallinen vuoka*
(makea 4-Leivosvuoka® Puhallinlampd 2-4 140 15..25
pikkuleipa)
Mallit Mallit
ritilatasoilla: ritilatasoilla:
' 2-Tavallinen vuoka* e 150 25...40
Plenet kakut 4leivoswuokat  unalinldmpo 24y itiiman Mallit iiman
ritildtasoja: ritildtasoja:
140 30 ...45

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.
* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.
** Naita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisdtarvikkeita.
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Grilli

Paahtoleipd Paistoritila 4 250
Lihapulla (nauta) - 12 Paistoritila 4 250 20 ... 30
palat
Kaanna ruokaa, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
Uunia suositellaan esilammitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
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Kunnossapito ja huolto

Yleiset puhdistusohjeet

A Yieiset varoitukset

¢ Anna tuotteen jaahtya, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

Al3 levitd puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Tama voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

¢ | aite on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen.
Nain ruokajgamien puhdistaminen on
helppoa ja ndiden jadmien palaminen
estetdan, kun tuotetta kaytetaan
uudelleen. Tama pidentaa laitteen
kayttoikaa ja toistuvilta ongelmilta
valtytaan.

Ala kéyta hdyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

¢ Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, pulvereita,
puhdistusvoiteita, kalkinpoistoaineita
tai teravia esineita puhdistuksen
aikana.

Puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen ei tarvita
erikoispuhdistusaineita. Puhdista tuote
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja

kuivaa ne kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

e Pyyhi pois kaikki jéljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

Ala puhdista mitaan laitteen osaa
astianpesukoneeseen.

Inox ja ruostumaton teris

o Al4 kaytd happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien
teras tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

¢ Ruostumattomien tai inox-pintojen véri
voi muuttua ajan myéta. Tama on
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normaalia. Puhdista jokaisen kaytén
jalkeen ruostumattomalle tai inox-
pinnalle sopivalla puhdistusaineella.

e Puhdista pehmeaélla pyyhkeella
saippualla (haarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

¢ Poista kalkki-, dliy-, tarkkelys-, maito-
ja proteiinitahrat pinnoilta valittdmasti.
Tahrat voivat ruostua ajan kuluessa.

Emalipinnat

¢ Puhdista emalipinnat kaytén jalkeen
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

¢ Jos tuotteessa on helppo
héyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston talla toiminnolla.
(Katso osa "Helppo héyrypuhdistus")

e Saat kayttaa tuotemerkin
verkkosivustolla suositeltavaa uunin
sisatilohin ja grilliin tarkoitettua
puhdistusainetta seka hankaussients,
joka ei naarmuta. Ald kéyta ulkoisia
uunin puhdistusaineita.

¢ Junin on oltava jadhtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa
emalipintoja.

Katalyyttipinnat

¢ Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.

e Katalyyttiseinissa on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia
ei tule puhdistaa.

e Katalyyttipinnat imevét 6ljiyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja
alkavat kiiltamaan, kun pinta on
kostunut éljysta. Suosittelemme tassa
tilanteessa osien vaihtamista.



Lasipinnat

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

¢ Puhdista laite astianpesuaineella,
l[aBmpimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeelld ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

e Jos pesuainejgamia on jaljiella

puhdistuksen jalkeen, poista ne

kylmalla vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeell.

Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa

lasipintaa seuraavalla kerralla.

Puhdistusainejagmia ei tule missaan

tapauksessa raapia pois veitsellg,

terasvillalla tai vastaavilla tydkaluilla.

¢ \/oit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

¢ Jos pinta on erittéin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienellé ja
anna sen vaikuttaa riittdvan kauan.
Puhdista sitten lasipinta kostealla
kankaalla.

¢ Varjgantymisen ja tahrat lasipinnalla
ovat normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

e Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, Iampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

o Ald kaytd kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

¢ Varmista, etta laitteen osien liitokset
eivat jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejgamia. Muutoin néihin
litoksiin voi muodostua ruostetta.

Varusteiden puhdistus

Ellei kayttdohjeessa ole muutoin
iimoitettu, ala pese tuotteen varusteita
astianpesukoneessa.

Ohjauspaneelin puhdistus
¢ Puhdista ohjauspaneeli
nuppiohjauksella kostealla pehmeélla
pyyhkeelld ja kuivaa ne kuivalla
pyyhkeelld. Al irrota nuppeja ja
tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja
nupit voivat vaurioitua.
¢ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ymparilla voivat
kadota.
Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappéainlukko, kytke
se paalle ennen ohjauspaneelin
puhdistusta. Muutoin nappaimia
voidaan kayttaa vahingossa.

Uunin sisapuolen puhdistus

(keittoalue)

Noudata kohdassa "Yleiset

puhdistustiedot" olevia ohjeita uunin

pintatyypin mukaan.

Uunin sivuseinien puhdistus

Uunin sivuseinat voivat olla

emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.

Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa

on katalyyttinen seiné, katso lisatietoja

osasta "Katalyyttiset seinat".

Jos tuote on lankahyllymalli, irrota

lankahyllyt ennen sisaseinien

puhdistamista. Suosita sitten puhdistus

noudattamalla osassa "Yleiset

puhdistustiedot" olevia ohjeita

sisdseinatyypin mukaan.

Sivulankahyllyjen irrotus:

1.Irrota lankahyllyn etuosa vetamalla sita
sivuseinasta vastakkaiseen suuntaan.
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2.Veda lankahyllya itsedsi pain sen
istamiseksi

3.Hyllyt asennetaan painvastaisessa
jarjestyksessa irrotukseen nahden.
Uunin pohjan syvanteen vesialtaan
puhdistus
Riippuen helpon
héyrypuhdistustoiminnon maarasta ja
veden kovuudesta, voi kalkkitahroja
iimestya uunin syvanteen vesialtaaseen.
Kalkin poistamiseksi uunin syvanteen
vesialtaasta helpon
héyrypuhdistuksen jélkeen, 2 - 3
kéyttdkerran jalkeen:
1.Lis&a 350 cc etikkaa (etikan
happoisuus ei saa olla yli 6 %) uunin
syvanteen vesialtaaseen.

2.0dota 30 minuuttia, kunnes etikka on
liuottanut kalkkijagamat
huonelampétilassa.

3.Puhdista vesiallas pehmealla maralla
pyyhkeelld ja kuivaa se.
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Ala kéyta uunin syvanteen
vesialtaan puhdistamiseen
happoja tai klorideja siséltavia
pesuaineita. Al poista uunin
syvanteen vesialtaaseen
keraantynytta kalkki kaapimalla.
Tuotteen sisdosa vaurioituu tasta.

Tehostaaksesi kalkinpoiston
tehokkuutta, jota voi esiintya uunin
pohjassa olevassa vesikylpyssa, toimi
seuraavasti jokaisen 10 kayttdkerran
jalkeen ylla olevien
kalkinpoistovaiheiden liséksi:

Valitse toiminto, joka kayttaa
pohjaldammityselementtia, ja kayta uunia
100 °C: ssa 2-3 minuutin ajan. Kytke
taman jalkeen uuni pois paalta ja lisda
tuotemerkin verkkosivustolla
suositeltavaa uunin sisatilohin ja grillin
tarkoitettua puhdistusainetta uunin
pohjassa olevaan vesikylpyyn ja anna
sen levata 5 minuuttia. Pyyhi 5 minuutin
kuluttua uunin pohjassa oleva vesikylpy
kostealla mikrokuituliinalla ja kuivaa.

Helppo hoyrypuhdistus
Riippuu laitteen mallista. Ei
valttAmatta kaytettavissa laitteessasi.
Uunin helpon puhdistamisen
varmistamiseksi (jos ei lian kauan ole
odotettu), koska lika on pehmitetty uunin
sisélld muodostuvalla héyrylla ja sen
sisépinnoaille kertyvilla vesipisaroilla.
1.Poista kaikki varusteet uunista.
2.Paina vesisdiliota uunin
ohjauspaneelissa séilion poistamiseksi.
Tayta 200 ml vetta séiliéon.

Ala kayta tislattua tai suodatettua
vetta. Kayta ainoastaan
pullotettua vettd. Al4 lisaa
vesisailioon syttyvia tai alkoholia
tai kiinteita hiukkasia sisaltavia
liuoksia.



3. jaty
se sisdan. Vesi alkaa tayttaa uima-
allasta uunin pohjassa.

4.Aseta uuni helppoon
héyrypuhdistustilaan ja kayta sita
100 °C lampétilassa 20 minuuttia.

Avaa luukku valittémasti ja pyyhi uunin

sisépinnat kostealla sienella tai

pyyhkeelld. Hoyrya tulee ulos uunista,
kun luukku avataan. Tama voi aiheuttaa
palovamman vaaran. Avaa uuninluukku
varovasti.

Kéayta lamminta vetta astianpesuaineella,

pehmedaa pyyhetta tai sientéa piintyneen

lian poistamiseen ja pyyhi kuivalla
pyyhkeella.

Helpon hoyrypuhdistustilan aikana
uunin pohjassa olevassa uima-
altaassa oleva vesi pehmentaa
kevyesti muodostuneita jaamia /
likaa uunin ontelossa haihtuu ja
tiivistyy uunin ontelossa ja uunin
oven sisdosassa, joten vetta voi
tippua kun uunin luukku avataan.
Pyyhi kosteus heti, kun uunin
luukku avataan.

Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi. Tiivistymisen
jalkeen uunissa, voi allaskanavassa
uunin alla olla vetta tai kosteutta.
Puhdista uima-altaan kanava kaytén
jalkeen kostealla liinalla ja kuivaa se
sitten.

Uuninluukun puhdistus

Ala kéyta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun
sisdlasin irrotus”. Kun luukun sisélasit on
irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,
l[aBmpimalla vedella ja pehmealla
pyyhkeella tai sienella ja kuivaa ne
kuivalla pyyhkeella. Pyyhi lasi viinietikalla
ja huuhtele se sitten, mahdollisten
kalkkijadmien poistamiseksi.
Uuninluukun irrotus
1.Avaa uuninluukku.
2.Avaa kiinnikkeet etuluukun
saranalitdnnassa oikealla ja
vasemmalla puolella painamalla niita
alaspain, kuten kuvassa on esitetty.
Saranatyyppi (A), (B), (C) vaihtelee
tuotemallin mukaan. Alla olevat kuvat
osoittavat, kuinka kaikki saranatyypit
avataan.
(A) -tyyppista saranaa on saatavana
normaaleissa ovityypeissa.
(B) -tyyppista saranaa on saatavana
pehmeasti sulkeutuvissa ovityypeissa.
(C) -tyyppista saranaa on saatavana
pehmeasti avautuvina / sulkeutuvina
ovityypeina.

41/FI



Saranalukko — suljettu asento Saranalukko — avoin asento
3.Avaa uuninluukku puoliksi.
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4 Veda irrotettua luukku ylospéin sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.

Luukku asennetaan
painvastaisessa jarjestyksessa
irrotukseen nahden. Muista sulkea
saranaliitdnnan kiinnikkeet luukun
asennuksen yhteydessa.

Uuninluukun sisalasin

poistaminen

Tuotteen etuluukun sisélasi voidaan
poistaa puhdistamisen ajaksi.
1.Avaa uuninluukku.

2.Veda etuluukun yldosaan asennettua
muoviosaa itsedsi pain painamalla
samalla osan molempaa painokohtaa
ja poista se.

3.Nosta kuvassa esitetylla tavalla
varovasti sisinta lasia (1) suuntaan 'A'

jairrota se vetamalla sitd suuntaan 'B'".

1 Sisin lasipaneeli

2* Siséalasipaneeli (Ei valttamatta ole
laitteessasi.)

4.Jos tuotteessa on toinen sisélasi (2),
irrota se samalla tavalla (2).

5.Luukun kokoaminen aloitetaan
asentamalla sisin lasi (2). Aseta lasin
viistetty reuna muoviuran viistettyyn
reunaan. (Jos tuotteessa on sisélasi).
Sisalasi (2) on kiinnitettava sisinta lasia
(1) 1ahimpana olevaan muoviuraan.

6.Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita
lasin painettu puoli sisalasiin. On
erittain tarkeéa sijoittaa sisimman lasin
(1) alakulmat alempiin muoviuriin.

7.Paine muoviosaa runkoa vastaan,
kunnes kuulet napsahduksen.

Uunin valon puhdistus

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeella tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

A Yieiset varoitukset

e Sahkdiskunvaaran valttémiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota
virtaliitin ja anna uunin jadhtya. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa palovammojal

e Tassd uunissa kaytetdan
hehkulamppua, jonka teho on alle 40
W, korkeus alle 60 mm, halkaisija alle
30 mm tai halogeenilamppua, jonka
kanta on G9, teho alle 60 W. Lamput
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soveltuvat kaytettavaksi yli 300 ° C
l[ampétiloissa. Uunin lamput voi
hankkia valtuutetulta huoltoliikkeelta tai
teknikolta, jolla on lisenssi.

e | ampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

e Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttdédn huonevalaistukseen. Lampun
tarkoitus on helpottaa ruoan
tarkastamista.

e Tassd laitteessa kaytettyjen lamppujen
tulee kestéa aarimmaisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C lampatiloja.

Jos uunissa on pyorea lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lasisuoja kiertamalla sita
vastapaivaan.

3.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vainda se uuteen.

(B

4.Asenna lasisuoja.
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Jos uunissa on nelionmuotoinen
lamppu,

1.irrota tuote virransyotosta.

2.Irrota lankahylyt ohjeiden mukaan.

3.Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.

4.Jos uunin lamppu on tyyppia (A),
kuten esitetty kuvassa alla, kierra
uunin lamppua kuvassa esitetylla
tavalla ja vaihda se uuteen. Jos tyyppi
(B) on kaytdssa, veda se ulos kuvassa
esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.

5.Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.



E] Vianetsinta

Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan tai lisensoituun teknikkoon tai
jalleenmyyjaan, jos et voi ratkaista mahdollisia ongelmia tassé luvussa esitettyjen
ohjeiden avulla. Al koskaan yritd korjata viallista tuotetta itse.

e On normaalia, ettd hoyrya tulee ulos kayton aikana. >>> Tama ei ole vika.

. Ruoanlaiton aikana syntyva hoyry tiivistyy vesipisaroiksi, niiden osuessa tuotteen
kylmiin pintoihin. >>> Tama ei ole vika

e Kun metalliosat lampenevat, voivat ne laajentua ja aiheuttaa aénta. >>> Tamé ei
le vik:

aavaroke voi olla viallinen tai lauennut. >>> Tarkasta varokkeet varokekotelossa.
Vaihda tai nollaa ne tarvittaessa.

¢ Tuotetta ei ole liitetty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkasta pistokkeen
liitanta.

¢ Painikkeet/nupit/ndppaimet ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos tuote on
varustettu nappainlukolla, voivat ndppéaimet olla lukittu. Poista se kdytosta

e Junin lamppu viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
¢ Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet
varokerasiassa. Vaihda tai nollaa varokkeet tarvittaessa.

e i ehka asetettu tiettyyn keittotoimintoon ja/tai lampétilaan. >>> Aseta uuni
tiettyyn keittotoimintoon ja/tai lampdtilaan.

¢ Malleissa ajastimella, ajastinta ei ole asetettu. >>> Sdada aika.

¢ Virta katkaistu. >>> Tarkasta, onko laitteessa virta. Tarkasta varokkeet

ki Vaihda tai noll kkeet tarvitt:

ahkokatkos on tapahtunut. >>> Sdadd aika / kytke tuote pois pééilté ja paélle
uudelleen.
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Instrukcja uzytkowania
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac ninigjszg instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzagdzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujgc wyrdéb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotgczy¢ rowniez ninigjszg instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja,
biorgc pod uwage wszystkie informacje i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac wszystkich informagcji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre mogag
wystapic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejszg instrukcie.

W niniejszej instrukgiji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
gorgcymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacije lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

« Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukciji spowoduje utrate
gwarancji.

« A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
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urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanie

e Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

« Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

« Produktu nie nalezy uzywac
do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,



wieszania recznikow lub
odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
0sO0b wymagajacych
szczegoblnego traktowania i
zwierzat domowych

« Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.

« Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

« Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu przedmiotow, do
ktorych moga dosiegnac
dzieci.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.

Ryzyko obrazen i uduszenia.

Gdy drzwi sg otwarte, nie

ktadz na nich zadnych

ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.

(Jesli twoj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na

bezpieczenstwo dzieci nalezy

wyjacC wtyczke z gniazdka i

uniemozliwi¢ dziatanie

produktu przed utylizacja.
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A Bezpieczenstwo
elektryczne

» Urzadzenie podtaczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

Wityczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miegjscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytacznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.
Produktu nie wolno
podfgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.
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Urzgdzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spemia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowej.

(Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla pofaczeniowego
okreslonego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.
Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgey
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.
Podczas pracy piekarnika
jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
moga dotykac tylnej
powierzchni, gdyz moga
zostaC uszkodzone.

Nie blokowac kabli
elektrycznych do drzwiczek
piekarnika i nie przesuwac po
gorgcych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i zapalenie
sie w wyniku stopienia kabla.



» Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgey jest

uszkodzony, musi zostac

wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcy, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

OSTRZEZENIE: Przed

wymiang zarowki piekarnika

nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczy¢
produkt lub wytgczyC
bezpiecznik.

(Jesli twoj produkt ma wtyczke)

« Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktora moze Sciekac z blatu).

« Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod podczas
odtgczania.

» Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtaczona do

gniazdka, aby uniknac
wytadowania fukowego.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

« Produkt jest ciezki, dlatego
powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

« Nie nalezy trzymac
urzagdzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

« Nie wolno ktas¢ na

urzadzeniu innych

przedmiotow i nie przenosic

W POZyCji pionowej.

Produktu nie wolno

transportowac, jesli jest w

nim woda. Mozna go

przetransportowac po
usunieciu wodly.

Aby przetransportowac

urzadzenie nalezy owingc je

folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.

Produkt nalezy szczelnie

zabezpieczyC za pomoca

tasmy, aby wyjmowane lub

ruchome czesci produktu i

sam produkt zabezpieczy¢

przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
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uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.

» Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac¢ otwarte.

» Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

« Jesli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odtgczy¢ go od zasilania lub
wytgczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
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elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« Nie nalezy uzywac produktu
ze zdjetg lub sttuczong szybg
przednich drzwi.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

» Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapaliC.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

« Uchwyt piekarnika nie moze
stuzyC jako suszarka do
recznikdw. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wiesza¢ na nim
recznikow, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

» Zawiasy drzwiczek poruszajg
sie i dociskajg podczas
otwierania i zamykania.
Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.



AOstrzezenia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci beda gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zblizaC sie do
urzadzenia bez nadzoru
0osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatdw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.

« Poniewaz para moze si¢
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i/
lub oczy.

» Urzadzenie moze sie nagrzac
podczas pieczenia. Nie
dotykac gorgcych przegrod,
wewnetrznych czesci
piekarnika, elementow
grzejnych itp.

« Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do goracego
piekarnika nalezy uzywac

zaroodpornych rekawic
kuchennych.

A Uzycie akcesoriéw

» Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskac
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow”.

» Akcesoria mogg uszkodzi¢
szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy przesunac
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

» Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapalic
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujgc
pozar.

» Odpady zywnosci, olgj itp. w
strefie pieczenia moga sie
zapali€. Przed pieczeniem
usungC zanieczyszczenia.

« Zagrozenie zatruciem
pokarmowym: Nie
przechowywac¢ zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzing
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przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie
pokarmowe lub choroby.

Nie podgrzewac zamknigtych
puszek i szklanych stoikow.
Zwiekszone cisnienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.

Umiesc ttuszczoodporny
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt itp.),
umiesc potrawe i wtoz do
rozgrzanego piekarnika. Usun
wystajacy z foremki papier,
aby unikng¢ ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno ktas¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
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uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial

« Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

A Funkcja pary

« W przypadku pieczenia na
parze otwarcie drzwiczek
moze spowodowac
wydostanie sie pary, co
stwarza ryzyko poparzenia.
Nalezy zachowac 0stroznosc
podczas otwierania drzwi.

« Nie uzywac wody
destylowangj lub filtrowane;.
Nalezy uzywac wytgcznie
przegotowanej wody. Nie
uzywac tatwopalnych,
alkoholowych lub innych
statych roztworow zamiast
wodly.

« Jesli po pieczeniu na parze w
piekarniku zostanie wilgoc, to



moze przyczynic sie to do
powstania rdzy. Po pieczeniu
na parze nalezy zostawic
piekarnik do wyschnigecia. Nie
wolno przechowywac
wilgotnych produktow
spozywczych w piekarniku
przez dtugi czas.

« Nie uzywac akcesoriow,
ktore moga powodowac
korozje w wyniku powstajace;
pary.

» Nalezy uwazac, aby nie
rozla¢ wody na powierzchnie
piekarnika lub niepozgdane
powierzchnie podczas
wktadania/wyjmowania
zbiornika na wode.

« Podczas wyjmowania
gotowej potrawy z naczynia
moze wyptywac goracy ptyn.

» Podczas pieczenia na parze
zaleca sie dodanie tyle wody,
ile podano w tabeli.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

« Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac

wodg! Ryzyko porazenia
pradem!
Nie czyscic¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.
Nie uzywaj sciernych
srodkow czyszczacych,
metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkow
wybielajgcych do czyszczenia
szyby przednich drzwi
piekarnika/(jesli sg) szyby
gornych drzwi piekarnika.
Srodki te moga powodowad
porysowanie i rozbicie
szklanych powierzchni.
Zawsze utrzymuj panel
sterowania w czystosci i
suchosci. Wilgotna i brudna
powierzchnia moze
powodowac problemy z
obstuga funkgiji.
Po kazdym gotowaniu na
parze pozostatg wode ze
zbiornika nalezy oproznic, a
sam zbiornik wyczyscic.
Wykorzystanie wody
pozostawionej w komorze do
nastepnego gotowania
stwarza problemy higieniczne.
Zbiornik na wode mozna myc¢
w zmywarce. Zbiornik na
wody wytrzeC czysta wilgotng
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Sciereczkg, wysuszy¢ suchg
szmatka i tak przechowywac.
Nie suszyC zbiornika w
piekarniku.

W przypadku wapna, ktore
moze tworzyC sie w zbiorniku
wody, najlepiej uzy¢ 200 cm3
wody i 1 tyzeczka cytryny z
solg i umiesci¢ w zbiorniku na
1 godzine. Nastepnie
przemy¢ duzg iloscig wodly i
wysuszyC. Zaleca sie, aby tak
robiC co 4-5 uzyC piekarnika.
Nie uzywac srodkow
Cczyszczacych zawierajacych
kwasy lub chlorki do
czyszczenia dna piekarnika.
Nie zdrapywac wapna, ktore
moze tworzyC sie na
podstawie piekarnika. W
przeciwnym razie podstawa
urzadzenia zostanie
uszkodzona.

» Aby usung¢ osad wapienny,
ktory moze pojawiC sie w
naczyniu z woda,
znajdujgcym sie na
podstawie piekarnika, po
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gotowaniu na parze - tatwe
czyszczenie parg, dodaj 350
cc octu (kwasowosc¢ octu nie
moze przekraczac 6%) do
naczynia, znajdujacego sie na
podstawie piekarnika w
temperaturze otoczenia po
kazdych 2 lub 3 uzyciach, a
nastepnie odczeka¢ 30 minut.
Po 30 minutach wyczyscic
miekka wilgotng Sciereczka, a
nastepnie wysuszy¢ suchg
szmatka.

W zaleznosci od
czestotliwosci gotowania na
parze - w zaleznosci od
czestotliwosci czyszczenia
parg i twardosci uzytej wody
na podstawie piekarnika
mMoga pojawic sie plamy z
wapna.

« Zaleca sie wyczyszczenie

wnetrza piekarnika wodg z
octem i Sciereczkg do
usuwania plam wapiennych,
ktore moga pojawic sie na
obudowie po gotowaniu na
parze.



H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
— Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i

elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodno$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatow
opakowaniowych
¢ Materiaty opakowaniowe sg

niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,

niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dotaczonej do produktu. Ponizsze

wskazowki pomogg uzywacd produktu w

sposob ekologiczny i energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikdw, ktdre
lepiej przenosza ciepto.

¢ \Wytacz piekarmnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposdb
zaoszczedzisz do 20% energii.

e Jedli jest to okreslone w przepisie lub
instrukcji uzytkownika, zawsze
nagrzewaj piekarnik. Nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia.

e Stargj sie piec wiecej niz jedno danie
na raz w piekarniku. Mozesz piec w
tym samym czasie, umieszczajac dwie
formy do pieczenia na drucianej pdtce.
Jedli pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz
piekarnik nie straci ciepta.
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E] Produkt

Wprowadzenie produktu

Panel sterowania

Oswietlenie*

Pdtka druciana™

Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)
Drzwi

Uchwyt

Kanat wodny do gotowania na
parze

Umieszczenie pdtek
Gorna grzatka

10 Otwory wentylacyjne

14/PL

11 Zbiornik wody

*

*%

W zaleznosci od modelu Produkt
moze nie by¢ wyposazony w
oswietlenie lub typ i potozenie
zarowki moga réznic sie od
przedstawionych na ilustraciji.

W zaleznosci od modelu Produkt
moze nie zawierac¢ drucianych
podtek. Druciane pdtki na rysunku sg
jedynie podgladowe.



Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowad réznice w rysunkach i niektorych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Panel sterowania piekarnika

@&
o

Zbiornik wody

Pokretto wyboru funkcii

Timer

Pokretto temperatury

Jedli urzgdzenie posiada gatki sterujgce,
moga one by¢ wpuszczone w panel,
ktory wysuwa sie po wcisnieciu
(dostepny w niektdrych modelach). Aby
dokonac¢ ustawiert za pomocag tych
pokretet, najpierw wcisnij odpowiednie
pokretto i wyciggnij pokretto. Po
dokonaniu regulacji wcisnij go ponownie
i wymien pokretto.

Pokretto wyboru funkcji

Mozesz wybra¢ funkcje piekarnika za
pomoca pokretta. Aby wybrac przekred
w lewo/prawo od pozycji zamknietej (na
gorze).

Pokretto temperatury

Za pomocg pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia. Obrd¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara od pozycji
zamknietej (na gorze).

Wskaznik temperatury
Temperature mozna odczytac z
symbolu temperatury znajdujgcego sie
na wyswietlaczu. Symbol temperatury
na wyswietlaczu witacza sie po
uruchomieniu urzadzenia, a wytacza po
osiggnieciu ustawionej temperatury. Gdy

A~ OON =

sHBEET 2

&
RO 6 6 & f

3
temperatura wewnatrz piekarnika
spadnie ponizej ustawionej temperatury,
symbol ponownie sie zaswieci.

Timer
OOoooe o
F o T A I I 1 Y -
e
1 2 3 4 5 6

1 Przycisk alarmu

2 Przycisk ustawienia czasu

3 Przycisk zwiekszania

4 Przycisk zmniejszania

5 Przycisk ustawien

6 Symbol blokady przyciskow

Wyswietl symbole

o) : Symbol czasu pieczenia

» : Symbol zakonczenia

D pieczenia*

jal : Symbol alarmu

<) : Symbol jasnosci

& : Symbol witgczonej blokady

8 : Symbol temperatury

P : Symbol glosnosci

: Symbol blokady drzwi*

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.
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Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli pokazano funkcije, ktérych mozna uzywac w piekarniku, a takze najwyzszg i
najnizszg temperature, ktérg mozna ustawi¢ dia tych funkcji. Kolejnos¢ pokazanych
trybdw pracy moze rézni¢ sie od rozmieszczenia w urzadzeniu.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata
tylko wentylator (na tylnej Scianie).
Zamrozone jedzenie w postaci
granulek jest powoli rozmrazane w
# Pieczenie z temperaturze pokojowej, upieczone
0 wentylatorem jedzenie jest schtadzane. Czas
potrzebny do rozmrozenia catego
kawatka miesa jest dtuzszy niz w
przypadku zywnosci zawierajgcej
ziarna.
Zywnos$¢ jest podgrzewana
jednoczesnie od gory i od dotu.

- Gorne i dolne . Nadaje sie do ciast i potraw w
— ogrzewanie foremkach do pieczenia lub ciast i
wypiekoéw. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
0 Wigczona jest tylko dolna grzatka.
t.;.:l Nadaje sie do potraw
— Dolne N wymagajgcych zrumienienia od
-E: o ogrzewanie spodu.
2 Tej funkeji nalezy réwniez uzy¢ do
_— tatwego czyszczenia para.
Gorgce powietrze w piekarniku z
Dolne/gdrme wentylatorem jest ogrzewane przez
'g ogrzewanie . goérne i dolne grzatki, a nastepnie
< wspomagane rozprowadzane réwnomiernie i
wentylatorem szybko po komorze. Pieczenie na

pojedynczej tacy.

Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
termowentylator, a nastepnie
rozprowadzane réwnomiernie i
szybko po komorze. Nadaje sie do
pieczenia potraw na wielu pdtkach
o réznych poziomach.

® Ogrzewanie .
wentylatorem
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® Funkcja 3D

Gorna i dolna grzatka oraz
ogrzewanie wentylatorem dziataja.
Wszystkie czesci produktu sa
upieczone réwno i szybko.
Pieczenie na pojedynczej tacy.
Tej funkcji nalezy uzywac réwniez
do gotowania na parze.

{

Duzy grill

*

Duzy grill na suficie piekarnika
dziata. Nadaje sie do grillowania
wiekszych kawatkdw.

W Wentylator

% wspomagany
matym grillem

Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem nagrzewane przez
maty grill jest szybko
rozprowadzane po komorze.
Nadaje sie do grillowania
mniejszych kawatkdw.

* Urzadzenie dziata w zakresie

temperatur okreslonym na pokretle

temperatury.
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Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoriéw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od
modelu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajduja sie w Twoim urzadzeniu.

UWAGA : Tacki moga ulec deformacji pod wptywem temperatury. Nie ma to
zadnego wptywu na dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i
smazenia duzych kawatkdw.

Gieboka taca

Stuzy do wypiekdw, smazenia duzych
kawatkow, soczystych potraw lub do
Zbierania wyptywajgcego ttuszczu
podczas grillowania.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktdre majg by¢ upieczone, smazone i
duszone na wybranej pdtce.
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Zastosowanie akcesoriow
Pétki do pieczenia

Jest 5 poziomdw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejnos¢ pétek mozna jest
0znaczona numerami na przednie;
obudowie piekamnika.

5 Modele bez drucianych pétek:
Bardzo wazne jest prawidtowe

4 umieszczenie rusztu do grilla na

3 bocznych pdtkach. Ruszt do grilla jest

umieszczany w jednym kierunku.

Podczas umieszczania rusztu do grilla

1 na wybranej pdtce otwarta, czesc

otwarta musi znajdowac sie z przodu

5

4

3

2

1 Umieszczenie tacki na pétkach do

pieczenia.

L Modele z drucianymi pétkami:
Umieszczenie rusztu do grilla na Bardzo wazne jest prawidtowe
pétkach do pieczenia umieszczenie tacki na bocznych pétkach.
Modele z drucianymi pétkami: Podczas umieszczania tacki na
Bardzo wazne jest prawidtowe wybranej potce raczka musi znajdowacd
umieszczenie rusztu do grilla na sie z przodu.
bocznych pdtkach. Podczas Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
umieszczania rusztu do grilla na zabezpieczy¢ stoperem na pdtce.
wybranej pdtce otwarta, czesé otwarta Ogranicznik nie moze dotykac tylne;
musi znajdowac sie z przodu. Dla sciany.

lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na poétce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylne;
Sciany.
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Modele bez drucianych pétek

Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdétkach.
Tacka jest umieszczana w jednym
kierunku. Podczas umieszczania tacki

na wybranej pdtce rgczka musi
znajdowac sie z przodu.

Funkcja blokady tacki rusztu do
grilla - Modele z drucianymi
potkami

Istnieje rowniez funkcja ogranicznika,
ktéra zapobiega wysunieciu sie tacki.
Podczas wyjmowania tacy nalezy zwolnij
ja z tylnej blokady i pociggna¢ do siebie,
az dotknie ogranicznika. Nalezy omingé
ogranicznik, aby go catkowicie usunac.

Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, kitdra
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkciji mozna fatwo i
bezpiecznie wyjac jedzenie. Podczas
wyjmowania rusztu mozna go

pociagng¢ do przodu, az dotknie
ogranicznika. Nalezy oming¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usungg.
Modele z drucianymi pétkami
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Ruszt i taca musza zostacé
prawidiowo umieszczone na
prowadnicach
teleskopowychModele z
drucianymi pétkami i
prowadnicami teleskopowymi
Dzieki prowadnicom teleskopowym
mozna fatwo zamontowac ruszt do grilla
i tacki. Podczas korzystania z tacek i
rusztéw na prowadnicach
teleskopowych nalezy uwazac, aby
ograniczniki znajdujgce sie z przodu i z
tytu prowadnic opieraty sie o krawedzie
grilla i tacek (patrz rysunek).
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosc/szerokosc/gtebokosd)
Wymiary montazowe piekarnika 590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm
(wysokoscé/szerokosé/glebokosd)

Napiecie / Czestotliwosé 220-240 V~; 50 Hz

Typiprzekrdj kabla " min. HOBW-FG 3 x 1,5 mm?
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia
Catkowite zuzycie energii 2.6 kKW

Rodzaj piekamika Wielofunkeyjny piekarnik

" Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikow
elektrycznych podano zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te
sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomocg funkcji ogrzewania
dolnego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuie).
Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym
priorytetem w zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w
produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie
wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gdrne i dolne
ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

595 mm/594 mm/567 mm

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie
do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkdw operacyjnych i
srodowiskowych produktu wartosci te moga sie roznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
produktu zaleca sie wykonanie
nastepujgcych czynnosci.

Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektdrych modelach
piekarnikéw nie bedzie mozna
gotowac.

1.Po pierwszym uruchomieniu
piekarnika pole godziny pokaze
"12:00" i wraz z symbolem © bedag
migac.

2.Ustaw godzine za pomoca przyciskow

/0O,

“ 1200

Q@@@@@

3.Nacignij & lub &, aby podswietli¢ pole
minut.

O 17
fupliny

Q(@@@@&i

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow

@/0,

o |aCo
gy

Q@@@ﬁ%@]

5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc ©
lub 4%

» Godzina jest ustawiona, a symbol (9

zniknie.

Jedli godzina nie zostanie
ustawiona, to "12:00" i symbol €9
bedg nadal migac, a piekarnik nie
uruchomi sie. Aby piekarnik
uruchomit sie nalezy ustawi¢
godzine lub nacisng¢ €9, gdy
pokazuje godzine "12:00".
Ustawienie godziny mozna
zmieni¢ zgodnie z opisem w
rozdziale ,Ustawienia”.

Godzina resetuje sie w przypadku
awarii zasilania. Wymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

3.Wiacz urzadzenie na 30 minut, a
nastepnie wytacz. W ten sposob
pozostatosci i warstwy, ktdre mogty
pozostac w piecu podczas produkcii,
sg spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzgdzenia
wybierz najwyzsza temperature i
funkcje roboczg, na ktdérg dziataja
wszystkie grzatki. Patrz ,Funkcje
obstugi piekarnika”. W dalszej czesci
dowiesz sig, jak obstugiwac piekamik.

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6.Wytrzyj powierzchnie produktu
wilgotng szmatkag lub gabka i wytrzyj
szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i

miekka gabka.
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UWAGA Pewne detergenty lub
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srodki czyszczgce moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdéw.

UWAGA W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare
godzin mogg sie wydzielad
dym i zapach. Jest to
catkiem normalne. Zadbaj o
dobrg wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i
zapachu. Nie wdychac
bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.



B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chtodzacy (Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.)
Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wtacza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zaréwno przéd produktu, jak i meble.
Wylgcza sie automatycznie po
zakoriczeniu procesu chtodzenia.
Gorgce powietrze wydobywa sie przez
drzwi piekarnika. Nie zakrywac otwordw
wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekarmnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzacy nadal dziata
podczas pracy piekamnika lub po jego
wytaczeniu (okoto 20-30 minut). Jesli
pieczesz z uzyciem timera, pod koniec
Czasu pieczenia wentylator chtodzacy
wytaczy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Uzytkownik nie moze ustawi¢ czasu
pracy wentylatora chtodzgcego. Wigcza
sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sig, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie wigcza sie
podczas pieczenia, a w innych wytacza
sie po pewnym czasie.

Panel sterowania piekarnika

Ostrzezenia ogdlne dotyczace panelu
sterowania

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna
nastawi¢ koniec procesu
gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu
program kasuije sie. Trzeba
zaprogramowad piekarnik od
nowa.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wyswietlaczu migajg. Poczekaj
chwile, az ustawienia zostang
zapisane.

Jesli wybrano dowolny tryb, nie
mozna zmieni¢ godziny.

Jedli czas pieczenia jest ustawiony
na samym poczatku, pozostaty
czas jest wyswietlany na ekranie.

W przypadkach, gdy ustawiono
czas pieczenia lub czas
zakoriczenia pieczenia, mozna
automatycznie anulowacd
ustawienie, naciskajgc dtugo .

Sooomo e o
AN GO W I I I S
e,
1 2 3 4 5 6

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien

O~ wnNn =
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6 Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakonczenia
pieczenia*

: Symbol alarmu

: Symbol jasnosci

: Symbol witgczonej blokady

: Symbol temperatury

: Symbol gtosnosci

: Symbol blokady drzwi*

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

Wiacz piekarnik

Po wybraniu programu za pomocg
pokretta i ustawieniu okreslonej
temperatury piekarnik zaczyna dziatac.
Wylacz piekarnik;

Mozesz wytgczy¢ piekarnik,
przekrecajac pokretto wyboru programu
i pokretto temperatury do pozycii
wytgczenia (w gore).

Aby ustawié pieczenie recznie
ustaw temperature i program.
Mozesz recznie ustawié pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajgc
temperature i program odpowiednig do
potrawy.

Przyktad

G ©

He=Ped

1.Wybierz program za pomoca pokretta.

2.Za pomoca pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia.
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» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
§ znika. Piekarnik nie wytgcza sie
automatycznie, poniewaz pieczenie w
trybie recznym odbywa sie bez
ustawiania czasu pieczenia. Musisz sam
kontrolowac pieczenie i je wytgczac. Po
zakoriczeniu pieczenia wytgcz piekamik,
przekrecajac pokretto wyboru programu
i pokretto temperatury do pozycii
wytgczenia (w gore).
Ustawienie czasu pieczenia
Mozna ustawi¢ automatyczne
wytaczanie piekarnika po uptywie
okreslonego czasu, wybierajgc
temperature i program odpowiednig do
potrawy i ustawiajgc czas pieczenia na
zegarze.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacisnij ©© az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 9, aby zresetowad
ustawienie zegara.

O M
L

a %@ @ & 6
Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac
@® mozna ustawic czas pieczenia,

a naciskajgc ®/© mozna zmienic
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow @/C,
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Czas pieczenia zwieksza sige 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwieksza
sie 0 5 minut.

4. W6z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
§ znika.
5.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
€ miga, a timer wydaje sygnat
dzwiekowy
6.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytaczy¢. Ostrzezenie zatrzymuje
sie, a na wyswietlaczu pojawia sie
godzina.
Aby ustawié¢ czas zakonczenia
gotowania na pdézniej: (Rozni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.)
Ustawiajgc temperature i program,
mozna ustawi¢ czas pieczenia i czas
zakoriczenia pieczenia na poznie;j,
umozliwiajgc automatyczne
wigczenie/wytgczenie piekarnika.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacisnij ©© az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol €9, aby zresetowad
ustawienie zegara.

Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac
@® mozna ustawi¢ czas pieczenia,
a naciskajgc ®/© mozna zmienic
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomoca
przyciskow /O,

S M-
LA
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Czas pieczenia zwigksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwieksza
sie 0 5 minut.
» Po ustawieniu czasu pieczenia, na
wyswietlaczu pojawi sie symbol €.
4.Nacignij © az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &3, aby zresetowad
ustawienie czas zakoriczenia
pieczenia.

O
o LT

A @ 8 &

5.Ustaw czas zakoriczenia pieczenia za
pomocy przyciskow @/,
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» Po ustawieniu czasu zakoriczenia
pieczenia symbol O oraz O pojawig sie
na wyswietlaczu. Po rozpoczeciu
pieczenia, symbol £ znika.
6.Wtdz jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Zegar oblicza czas rozpoczecia
pieczenia, odejmujgc czas pieczenia
od ustawionego czasu zakoriczenia
pieczenia. Po rozpoczeciu czasu
rozpoczecia pieczenia zostaje
uruchomiony wybrany tryb, a piekarnik
nagrzewa sie do ustawionej temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
§ znika.
7.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
& miga, a timer wydaje sygnat
dzwiekowy
8.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytaczy¢. Ostrzezenie zatrzymuje
sie, a na wyswietlaczu pojawia sie
godzina.
Jedli na koniec ostrzezenia
dzwigkowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik
zacznie ponownie dziatac. Aby
zapobiec dalszemu dziataniu
piekarnika pod koniec
ostrzezenia, ustaw pokretto
temperatury i pokretto programu
w pozycji "0" (wytaczony) i wytacz
piekarnik.
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Pieczenie na parze

Piekarnik jest wyposazony w funkcje
pieczenia na parze. Podczas pieczenia
para zapewni lepsze wyniki efekt. Para
sprawia, ze wypieki sg jasniejsze, skorka
bardziej chrupigca, a rozmiar wiekszy.
Poza tym para ogranicza utrate wilgoci
w migsie, dzieki czemu jest bardzie;
soczyste i smacznigjsze.

Pieczenie na parze mozna
wykonac tylko przy uzyciu funkgii
pieczenia na parze opisanych w
instrukcji obstugi.

Pojemnos¢ zbiornika na wode
wynosi 250 ml. Podczas
pieczenia nie dolewac do
zbiornika wiecej niz 250 ml wodly.

Skropliny powstajagce na
drzwiczkach piekarnika po
pieczeniu na parze moga kapac
po ich otwarciu. Po otwarciu
drzwiczek piekarnika, wytrzy;
skropliny.

Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika trzymaj sie z daleka,
poniewaz para i ciepto mogg
ulatnia¢ sie podczas i po
zakoriczeniu pieczenia na parze.
Wydostajgca sie para moze
poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

Jesli woda pozostaje w piekarniku
po kazdym pieczeniu na parze,
wytrzyj pozostatg wode sucha
szmatkg, gdy piekarnik ostygnie.
W przeciwnym razie resztki wody
moga prowadzi¢ do zwapnienia.

Pieczenie na parze:

1.Zapoznaj sie z tabelg pieczenia na
parze, aby ustawi¢ funkcje,
temperature i czas odpowiednie dla
danego positku i rozpocza¢ pieczenie.
W przypadku positkdw nie



wymienionych w tabeli mozna okresli¢
ilos¢ wody, temperature, funkcje
gotowania i czas.
2.Umies¢ zywnose na najnizszej pdfce.
3.Kiedy nadejdzie czas dodania wody,
nacisnij przycisk zbiornika na wode

5.0tworz pokrywe zbiornika na wodg |
napetnij go wodg zgodnie z tabela.

Nie uzywac wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wytacznie wode butelkowana. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztwordw, ktdre sg palne,

L]

6.Zamknij pokrywe zbiornika na wodg i
umies$¢ go na miejscu. Wsun zbiornik
na wode do konca.

» Woda w zbiorniku wody zacznie

powoli wylewac sie na podstawe

piekarnika, aby zapewni¢ potrawom
dostep do pary.

7.Pod koniec pieczenia nalezy obrdécic
pokretta funkcji i temperatury do

zawieraja alkohol lub czastki state.

pozyciji wytaczenia, aby wylaczyc

piekarnik.
Po kazdym cyklu pieczenia
wspomaganego parg nalezy
sprawdzi¢, czy w podstawie
piekarnika znajduje sie woda. Jesli
tak, po schtodzeniu piekarnika
nalezy uzy¢ suchej Sciereczki, aby
wytrze¢ wode. W innym
przypadku woda pozostawiona w
podstawie piekarnika moze by¢
przyczyna osadzania sie kamienia.

Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Mozesz zapobiec interwenciji jednostki

sterujacej, aktywujac funkcje blokady

przyciskow.

1.Naciénij @ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &,

L v O @

» Pojawia sie symbol &, a na
wyswietlaczu rozpoczyna sie odliczanie
3-2-1. Po zakonczeniu odliczania
wigcza sie blokada przyciskéw. Po
nacisnieciu dowolnego przycisku, gdy
blokada jest ustawiona, timer emituje
sygnat dzwigkowy a symbol (& miga.

Jesli przestaniesz naciskac
przycisk przed zakoriczeniem
odliczania, blokada nie zostanie
aktywowana. Jesli przestaniesz
naciskac¢ przycisk & przed
zakonczeniem odliczania, blokada
klawiszy nie zostanie
aktywowana.
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Jesli blokada przyciskdw jest
witgczona nie dziatajg przyciski
timera. Blokada przyciskéw nie
wytaczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wylaczenie blokada przyciskéw

1.Nagiénij & az symbol & zniknie z
wyswietlacza.

» Symbol &1 znika, a blokada przyciskow

jest wytgczona.

Ustawienie alarmu

Mozna uzy¢ timera w celu ostrzezenia

lub przypomnienia innego niz pieczenia.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekamnika.

Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy
piekarnik ma zosta¢ wytgczony o
okreslonej godzinie. Po uptywie
ustawionego czasu zegar wydaje
ostrzezenie dzwiekowe.

Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
1.Nacisnij 2 az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 2.

HINAEIN
0 LT

JQ\C‘D@@@&

2.(® Ustaw alarmu za pomoca
przyciskow /.

1]
0 ] I

Q@@@@@

» Po ustawieniu alarmu symbol 2
pozostanie podswietlony, a czas alarmu
rozpocznie odliczanie na wyswietlaczu.
Jedli czas alarmu i czas pieczenia sg
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ustawione jednoczesnie, na

wyswietlaczu pojawi sie krétszy czas.

3.Po uptywie czasu alarmu symbol £}
zaczyna migac i wydaje ostrzezenie
dzwiekowe.

Wylacz alarm

1.Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
wytaczy¢ ostrzezenie dzwiekowe.

» Ostrzezenie dzwiekowe zatrzymuie sig,

a na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1.Nacisnij £ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol £\, aby zresetowad
ustawienie alarmu. Nagciénijj © az
wyswietli sie ,00:00”.

2.3 Aby anulowac alarm nalezy dugo
nacisna¢ przycisk.

Zmienia poziom gtosnosci

1.Nacisnij £ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol K.

H-0 1

Q@@@@@

2.Ustaw zadany poziom za pomoca
przyciskow ®/O. (b-01-b-02-b-03)

H-04°

Q@@%\{%ﬁ

3.Nacignij 3&, aby potwierdzié lub
ustawienie zostanie aktywowane po
chwili bez naciskania.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1.Nacisnij & az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (.




d-01 °

Q@@@@é’z

SN I _I . l I l |
L

4 © O ¢ &

2.Ustaw poziom jasnosci za pomocg
przyciskow @/O. (d-01-d-02-d-03)

3.Nacignij © lub &, aby podswietli¢ pole
minut.

d-04 ?

4 © O o [

o 1amr
| L

O @ 8 6

» Nacignij ¢, aby potwierdzié lub

ustawienie zostanie aktywowane po

chwili bez naciskania.

Ustaw godzine

na piekarniku; aby zmieni¢ godzine,

ktdrg weczesniej ustawites,

1.Nacisnij € az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (9.

2.Ustaw godzine za pomoca przyciskow

@/O.

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow

@D/0O.

O |Co.
o

Q@@@ﬁ?@

5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc
lub 4.

» Godzina jest ustawiona, a symbol

zniknie.
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[ 0géine informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki
dotyczace przygotowywania i pieczenia.
Ponadto mozna znalez¢ niektore
produkty spozywcze przetestowane w
czasie produkcji i najbardziej
odpowiednie ustawienia dla tych
produktéw. Wskazane sg rowniez
odpowiednie ustawienia piekarnika i
akcesoria.

Ostrzezenia ogdlne
dotyczace pieczenia
e Podczas otwierania drzwi piekarnika

lub po zakoriczeniu pieczenia moze
wydobywac sie gorgca para. Para

moze poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy.

Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika nalezy trzymac sie z daleka.

¢ |ntensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone
krople wody wewnatrz i na zewnatrz
piekarnika oraz na gornych czesciach
mebli w wyniku réznicy temperatur.
Jest to normalne zjawisko.

e Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

¢ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy

wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.

Akcesoria, ktdére pozostang w
piekarniku, moga utrudni¢ prawidtowe
pieczenie.

¢ \W przypadku potraw, ktére bedg
pieczone wedtug wiasnego przepisu,
mozna odwotywac sie do podobnych
dan podanych w tabelach.

e Korzystanie z dostarczonych
akcesoridw zapewnia najlepszg
wydajnos¢ gotowania. Nalezy
przestrzegac ostrzezen i informagii
dostarczonych przez producenta dla
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zewnetrznych naczyri kuchennych,
ktdre beda uzywane.

¢ \Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
ttuszcz, ktéry bedzie uzywany
podczas pieczenia, o rozmiarach
odpowiednich do foremki. Papier
ftuszczoodporny, ktdre przestajg z
foremki, moga stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru
ftuszczoodpornego odpowiedniego do
danej temperatury.

¢ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej potce.
Nie zmienia miejsca potki podczas
pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

e Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotaczonych do urzgdzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac witasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto
naczynia.

e Jedli zalecane jest wczesnigjsze
nagrzanie nalezy nagrzac¢ piekarnik i
dopiero witozy¢ foremke z masa.

e Jedli zamierzasz piec stawiajgc
naczynie na ruszcie, umiesc je na
Srodku, a nie w poblizu tylnej Sciany.

¢ \Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w
temperaturze pokojowej.

¢ Pieczenie moze sie réznic w
zaleznosci od ilosci potraw i wielkosci
naczyn.

e Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekdw nie rumieni sie
réwnomiernie.

¢ Jesli podczas gotowania uzywasz
papieru do gotowania, na dolnej



powierzchni potrawy moze sie lekko
zarumieni¢. W takim przypadku
konieczne moze by¢ wydtuzenie czasu
gotowania o okoto 10 minut.

¢ \Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie
wartosci mogg sie rozni¢ od podanych.

e Umies¢ jedzenie na zalecanej pdtce.
Dolna pdtka piekarnika to pétka numer
1.

Wskazdéwki dotyczace pieczenia ciast

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10 °C i skré¢ czas
pieczenia.

¢ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj
niewielkigj ilosci ptynu lub obniz
temperature o 10 °C.

¢ Jesli gérna czesc ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej pdtce, obniz
temperature i zwieksz czas pieczenia.

e Jedli jest dobrze upieczone w $rodku,
ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj
mniejszej ilosci ptynu, zmniejsz
temperature i zwieksz czas pieczenia.

Wskazdéwki dotyczgce pieczenia

ciastek

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz

temperature o 10 °C i skré¢ czas

pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru
do pieczenia w ,sosie” sktadajgcym
sie z mleka, oleju, jajek i mieszanki
jogurtowej.

Jedli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sie, ze grubosc przygotowanego

ciasta nie przepetnia foremki.

e Jedli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest
upieczony, upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”,
ktdrg uzytes, nie jest zbyt duza na dnie
ciasta. Aby ciasto réwnomieme sie
zarumienito, sprobuj réwnomiernie
rozprowadzi¢ ,s0s” miedzy arkuszami
papieru a ciastem.

¢ Ciasto piec w temperaturze i pozyciji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie
jest wystarczajgco zrumieniony,
umies¢ ciasto na dolnej pétce do
dalszego pieczenia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych
Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

Ciasta na Standardowa taca* Gome i dollne 3 180 30...40
blasze ogrzewanie
C|asta} w Forma dlo p|eczgn|i Ogrzewanie 5 180 30 . 40
formie na ruszcie do grilla wentylatorem
Standardowa taca* Gomei dollne 3 160 25...35
ogrzewanie
Modele z
; drucianymi
Ciasteczka . .
Standardowa taca* Ogrzewanie pkami: 3 150 25...35
wentylatorem  Modele bez
drucianych
pétek: 2
Okragta forma do
. Ciasta ciasta, srtladrlnca 26 Goéme i dollne ° 160 30 .. 40
biszkoptowe  cm z zaciskiem na ogrzewanie

ruszcie do grilla®™
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Okragta forma do

ciasta, srtladrlnca 26 Ogrzewanie 5 160 30 . 40
cm z zaciskiem na wentylatorem
ruszcie do grilla®™
Taca do ciasta” Gomei dolne 3 170 25 .35
. ogrzewanie
Clastko Ogrzewanie
Taca do ciasta” 9 3 170 20 ... 30
wentylatorem
Dolne/géme
. Standardowa taca* ogrzewanie 2 200 35...45
Ciasto wspomagane
francuskie wentylatorem
Standardowa taca* Ogrzewanie 2 180 35...45
wentylatorem
Standardowa taca* Gomei dollne 2 200 20...30
Kruche ogrzewanie
clastka Standardowa taca* Ogrzewanie 3 180 20...30
wentylatorem
Standardowa taca* Goorrr;z\llvcail?llirée 3 200 30 ...40
Caty chieb Og rzewanie
Standardowa taca* 9 3 200 30 ...40
wentylatorem
Prostokatna szklano- Géme i dolne
Lasagne metalowa forma na ) 2lub 3 200 30 ... 40
! . ogrzewanie
ruszcie do grilla
Okragta czarmna
metalowa forema do Géme i dolne
ciasta, o $rednicy 20 ) 2 180 50...70
) ogrzewanie
cm na ruszcie do
grilla™*
Szarlotka Okragta czarmna
metalowa forema do Oarzewanie
ciasta, o $rednicy 20 9 2 170 50...70
. wentylatorem
cm na ruszcie do
grilla™*
Pizza Standardowa taca®  Come i done 2 200 ... 220 10.... 20

ogrzewanie

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.

** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.
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Sugestie dotyczgce gotowania z dwoma tacami

Modele z
Modele z drucianymi
drucianymi pétkami:
Ciasteczka 2 —Standardowataca®  Ogrzewanie o_4 pétkami: 150 25...40
4 -Taca do ciasta* wentylatorem Modele bez Modele bez
drucianych drucianych
pétek: 140 pétek: 30 ...
45
Giastko 2 —Standardovx{a ta(ia* Ogrzewanie o_4 170 o5 35
4 —Taca do ciasta wentylatorem
C|astol 1 —Standardovx{a ta(ia Ogrzewanie 1_a 180 35 . 45
francuskie 4 —Taca do ciasta wentylatorem
Kruche 2 —Standardovx{a ta(ia Ogrzewanie o_4 180 50 . 30
ciastka 4 —Taca do ciasta wentylatorem

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Mieso, ryby i dréb
Kluczowe punkty dotyczace pale-

e Po zakoriczeniu pieczenia pozostawic
mieso w piekarniku na okofo 10 minut.
Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
smazonym migsie i nie wyptywa po

e Marynata z soku z cytryny i pieprzu
przed pieczeniem catego kurczaka,

indyka i duzych kawatkéw miesa

rozkrojeniu.

¢ Ryby nalezy umiesci¢ na pdtce o

Srednim lub niskim poziomie w
zaroodpornym naczyniu.

e Gotuj potrawy zalecane w tabeli
gotowania na jednej tacy.

zwiekszy wydajnosc¢ pieczenia.

¢ Pieczenie migsa bez kosci zajmuije
15-30 minut.

¢ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut
Czasu pieczenia na centymetr
grubosci miesa.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Stek Dolne/géme 15 min.
(caly)/Pieczen Standardowa taca* ogrzewanie 3 250/ma>l<, 60 ... 80
(1 kg) wspomagane nastepnie
9 wentylatorem 180 ... 190
Podudzie %O';‘ngvg;rl‘: 15 min.
jagniece (1.5 - Standardowa taca* 9 3 250/max, 110... 120
wspomagane :
2.0 kg) wentylatorem nastepnie 170
Kurczak Ruszt do grilla® %dr;z/v%g;?: 15 min.
pieczony (1.8-  Umiesci¢ jedna tace na wsg omagane 2 250/max, 60 ... 80
2 kg) dolnej pdtce P 9 nastepnie 190
wentylatorem
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Ruszt do grilla

Umiescié jedng tace na  Cgrzewanie 200 ... 220 60 ... 80
o wentylatorem
dolnej pdtce
Ruszt do grilla® 15 min.
Umiesci¢ jedng tace na Funkcja 3D 250/max, 60 ... 80
dolnej pétce nastepnie 190
Dolne/géme 25 min.
Standardowa taca* ogrzewanie 250/ma>l<, 150 ... 210
wspomagane nastepnie
wentylatorem 180 ... 190
Indyk (5.5 kg) Y e
Standardowa taca* Funkcja 3D 250/ma>l<, 150 ... 210
nastepnie
180... 190
Ruszt do grilla® %dr;z/v%g;?:
Umiescié jedng tace na 09 200 20 ... 30
dolnej pdtce wspomagane
Ryby wentylatorem
Ruszt do grilla®
Umiesci¢ jedng tace na Funkcja 3D 200 20...30

dolnej pétce

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.

** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.
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Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
szybko stajg sie brazowe po grillowaniu,

utrzymuijg piekng skdrke i nie wysychaja.

Mieso filetowane, szasztyki, kietbaski, a
takze soczyste warzywa (pomidory,
cebula itp.) sg szczegdlnie polecane do
grillowania.

Gorgce powierzchnie moga
powodowaé oparzenial

Przyciski grillowania

® Przygotuj produkty o podobnej
grubosci i wadze.

¢ Umiesc elementy do grillowania na
ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajac je bez przekraczania

wymiaréw rusztu.

¢ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkdw czasy pieczenia moze sie
réznic.

¢ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego
poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,
umies¢ tacke na dolnej podice, aby
zebrad ttuszcz. Taca piekarnika, ktdrg
ma by¢ przeniesiona powinna mie¢
takie wymiary, aby obejmowata caty
obszar grilla. Tacka moze nie by¢
dotaczona do produktu. Wiej troche
wody do tacki, aby utatwic
czyszczenie.

Ostrzezenia ogélne:

* Zywno$¢é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzyko
pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczad jedzenia za blisko tytu
grilla. To najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

e Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Nigdy nie grilluj
przy otwartych drzwiach piekarnika.

Tabela grillowania

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25...35
Klopsik (wotowina) - 12 sztuk Ruszt do grilla 4 250 20 ... 30
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20...25
Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4-5 250 25...30
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25...30
Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20 ... 30

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 1.4

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obrécic¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Wentylator wspomagany matym grillem

entylator
Ryby Ruszt do grilla wspomagany matym 4 200 30...35
grillem
Kawalki ' Wentylator
Kurczaka Ruszt do grilla wspomagany matym 4 250 25..35
grillem
Klopsik Wentylator
(wotowina) - 12 Ruszt do grilla wspomagany matym 4 250 30 ... 40
sztuk grillem
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Ruszt do grilla

Stek Umiescié Wentylator 15 min. 250,
(ca’ry)/Pk|eczen (1 jedna tace na wspomagany matym 3 nastepnie 90 ... 110
)] dolnei 06 grillem 180 ... 190
olnej pdtce
Nie podgrzewac na ruszcie grillowym wszystkich potraw.
Gotowanie na parze piekarniku. Czasy podane w
Informacje ogélne momencie podlewania wskazujg czas,
e Gotowanie na parze mozna wykonad jaki uptynat od podgrzania.
tylko z funkcjami gotowania ¢ Tabela gotowania zawiera zalecenia
wspomaganego parg okreslonymi w dotyczace gotowania przetesto,vygne
instrukcji. Informacje na temat funkgiji przez producenta. Mozna okreslic
gotowania na parze znajduja sie w llos¢ wody, temperature, funkcje
rozdziale "Funkcje obstugi pieczenia wspomaganego parg | czas
piekarnika”. gotowania, ktdrych nie podano w
* Jedli tabela gotowania sugeruje tabeli. o
podgrzewanie, pami@taj, aby po hd GOtUJ na parze najednej blasze.

podgrzaniu umiesci¢ potrawe w
Tabela do gotowania ze wspomaganiem parowym
Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

2/

Calychllb  Standardo | UNKGR 200 200 PO 30 40 820
" 3D podgrzaniu
wa taca
2/ Ruszt
do grilla* 25 min.
Kurczak 2 .
pieczony O dm'esc'c Fugg‘”a 250/max, 250 25 60 ... 70 2000
(1.8-2 kg) jedng tace nastepnie
' na dolnej 190
potce
. 3/ )
ﬁf‘bfartvz(fei? Standardo Fugg‘”a 180 250 15 40 ... 55 1000
wa taca*
. 3/ ) .
?'\fvzajrag\:‘v'a‘?;? Standardo F“gg‘”a 170 250+250 o 90110 2000
i wa taca* pocdg
3/ )
YeastonHS’tuse Standardo Fugg‘”a 180 100 o prganiu 25 .35 1200
wa taca* pocdg
8/ Funkcja przed
Sernik Standardo 3D ) 120 150 podgrzanie 50 ... 60 1450
wa taca* m
3/ )
vdkoz  gndardo  FUNKCA 200 150 PO o535 800
kurczaka wa taca* 3D podgrzaniu
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3/

Pleczone g andardo  FUNKGA 190 150 25 45 ... 55 500
ziemniaki " 3D
wa taca
Chleb 3/ Funkcia o
hamburgero  Standardo ) 180 150 PO 9. 30 800
A 3D podgrzaniu
Wy wa taca
tosos z 8/ Funkcja 0
. Standardo ) 180 100 PO 95 .35 500
warzywami wa taca® 3D podgrzaniu

* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Wskazuje czas, ktdry uptynat od podgrzewania.
*** Dodaj kolejne 250 ml wody w potowie czasu gotowania.

Test zywnosci

¢ Potrawy zostaty przygotowywane
zgodnie z normg EN 60350-1, aby

Tabela pieczenia w piekarniku przyklfadowego jedzenia

Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

utatwic¢ testowanie produktu dla
organéw kontrolnych.

Gorne i dolne

Standardowa taca* ) 3 140 20...30
ogrzewanie
Modele z
Kruche drucianymi
clasteczka . pétkami: 3
(herbatnik) Standardowa taca®  297eWANe Ty dele 140 15..25
wentylatorem bez
drucianych
pdtek: 2
Standardowa taca* Gome i dollne 3 160 25..35
ogrzewanie
Modele z
drucianymi
Ciasteczka Oarzewanie pétkami: 3
Standardowa taca* 9 Modele 150 25..35
wentylatorem
bez
drucianych
pdtek: 2
Okragta forma do ciasta,
§re§n|ca 26 cmlz Goéme i dollne 5 160 30 . 40
zaciskiem na ruszcie do  ogrzewanie
Ciasta grilla**
biszkoptowe  Okragta forma do ciasta,
Isreldnlca 26 omz Ogrzewanie 5 160 30 . 40
zaciskiem na ruszcie do  wentylatorem

grilla™*
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Okragta czarmna
metalowa forema do Gorne i dolne

. . : ) 2 180 50...70
ciasta, o Srednicy 20 cm  ogrzewanie
Szarlotka na ruszcie do grilla
Okragta czarmna
metalowa forema do Ogrzewanie 5 170 50 . 70

ciasta, o $rednicy 20 cm  wentylatorem
na ruszcie do grilla*™
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Sugestie dotyczgce gotowania z dwoma tacami

Kruche . )
ciasteczka 2—Standardowa tac*a Ogrzewanie 5.4 140 15 . 05
. 4-Taca do ciasta wentylatorem
(herbatnik)
Modele z
Modele z . .
drucianymi dru0|a_nym|
: 2-Standardowa taca* Ogrzewanie pétkami: 150 potkami: 25 ...
Ciasteczka : A 2-4 40
4-Taca do ciasta wentylatorem Modele bez Modele bez
dr(t;*::(a.nﬁ:g drucianych
poiek: pélek: 30 ... 45

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Grill

Tosty z chleba Ruszt do grilla 250
Klopsik (wotowing) - 12 5\ 1 6 grilla 4 250 20...30
sztuk

Obrécic¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Ogodlne informacje

dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne:

e Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorgce powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

e Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczysci¢ i wysuszyc.
Dzigki temu fatwo usung¢ pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposdb
zywotnosé urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy sg
zmniejszone.

¢ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektore detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj srodkdéw do szorowania,
proszkow do czyszczenia, kremaow,
Srodkow do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotdéw.

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego srodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomocy ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczysci¢ resztki zywnose podczas
gotowania.

¢ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywac srodkdéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni i
uchwytdéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

e Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

¢ Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usunac z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Powierzchnie emaliowane

e Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
Czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia
parg’)

¢ W przypadku uporczywych plam
mozna uzy¢ srodka do czyszczenia
piekamikéw i grilla zalecanego na
stronie internetowej marki produktu
oraz nierysujacej czyscika drucianego.
Nie uzywaj zewnetrznego srodka do
czyszczenia piekarnikdw.
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e Przed czyszczeniem piekarnik musi
ostygnac. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i
uszkodzenie powierzchni.

Powierzchnie katalityczne

* Sciany boczne plyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi $cianami. Zalezy od
modelu.

e Katalityczne sciany majg lekka
matowa i porowatg powierzchnie.
Katalityczne $ciany piekarnika nie
powinny by¢ czyszczone.

¢ Powierzchnie katalityczne pochfaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i
zaczynajg swiecic, gdy powierzchnia
jest nasycona olejem, w takim
przypadku zaleca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych

nie nalezy uzywac¢ metalowych

skrobaczek ani $ciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzic
szklang powierzchnie.

Produkt nalezy czysci¢ za pomocg

ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i

szmatki z mikrofibry przeznaczong do

powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zmna
wodg, a nastepnie osuszy¢ czystg i
suchg Sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

e W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

e Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usung¢ z powierzchni szkta za
pomoca srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.
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e Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

e Przebarwienia i plamy na szklanegj
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani Sciernych srodkdow
czyszczacych. Moga uszkodzic
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic sie, ze potagczenia
elementow urzgdzenia nie sg wilgotne
i nie majg sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potfgczeniach moze wystgpic korozja.

Czyszczenie akcesoriow

O ile nie podano inaczej w instrukgcii

obstugi, nie myj akcesoridw w zmywarce.

Czyszczenie panelu

sterowania

e Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzy¢
wilgotnej miekkiej Sciereczki i osuszy¢
suchg szmatka. Nie wolno zdejmowac
pokretet ani uszczelek znajdujgcych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta mogg zostac¢ uszkodzone.

e Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkoéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokat pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunag.



¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic¢ wilgotng miekkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzagdzenie ma funkcje blokady
przyciskéw nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza

piekarnika (strefa pieczenia)
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,Ogolne
informacje dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Czyszczenie bocznych scian
piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi $cianami. Zalezy od
modelu. Jesli urzgdzenie ma $ciane
katalityczng, zapoznaj sie z czescig
,Sciany katalityczne”.
Jesli urzadzenie ma pdtki druciane, usun
je przed czyszczeniem scian bocznych.
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,Ogolne
informacje dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Aby wyjaé druciane pétki:
1.Zdejmij przdd pdtki drucianej, ciggnac
ja na bocznej $cianie w przeciwnym
kierunku.
2.Pociggnij druciang pdtke do siebie,
aby jg catkowicie wyjac.

\
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3.Aby ponownie przymocowad potki,
nalezy powtdrzy¢ kroki wyjmowania,
ale od konca do poczatku.
Czyszczenie naczynia
znajdujacego si¢ na podstawie
piekarnika
W zaleznosci od czestotliwosci
gotowania na parze - w zaleznosci od
czestotliwosci czyszczenia parg i
twardosci uzytej wody w naczyniu z
wodg na podstawie piekarnika moga
pojawic¢ sie plamy z wapna.
Aby usung¢ osad wapienny, ktéry
moze pojawié sie w naczyniu z wodg
na podstawie piekarnika po
gotowaniu na parze nalezy ustawié
czyszenie parg po 2 lub 3 uzyciach:
1.Dodaj 350 cm3 biatego octu
(kwasowos¢ octu nie powinna
przekracza¢ 6%) do naczynia z wodg

2.0dczekaj co najmnigj 30 minut, aby
ocet rozpuscit pozostatosci wapna w
temperaturze otoczenia.
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3.Wyczys¢ naczynie miekka wilgotng

szmatka, a nastepnie wytrzyj suchg

Sciereczka.
Nie uzywad srodkow
czyszczacych zawierajgcych
kwasy lub chlorki do czyszczenia
pojemnika w podstawie
piekarnika. Nie zeskrobuj osadu
wapiennego, ktéry moze
gromadzi¢ sie w naczuniu na dnie
piekarnika, poprzez skrobanie. W
przeciwnym razie podstawa
urzgdzenia zostanie uszkodzona.

W celu zwiekszenia skuteczno$ci
czyszczenia kamienia, ktéry moze
pojawié sie z zbiorniku z wodg na dnie
piekarnika, po kazdych 10 uzyciach
oprécz opisanych powyzej czynnosci
zwigzanych z odkamienianiem:
Wybierz funkcje robocza, w ktérej dolna
grzatka jest aktywna i wigcz piekarnik na
2-3 minuty w temperaturze 100°C.
Nastepnie wytacz piekarnik i wycisnij
Srodek do czyszczenia wnetrza
piekarnika i grilla polecany na stronie
internetowej firmy urzadzenia, do
zbiornika z woda na dnie piekarnika i
pozostaw na 5 minut. Po 5 minutach
wytrzyj zbiornik z wodg na dnie
piekarnika wilgotng Sciereczka z
mikrofibry i wysusz.
Latwe czyszczenie para
Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie byé dostepny w
Twoim produkcie.
Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz
zabrudzenia (nie czekajgc zbyt dtugo) sa
zmiekczone parg, ktdra tworzy sie w
piekarniku, a krople wody skraplajg sie
na wewnetrznych powierzchniach
piekarnika.
1.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.
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2.Nacisnij zbiornik na wode znajdujgcy
sie na panelu sterowania, aby go
wyjac. Wlej 200 ml wody do zbiornika.

Nie uzywac wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wytacznie wode butelkowana. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztwordw, ktdre sg palne,
zawieraja alkohol lub czastki state.

3.Umies¢ zbiormik na wode na miejscu i
wcisnij go. Woda zacznie wypetiad
basen znajdujacy sie u podstawy
piekarnika.

4.Ustaw piekamnik na tatwy tryb
czyszczenia parg i temperature 100 °C
na 20 minut.

Otwarz drzwiczki i wytrzyj od razu

wewnetrzne powierzchnie piekarnika

wilgotng gabka lub Sciereczka. Po
otwarciu drzwiczek wydostaje sie para.

Moze to stwarzac ryzyko poparzenia.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas

otwierania drzwiczek.

Uzyj cieptej wody z ptynem, miekkiej

szmatki lub gabki, aby oczyscic trwate

zanieczyszczenia i wytrzyj je suchg
szmatka.



W trybie tatwego czyszczenia
parg woda znajdujgca sie w
basenie u podstawy piekarnika w
celu zmiekczenia lekko
utworzonych pozostatosci / brudu
we wnece piekarnika odparuje i
skropli sie w komorze piekarnika i
wewnetrznej szybie drzwiczek
piekarnika, dlatego moze kapac
woda. gdy drzwiczki piekarnika sg
otwarte. Zetrzyj kondensat zaraz
po otwarciu drzwi piekarnika.

Rd&zni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie. Po skraplaniu w
piekarniku, w kanale basenowym pod
piekarnikiem, moze znajdowac sie woda
lub wilgoc¢. Po uzyciu wyczysc ten kanat
basenowy wilgotng szmatka, a
nastepnie wysusz

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
Sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.
Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczysci¢. Jak zdemontowad
drzwi i okna, opisano w rozdziatach
»Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
»Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczysé je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie wysusz suchg

szmatka. Przetrzyj szybe octem, a

nastepnie optucz, aby usunac

pozostatosci wapna, ktére moga

osadzac sie na szybie piekarnika.

Zdejmowanie drzwiczek

piekarnika

1.0tworz drzwiczki piekarnika.

2.0tworz zaczepy w gniezdzie zawiasu
z przodu drzwi po prawej i lewe;
stronie, naciskajgc w ddt, jak
pokazano na rysunku.

Typ zawiasu (A), (B), (C) rézni sie w

zaleznosci od modelu produktu.

Ponizsze rysunki pokazujg, jak otworzyé

wszystkie typy zawiasow.

Zawias typu (A) jest dostepny w

normalnych typach drzwi.

Zawias typu (B) jest dostepny w typach

drzwi z cichym domykaniem.

Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z

miekkim otwieraniem / zamykaniem

drzwi.
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Blokada zawiasu - pozycja zamknieta Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3.Ustaw drzwi piekarnika w pozyciji
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4.Pociggnij zdemontowane drzwi w gore,

aby zwolnic je z prawego i lewego

zawiasu, a nastepnie je zdejmij.
Aby ponownie przymocowad
drzwiczki, nalezy powtdrzy¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamigetaj o zamknieciu
zatrzaskow w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej

szyby drzwiczek piekarnika
Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzgdzenia mozna zdja¢ do czyszczenia.
1.0tworz drzwiczki piekarnika.

2.Pociggnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci
przednich drzwiczek, jednoczesnie
naciskajgc punkty dociskowe po obu
stronach elementu i wyjmij go.

3.Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w
kierunku 'A' a nastepnie wyjmij ja,
pociagajac w kierunku 'B'.

o,
LY

1 Gteboki wewnetrzny panel szklany
2* Wewnetrzny panel szklany (Moze
nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.)

4.Jesli urzadzenie ma szybe
wewnetrzna (2), powtdrz ten sam
proces, aby ja wyjac (2).

5.Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby
wewnetrznej (2). Umies¢ Scieta
krawedz szyby, tak aby stykata sie ze
Scietg krawedzig prowadnicy. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzna).
Szyba wewnetrzna (2) musi by¢
przymocowana do prowadnicy jak
najblizej wewnetrznej szyby (1).

6.Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrd¢ uwage, aby
umiescic szybe z naklejkg w strone
drugiej szyby wewnetrzngj. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogdw szyby
wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z
dolnymi prowadnicami.

7.Popchnij w kierunku ramy, az
ustyszysz ,klikniecie”.

Czyszczenie oswietlenia

piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony
zarowki w strefie pieczenia nalezy umyc¢
ja za pomoca ptynu do naczyn, cieptej
wody i migkkiej szmatki lub gabki, a
nastepnie osuszy¢ suchg szmatka. W
przypadku awarii zaréwki mozna
wymienic¢ jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.
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Wymiana zaréowki

A Ostrzezenia ogdine:

¢ Aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang zarowki nalezy
odtaczy¢ zasilanie i odczekad, az
piekamnik ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ \W tym piekamniku stosuje sie zardwke
0 mocy mniejszej niz 40 W, wysokosé
mniejsza niz 60 mm, srednice
mniejsza niz 30 mm lub lampe
halogenowa z gniazdem typu G9, o
mocy mniejszej niz 60 W. Lampy
nadajg sie do pracy w temperaturach
powyzej 300 °C. Lampy piekarnika
mozna naby¢ u autoryzowanych
agentow serwisowych lub technika z
licencja.

e Zaréwka moze réznié sie od tej
przedstawionej na rysunku.

e Zaréwka ta nie nadaje sie do
oswietlania pomieszczert domowych.
Zaréwka ma pomdc zobaczyd
potrawy.

e Zaréwki uzyte w tym urzadzeniu
muszg wytrzymywac ekstremalne
warunki fizyczne, takie jak temperatura
powyzej 50 °C.

Jesli piekarnik ma okragta

zarowke,

1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajgc
ja w lewo.

3.Jedli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrécic
zardwke tak jak pokazano i wymienic
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na nowa. Jedli jest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

(5]

4.7Zamontowac szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa

Swietlowke o kwadratowym

ksztalcie,

1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Druciane paotki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3.Podnies szklang ostone zaréwki za
pomoca Srubokreta.

4.Jesli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrécic
zardwke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jedli jest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

5.Zamontowacd szklang pokrywe i
druciane pdtki.



E] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzac problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowad samodzielnie naprawi¢ uszkodzonego urzadzenia.

¢ To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakg
niesprawnosci urzadzenia.

¢ Para powstajgca podczas gotowania moze sie skraplac i tworzy¢ krople wody,
gdy uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to oznakg

¢ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

¢ Urzgdzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz
potgczenie wiykowe.

¢ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzgdzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskow, blokada moze byc¢

arowka jest uszkodzona. >>> Wymien Zardwke.
¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

ad

¢ Nie mozna ustawi¢ funkciji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na
okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature.

¢ \W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie

potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie

B Poprzednio wystgpita awaria zasilania. >>> Ustaw czas/Wytgcz urzgdzenie i wigcz
ponownie.
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