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artotojo vadovas
Magyar
* A nyilas tisztitdsdhoz ne
hasznaljon semmilyen eszkozt.
Ka3zakwa
* CaHblnayabl Tasanay yLiH ewkanaain
Kypan KonaaH6aHbI3.
Lietuviskai
*Valydami angg nenaudokite jokio
jrankio.
LatvieSu
* Neizmantojiet instrumentus
atveres tirisanai.
Polski
* Nie uzywaj zadnych narzedzi do
English czyszczenia otworu.

* Do not use any tool to clean the
slot.

Bbnrapcku

* He n3nonseaiiTe kakbBTO U fia €
WHCTPYMEHT 3a NOYNCTBaHE Ha rHe3A0TO0.

Cestina

* K Cisténi Stérbiny nepouzivejte
zadné nastroje.

EAANViK&

* Mnv XpnOonoloeTe onolodnnoTe
epyaAeio yla Tov kaBaplopod tng
£YKOMNG.

Eesti

* Arge kasutage ava
puhastamiseks tooriistu.

Hrvatski

* Za Cis¢enje otvora nemojte
koristiti nikakve alate.

Romana

* Nu folosi ustensile pentru a
curdta fanta.

Pyccknit

* [pu ouncTKe OTAENeHNa 3anpelaeTca
UCMonb30BaTh NobbIe WHCTPYMEHTHI.

Slovensky

* Na Cistenie zasuvky nepouZzivajte
ziaden nastroj.

Slovens¢ina

* Reze ne (istite z orodjem.

Srpski

* Za ¢id¢enje otvora nemojte da
koristite nikakve alatke.

YkpaiHcbka

* He BUKOPUCTOBYITE XOAHNX
iHCprMeHTiB ANA YULLEHHA 0TBOPY.
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e Nastaveni ohfevu

F Nastaveni opékani

£ Nastaveni rozmrazovani
h Nastaveni ohfevu housek

& Dust cover (HD2591 only)
k> Warming rack lever

< Crumb tray

© stop button

e Reheating setting

i Rozpékacidrzak

EANVIKa

&  KaMupa npootaciog and tn
oKévn (povo oto HD2591)

+  Browning control

g Defrosting setting

h Bun warming setting b  Mox\ég oxapag yia Zéotapa

< Aiokog vy yixouha

) Koupni stop (dakonng
Aerroupyiag)

e Pubuiwon avabeppavong

i Warmingrack

bbnrapcku

a Kanak npoTtus npax (camo 3a F 'EAeyxog wnoipatog

HD2591) £ PuUBuon anéyugng
> /oct Ha cTorikaTa 3a b+ Poo i i
saTonnsgHe UOUION {ECTAHATOG VIO YWHAKID
< TaBuyka 3a Tpoxu I xdpayw féoTapa
© ByToH 3a cnupaHe -
€ HacTpoiika 3a npeTtonnsHe EeStI
F Perynupaxe Ha cTteneHTa Ha

M3nuyaHe a Tolmukate (ainult HD2591)

b> Soojendusresti hoob

< Purukandik

© stoppnupp

e Ulessoojendamise seadistus
F  Pruunistamisregulaator

g Ulessulatamise seadistus

HacTpoiika 3a pasMpassBaHe

HacTpoiika 3a noarpssaHe Ha
xnebyeta

p

CToMKa 3a 3aTonnsHe

i

estina
h Kukli soojendamise seade

Kryt proti prachu (pouze i Soojendusrest
model HD2591)

Packa rozpékaciho drzaku
Zasuvka na drobky

©00 9

Tlacditko stop

English

Before first use

Put the toaster in a properly ventilated room with the lid removed and select
the highest browning setting. Let the toaster complete a few toasting cycles
without bread in it. This burns off any dust and prevents unpleasant smells.

Toast, reheat, or defrost bread (fig.2)

Note:

o Do not operate the appliance without the crumb tray.

o Never force bread into toasting slots. Never toast bread slices that have
been buttered. Take extra care when toasting breads that contain sugar,
preserves, raisins or fruit bits, due to risk of overheating. Do not use bent,

HREnAgeE S BER AR RIS iR oaster as it may get jammed into

To toast bread, follow the steps 1, 2, 3, 5.

o Select a low setting (1-2) for lightly toasted bread.

o Select a high setting (6-8) for darkly toasted bread.

To reheat bread, turn the browning control to the reheating setting ( (D).
To defrost bread, turn the browning control to the defrosting setting ( ).

Note:
o You can stop the toasting process and pop up the bread at any time by
pressing the stop button (STOP) on the toaster.
Tip:
o You may use different browning settings when toasting different types of
bread:
e For dry, thin or stale bread, select a lower setting. This type of bread
has less moisture and it will go brown quicker than moist, thick or
fresh bread.
¢ For fruit bread like raisin bread, select a lower setting.
For higher sugar content bread, select a lower setting.
¢ For heavier textured bread like rye bread or whole wheat bread,
select a higher setting.
When you toast one slice of bread, browning of toast may be slightly
varied from one side to the other. . .
For bread that may have loose food bits, for example raisin bread and
whole wheat bread, remove the loose bits before putting bread slices
into the slot. This can avoid potential flame/smoke resulting from loose
food bits dropping/sticking in the toaster chamber.

Bun warming (fig.3)

To warm buns, follow the steps below:

a  Push down the warming rack lever to unfold the warming rack.
k> Turn the browning control to the bun warming setting ( ).

Note:

. Do not place bread on bun warming rack to avoid damage to toaster.

. Never put the rolls to be warmed up directly on top of the toaster. Always
use the warming rack to avoid damage to the toaster.

Bun warm rack is not used for defrosting frozen buns.

Cleaning (fig.4)

Warning:

o Never use scouring pads, abrasive cleaning agents or aggressive liquids
to clean the appliance.

Note:

o Crumbs will accumulate and catch fire if the crumb tray is not cleaned

frequently.
Lightly tap the toaster housing to dislodge any bread crumbs in the

toaster chamber.

Allow toaster to cool down for 30 minutes after use before cleaning the
toaster.

bbnrapcku

Mpeau nbpBaTa ynotpeba

CnoxeTte TOCTepa B q06pe npoBeTpsABaHO nomMelleHmne CbC ceasieH
Kanak n M36epeTe Haln-BucokaTa HaCTpOVIKa 3a npenuvyaHe. OcTaBeTe
TOCTepa Aa U3BbPLIK HAKOJIKO UUKDBJIa Ha npennyaHe, 6e3 Aa nMa xnsa6 B
Hero. Taka e n3ropmy BCUYKUAT npax u ue ce NnpeaoTBpaTAaT HENPUATHAU
MUPpU3IMN.

MpenuyaHe, NpeTonnasHe AN pasMpassiBaHe
Ha xna6 (wr. 2)

3abenexka:

] He usnonsealitTe ypeaa 6e3 TaBMUkaTa 3a TPOXM.

] Hukora He HaTuckalTe xn1s6 B OTBOpUTE 3a MpenuyaHe. Hukora
He npenuyanTe Gunun xns6, KOUTO ca GUNIM HaMasaHu ¢ Maco.
BbaeTe BHUMATENHK, KOraTo npenuyare xis6, KOUTO CbabpxXa
3axap, KOHCepBaHTH, ctadpuan unu nNapyeHua nnoa, rnopaau puck ot
nperpsisaHe. He “3nonseaiTe nperbHaTH, HaKbCaHW UIN HadymneHu

—  KbizapTyasl 6ackapy Teriri

£ Xi6ity napamertpi

I TokawTsl XbinbiTy 6araapnamace
Kbi3ablpaThiH cope

a  Poklopac za zastitu od prasine -
(samo HD2591) L]

> Rucica reSetke za zagrijavanje v
Lietuviskai

< Ladica za mrvice
(©® Gumb STOP (Zaustavljanje)

& Apsauginis gaubtas (tik HD2591)
o Sildymo groteliy svirtis

e Postavka za podgrijavanje
< Trupiniy padéklas

©® stabdymo mygtukas
e Pasildymo nustatymas

- Regulator prepecenosti

£ Postavka za odmrzavanje

I Postavka za zagrijavanje peciva
i Resetka za zagrijavanje

=2 Porvéds fedél (csak a HD2591 i
tipusnal)

b> Melegitéracs karja LatVieéu

< Morzsatélca

©® stop gomb

f Skrudinimo reguliatorius

g AtsSildymo nustatymas

I Bandeliy Sildymo nustatymas
Sildymo grotelés

&  Putek|u parsegs (tikai HD2591)
e Ujramelegit6 funkcio k> Karsésanas restisu svira
Piritdsszabalyzo < Drupacu paplate
£ Kiolvasztas bedllitas © stop poga
I Zsemlemelegités funkcio e
i Melegitéracs L&

=

h

Uzsildisanas iestatijums
Brninasana kontrole
Atkausésanas iestatijums
Maizisu sildisanas iestatijums
Karsésanas restites

asak

& lllaHHaH KopFaFbIl Kaknak (Tek
HD2591)

k> KbiaabipaTbiH cepe TyTKach!

< KuKbIM Hayacbl

@ TokTaTtaTblH TyliMe
e KaiTta Kpi3ablpy napametpi

bunmm xns6 B TOCTEpPa CW, Thil KaTo Te MoraT Aa 3acefHaTt B OTBOpa Ui B
Kamepara 3a npenuyatxe.

3a npenuyaHe Ha xns6, cneapanTe Srbnkm 1,2,3,5.

0 N3bepeTe HMCKa HacTpouka (1-2) 3a neko npeneyeH xnsb.

. MN36epeTe BUCOKa HacTporika (6 — 8) 3a cuiiHO nperneydeH xnsib.

3a npeTonnsiHe Ha xns6 3aBbpTeTE PeryIMpaHeTo Ha CTeneHTa Ha usnuyaHe
Ha HacTpoiikaTta 3a noarpsisaHe (D).

3a pa3mpassiBaHe Ha X156 3aBbpTeTe perynatopa 3a npenuyaHe Ha
HacTpoikaTa 3a pasMpassBaHe ( i ).

3abenexka:

. MoxeTe fia cnpeTe npoleca Ha npenuyaHe u aa ussaauTte xnasb6a no
BCSIKO BpeMe, KaTo HaTucHeTe 6yToHa 3a cnupaHe (STOP) Ha TocTepa.

CobBerT:

¢ MoxeTe Aa W3MoN3BaTe PasfMyHN HACTPOMKM 3a CTEMEH Ha M3MUYaHe,

KOraTo npenuyare pasfnvyHv BuaoBe xnisb: .
*  3a cyX, TbHbK WK cTap x156 n3bepere no-HUcka HacTpoika. B To3un

BYABNBIN MY AAAK ASESR AN R GHAPETRsEe No-6bp30 B

¢ 3a nnonos xns6 kato xns6 cbe cradpman nsbeperte no-Hucka
HacTpoiika.
¢ 3axnsab c No-BMCOKO CbAbpXKaHMe Ha 3axap nsbepere no-HuUcka
HacTpoiika.
¢ 3a xn146 € No-nibTHa TEKCTYpa KaTo PbXXEH UK MbAHO3bPHECT X156
n3bepeTe No-BUCOKA HAaCTpoWKa.
° KoraTo npenuyaTe eaHa dwnvsa xns6, nanuyaHeTo Moxe Aa 6bae Manko
Mo-pasfivyHO OT ABETE CTPaHu.
. 3a xn196, B KOMTO MMa CBOBOAHM MapyeHua XpaHa, HanpuMmep xns6
CbC cTauam 1 MbIHO3bPHECT X156, OTCTpaHeTe napyeHuaTa, npeav
Aa nocrasute dununTe xns6 B oTBOpa. Taka Moxe Aa usberHete

€BeHTYyaslHM NAaMbUW/AUMM, MPOMU3TUYALM OT NAaAAHETO/3aNenBaHETo Ha
CBODBOAHWTE MapyeHLa xpaHa B KaMepaTa Ha TocTepa.

3atonnsiHe Ha xnebueta (dur. 3)
3a pa 3atonnuTe xne6l4eTa, CﬂeﬂBal‘/'ITe CTbMNKUTE No-Aony:
a HatucHete Ha[osy NocCTta Ha cTolikaTa 3a 3aTonns He, 3a Aa 4 pa3rbHeTe.

b 3aB pTETE peryiatopa 3a npenMyaHe Ha HaCTpOﬁKaTa 3a 3aTtonndHe Ha
xneoverata( =).

3abenexka:

. He nocrassiiTe x1s6 Bbpxy CTOKA 3a 3aTonfsiHe Ha xnebyeTa, 3a Aa
n3berHere nospeaa Ha Tocrepa.

. Hukora He cnaraite xne64yerara Aa ce TOMIAT AMPEKTHO BbpXy TocTepa.
BuHaru u3nosn3BsaiiTe cToiikarta 3a 3aTornisHe, 3a Aa v3berHeTe nospeaa
Ha TocTepa.

»  CroiikaTa 3a noarpsiBaHe Ha xniebyeTa He ce U3Mos3Ba 3a pa3MpassiBaHe
Ha 3amMpaseHu xne6uerta.

MouuncTeane (dwur. 4)
MpeaynpexaeHune:

. Hwikora He nouuncTBaiTe ypeaa c abpasvBHu rb6u, abpasmsHU
MoYMCTBALLM MpenapaTy WM arpecuBHU TEYHOCTU.

3abenexka:
. AKO TaBaTa 3a TPOXM He Ce MOYUCTBA YECTO, Lie Ce HaTpynaT TPOXu U e
ce 3ananar.

. MouykaiiTe fIeko Kopryca Ha TOCTepa, 3a Aa OTCTpaHUTe TpoxuTe xsi6 B
Kamepara Ha Tocrepa.

»  OcraBeTe TOCTepa Aa ce oxnaav 3a 30 MuHyTu cneg ynotpeba npeam
rno4YuncTBaHe Ha TocTepa.

Pfed prvnim pouzitim

Umistéte topinkovac do dobre vétrané mistnosti, odstrarite viko a nastavte
nejvys$si stuper opeceni. Doporudujeme provést nékolik cyklf opékani bez
vlozeného peciva. Takto spalite veskery prach a predejdete neprijemnému
zapachu.

sy s v s V.

Poznédmka:

. Pristroj nepouzivejte bez zasuvky na drobky.

. Do otvor{ topinkovace nikdy chléb netlatte. Nikdy neopékejte platky
chleba potfené maslem. Pfi opékani chleba, ktery obsahuje cukr,
zavarené ovoce, rozinky nebo kousky ovoce, bud'te zvlasté opatrni. Do
topinkovace nevkladejte ohnuté, poskozené nebo rozlomené platky
chleba, protoze by se mohly v otvoru vzpri¢it nebo uviznout v opékaci
komore.

Pfi opékani peciva postupujte podle krokd 1, 2, 3, 5.

. Vyberte nizké nastaveni (1-2) pro svétle opecené pecivo.

. Vyberte vysoké nastaveni (6—8) pro tmavé opecené pecivo.

Chcete-li spustit funkci ohfevu chleba, otocte regulator propeceni na

nastaveni ohfevu ( ().

Chcete-li spustit funkci rozmrazeni chleba, otocte regulator propeceni na

nastaveni rozmrazeni ( # ).

Poznédmka:

. Proces opékani m{zete kdykoli zastavit a nechat pecivo vysunout
stisknutim tlacitka zastaveni (STOP) na topinkovacdi.

Polski Slovenscina

& Pokrywka chronigca przed
kurzem (tylko model HD2591)

a Protiprasni pokrov (samo
HD2591)

k> Podnosnik rusztu do k> Vzvod nosilca za segrevanje
podgrzewania < Pladenj za drobtine

< Tacka na okruszki ©® Gumb STOP

© Przycisk STOP e Nastavitev za pogrevanje

e Ustawienie podgrzewania + Regulator zapecenosti

+ Pokretto regulacji czasu £ Nastavitev za odmrzovanje
opiekania I Nastavitev za pogrevanje

£ Ustawienie rozmrazania zemljic

Ih Ustawienie podgrzewania i Nosilec za segrevanje

butek
i Ruszt do podgrzewania

Romana

a Capac anti-praf (numai
HD2591)

k> Maner grilaj de incélzire
< Tava pentru firimituri
©® Buton Stop

e Setare reincalzire

Poklopac za zastitu od prasine
(samo HD2591)

Rucka reSetke za zagrevanje
Fioka za mrvice
Dugme za prekid

©0 0T 0

e Postavka podgrevanja
+ Kontrola zapedenosti
g Postavka odmrzavanja

F Controlul rumenirii )
h Postavka za zagrevanje

zemicki
Resetka za zagrevanje

YKkpaiHCbKa

aa [MunesaxucHa Kpuwka (uwe
HD2591)

g Setare dezghetare

I Setare pentru incalzirea i
chiflelor

i Grilaj de incalzire

_ CCKUA

a [MbinesawmTHas Kpblwka b ;
Baxinb pamkun ans
(Tonbko ans HD2591) I'Ii,qirpiB';HH;l
b> Pyuka noacrasku ans < JloToK Ansi KpUXT
nogorpesa
@ KHonka «cton»
< ToanoH ANs Kpoluek
€ HanawTyBaHHS NOBTOPHOI
O KHonka oCTaHOBKM H:rp?isa}:rz 0OBTOpHOro
e Pexum n rpes. .
€ OAorpesa F  Perynatop niacMaxkyBaHHs
f Perynstop ctenenu £ HanawrysanHs
obxxapusaHus PO3MOpPOXKYBaHHSA
£ Pexwum pasmoposku Ih HanawTyBaHHs niairpisaHHs
I Pexum nogorpesa 6ynouek 6ynouok
i MoacTtaBka ans nopgorpesa i Pamka ans nigirpisaHHs

Slovencina

a Kryt proti prachu (iba model
HD2591)

Pdka rostu na ohrievanie
< Podnos na odrobinky

© TIatidlo Stop

e Nastavenie opakovaného
.F

=

o)

ohrevu

Ovladanie intenzity
zhnednutia

Nastavenie rozmrazovania
h Nastavenie ohrievania peciva
i1 Rostna ohrievanie

Ycnosusa xpaHenusa/Cakray
LapTTapsl

-20°C ++60 °C
20% + 95%

Ycnosua akcnnyatauuu/
naipanaHy wapTrapbl

+10°C + +40°C
20% + 90%

Temnepatypa/TemnepaTypa

OTHocuTenbHas
BNaxHoCTb/ CanbiCTbipMans!
bINFanAbIbIK

AtMoctepHoe AaBneHue/ 98 + 102 kPa 98 + 102 kPa

ATMocepanblk KblCbiM

Tip:
. Pfi opékani rliznych typ@ pediva mizete pouzit rdizna nastaveni

PrOPFslr%egdbhy, tenky nebo stary chleba pouZijte niZsi nastaveni. Tento typ
chleba obsahuje méné vlhkosti a opece se rychleji nez vihky, tlusty
nebo Cerstvy chléb.

*  Pro chléb s ovocem, jako napriklad chléb s rozinkami, zvolte nizsi

nastaveni.
o  Pro chléb s vy$Sim obsahem cukru zvolte nizsi nastaveni.
*  Pro hutné&jsi chléb, jako napfiklad Zitny nebo celozrnny chléb, zvolte
vys$si nastaveni.
. Kdyz opékate jeden platek chleba, opedeni stran topinky se mize mirné
lisit.
. U chleba, ve kterém jsou uvolnéné kousky surovin, napfiklad chléb
s rozinkami nebo celozrnny chléb, tyto uvolnéné kousky pfed vliozenim
do otvoru odstrarite. Zabranite tim moznému vzniceni uvolnénych
kousk@ chleba v opékaci komore.

Ohrev housek (obr. 3)

Chcete-li rozpéct housky, postupuite podle nize uvedenych krok(:
aa  Stisknutim packy ohfivaciho stojanu smérem doll rozlozte stojan.

b Otocte regulator propeceni na ohfev housek ( &).

Poznamka:

. Na rozpékaci drzak nepokladejte chléb, protoze by mohlo dojit
k poskozeni topinkovace.
. Nikdy nepokladejte housky uréené pro ohfev pfimo na topinkovac. Vzdy

auzivejte ohfivaci stg%an.,PFederoqlete tak %oékozem' t%;?( nkovace.
’ fiYozmrazovani zmrazenych zemli se Nepouziva rozpekac peciva.

Cisténi (obr. 4)

Upozornéni:

. Nikdy nepouzivejte na cisténi pristroje draténku, abrazivni nebo agresivni
Cistici prostredky.

Poznd

P

k .
gl'(uad neni zasuvka na drobky pravidelné ¢isténa, drobky se nahromadi
o BIRRPRUKFBHHUMTER kryt topinkovade uvolnite kousky chleba z opékaci

komory.
. PFed Cisténim nechte topinkovac po pouzivani 30 minut vychladnout.

Mpwv TNV Nnpwtn XpHon

TonoBeTrOTE TN PPUYAVIEPA OE XWPO HE KAAS £EAEPIONO APAIPWVTAG TO KAMAKLKAL
eNNEGTE TNV UYNAGTEPN PUBHION YNOIATOG. AQAOTE TN YPUYAVIEPA VA OAOKANPWOEL

HEPIKOUG KUKAOUG @puyaviopatog Xwpic @ETeg wwpou. Me autdv tov Tpdno, n okdévn
nou pnopei va €xel anopeivel kaiyetat kat 6ev dnpuoupyoUvTal SUCEPETTEG OOUEG.

®puyaviopa, {EoTapa ) EeNaywpa Ywpou (EiK. 2)

Znueiwon:

. Mnv AetToupyeite Tn CUOKEUN XwPIG TO BIOKO yla Ta WPiXoUuAa.

. Mnv niédete NoTé To Ywpi OTIG EYKONEG Qpuyaviopatog. Mnv puyavifete noté
Boutupwpéveg ETeG YwpioU. Na npooéxete WOlaitepa dtav @puyavifete Wwui
nou nePEXeL {axapn, CUVTNPENTIKA, OTAPIDES 1) KOUUATIA PpoUTWY, KABWG undpxet
Kivbuvog unepBEppavang. Mnv Xpnotponoleite AUYIOHEVEG, KATETTPAUUEVEG
ONAOUEVEG PETEG YwHIOU OTN QPUYAVIEPT 00G, KABWG UNOPel va LNAOKAPOUV pECT
oTnv unodoxn A va KOAAAGOUV HECA OTO BAAAHO PPUYaVIoHATOG.

[Ma va_gpuyavioete ywpj, akohoudrote ta Prpara 1,2, 3, 5. 3 3 }

o ENAEETE Wi XQUNAR pUBLIoT Beppokpaaiag (1-2) yia eAagpd GpUYavIoUEVO WL

. Enégte pa uynAr puBpion Beppokpaaciag (6-8) yia NoAU GPUYaVIoUEVO YW,

Mo va Eavaleotdvete wwpi, yupiote To dlakonTn puBUIONG wnoipatog atn pubuion

avaBéppavong ().

Ma va Eenaywoete Ywpi, yupiote to dlakdntn pubUong wynoipatog otn pubuion

anéyugng ().

Znueiwon:

. Mnopeite va dlakoweTte TN dladikaoia Ppuyaviopatog Kat va BydAeTe To Wwpi
onoladAnote oTypn BEAeTE, natwvTag To Koupni STOP (dakonAg Aettoupyiag)
TN epuyaviépa.

ZUpBOUAR:

. Mnopeite va xpnolponooete dAQOPETIKEG puBpioELG Ynoipatog dtav
@puyavileTte dlaPOPETIKOUG TUNOUG YPWHIOU:

o T §npd, Aento 1 pnayldTiko ywpi, enAEGTE XaunAotepn puBuon. Autég o
TUNOG WwpoU €xet Miyotepn uypacia kat 6a wnbei ypnyopdtepa and to uypod,
nayu rf @PECKO WwHL.

¢ o ywpi pe epoUTa, 6Nwg oTaPOOWwHo, eENAEETE XaunAdtepn puBHIoN.

o o ywui pe uwnAOTEPN NEPIEKTIKOTNTA OE {axapn, ENNEGTE XaUNAOTEPN
pUBMION.

o o ywpi pe Mo nukvh uen, onwg KPBapoWwpo f Ywpi oAKAG GAeong,
enNEGTE UYnAdTEPN PUBHION.

° ‘Otav @puyavileTe pio PETA YWHIOU, TO YACIHO HNOPEL va gival oe kPO Babud
Sl0POPETIKG OTIG dUO NAEUPEG.

° Mo ywpi pe UNKG nou e&€xouv, yia napddelypa oTa@oWwHo Kat Ywui OAKAG GAeong,
aQAIPETTE AUTA TO KOPUATIO NPOTOU TONOBETACETE TIG PETEG YwHIOU PECT OTNV
eykonr. Etol, pnopeite va anoguyete Tuxov gAdya/kanvé egattiag TnG NTwong/Tou
KOAAHATOG TWV OKOPMIWY KOPUATIWY gaynToU HEoa 0To BAAAHO TNG PPUYAVIEPAG.

ZEOTAUA VIO YWHAKLD (EIK. 3)

Mo va {eoTdvete Ywpdkia, oOkOAOUBAOTE Ta PAHATA NAPAKATW:

a [éote npog Ta KATW To HOXAG TG 0XApag yia (EaTapa, yia va EeSINAwBEL n axdpa.
b TupioTe To 3laKONTN PUBHIONG YNOIHATOG OTN PUBKION JECTALATOG YA PWHAKIA £ ).

Znueiwon:

. Mnv TtonoBeteite Ywpi 0Tn oxdpa yla (E0TApA YIa YWHAKLA, YIa va ano@UYETE TV
npokAnon ¢nUdG oTn @puyaviépa.

. Mnv BAeTe NoTE Ta YwHAKIA Nou BENETE va (EOTAVETE KaTeUBEiaV NAvw
oTn puyaviEépa. PpovTioTE va XPNOWONOLEiTE NAVTA TN 0Xdpa (ETTANATOG,
NMPOKEWWEVOU VA PNV KATAOTPAPEL N PpuUyavIEPQ.

. H oxdpa yia (éotapa dev pnopei va xpnaolponotndei yia va anowUgeTe YwHAKIO.

KaBaplopég (ek. 4)

Mpoewonoinon:

. Mnv kaBapieTe NOTE T CUOKEUN HE OUPUATIVA OPOUYYaPAKLA, OKANP&
KaBapOoTIKA R Uypd He peyaAn oguTnTa.

Znueiwon:

. Ta yixouha Ba ouykevTpwBoUV Kal pnopei va nidoouv Qwtid, av o dlOKOG yia Ta
WixouAa dev kabapileTal ouxva.

. XTtunAoTte eAa@pwG To NEPIBANHA TNG PPUYAVIEPAGS, VIO VA ANOUAKPUVETE TUXOV
OpUpHOTIONEVO WwHi PECO and To BAAAHO TNG PPUYAVIEPAG.

. A@AoTE TN PpuyaviEpa va Kpuwoel yia 30 AenTd PETA TN Xpron, Npotou Tnv
kaBapioeTe.

Enne esimest kasutamist

Viige roster korralikult Ghutatud ruumi, eemaldage kaas ja valige kdrgeim
pruunistusaste. Laske rostril [abi teha mdned rostimistsiklid ilma leivaviiluta.
See aitab pdletada &ra tolmu ja véltida ebameeldivaid 16hnu.

Rostige, soojendage voi sulatage leiba (joonis 2)

Markus.

. Arge kasutage seadet ilma purukandikuta.

. Arge suruge leiba kunagi réstimisavadesse. Arge réstige kunagi leiba,
millele on maaritud vid. Ulekuumenemise ohu t&ttu tuleb olla eriti
hoolikas, kui rostitakse leiba, mis sisaldab suhkrut, sdilitusaineid, rosinaid
vdi puuviljatiikke. Arge asetage réstrisse paindunud, rikutud v&i murdunud
leivaviile, kuna need v&ivad avasse voi rostimiskambrisse kinni jaada.

Leiva rostimiseks jérgige samme 1, 2, 3, 5.

. Kergelt rostitud leiva saamiseks valige madal seadistus (1 voi 2).

Leival S0BRARL AR LA RRAPIRE RS LG 19S-R6P Ut i G Al Bse
disse ().
EZie:a Isslfleatamiseks keerake pruunistamisregulaator tlessulatamise asendisse (.

Markus.

o Kui vajutate rostri stoppnuppu (STOP, saate rostimise igal ajal katkestada
ja leiva vélja votta.

Nduanne
° Erinevat sorti leiva rostimiseks saab kasutada erinevaid
pruunistusseadistusi.
e Kuiva, 6hukese vGi tahke leiva puhul valige madalam seadistus. Seda
sorti leib on vahem niiske ja see pruunistub kiiremini kui niiske, paks
v&i varske leivaviil.
¢ BuuMdinleivanitisrsinrlebsn RIS BldalARuseafisesdistus.

¢ Kdvema tekstuuriga leiva (nt rukkileib voi téisteraleib) puhul valige

kdrgem seadistus.
. Uhe leivaviilu réstimise korral on viilu kahe poole pruunistusaste veidi erinev.
. Lahtiseid toiduaineid sisaldava leiva puhul (nt rosinaleib ja taisteraleib)
eemaldage enne leiva avadesse asetamist lahtised toiduained. Nii
saab véltida lahtiste toiduainete rostimiskambrisse kukkumisest/
kinnijaamisest pohjustatud vGimaliku leegi/suitsu tekkimist.

Kukli soojendamine (joonis 3)
Kuklite soojendamiseks jargige allkirjeldatud samme.
a Vajutage soojendusresti lahtitbmbamiseks soojendusresti hoob alla.

b Keerake pruunistamisregulaator iilessoojendamise asendisse ( £).

Markus.

. Rostri kahjustamise valtimiseks arge asetage leiba kuklisoojendusrestile.

. Arge asetage soojendatavaid kukleid kunagi otse réstri peale. Rostri
kahjustamise valtimiseks kasutage alati soojendusresti.

. Arge kasutage kuklite soojendusraami kiilmutatud kuklite sulatamiseks.

Puhastamine (joonis 4)

Hoiatus.

. Arge kasutage seadme puhastamisel kunagi kiitirimisnuustikuid,
abrasiivseid puhastusvahendeid ega s6dvitavaid vedelikke.

Markus.

. Kui purukandikut sagedasti ei puhastata, siis puru koguneb ja vGib sittida.

. Réstimiskambris oleva leivapuru eemaldamiseks koputage Grnalt réstri
korpusele.

. Enne rostri puhastamist laske seadmel 30 minutit jahtuda.

Prije prve uporabe

Toster smjestite u prostoriju s dobrom ventilacijom, skinite poklopaci odaberite
najvisu postavku prepecenosti. Ostavite toster da odradi nekoliko ciklusa
tostiranja bez kruha. Tako Ce izgorjeti prasina i sprijecit ¢e se neugodni mirisi.

Tostirajte, podgrijavajte ili odmrzavajte kruh (sl. 2)

Napomena:

. Aparat nikada nemojte upotrebljavati bez ladice za mrvice.

. Kruh nikada nemojte na silu gurati u otvore za tostiranje. Nikada nemojte
tostirati kriske kruha premazane maslacem. Zbog rizika od pregrijavanja
budite posebno paZzljivi prilikom tostiranja kruha koji sadrzi Secer,
konzervanse, grozdice ili komadiée voc¢a. Nemojte upotrebljavati savijene,
ostecene ili slomljene kriske kruha u tosteru jer se mogu zaglaviti u utoru
ili u komori za tostiranje.

Za tostiranje kruha pratite korake 1, 2, 3, 5.

. Odaberite nisku postavku (1 - 2) za blago tostiran kruh.

. Odaberite visoki postavku (6 - 8) za jako tostiran kruh.

Za podgrijavanje kruha okrenite regulator prepecenosti na postavku za

podgrijavanje (@ ).

Za odmrzavanje kruha okrenite regulator prepecenosti na postavku za

odmrzavanje ( % ).

Napomena:

. Tostiranje mozete zaustaviti i izvaditi kruh u bilo koje vrijeme pritiskanjem
gumba za zaustavljanje (STOP) na tosteru.



Savjet:

. MoZete upotrebljavati razlicite postavke za prepecenost prilikom
tostiranja razlicitih vrsta kruha:

*  Za suhi, tanki ili stari kruh odaberite niZu postavku. Ta vrsta kruha
ima manje vlage i brze ¢e se prepedi od vlaznog, debelog ili svieZzeg
kruha.

e Zakruh s vo¢em, npr. kruh s groZzdicama, odaberite nizu postavku.

¢ Za kruh s vecom koli¢inom Secera odaberite nizu postavku.

o Zakruh teze teksture, npr. raZeni kruh ili integralni kruh, odaberite
viSu postavku.

. Kada tostirate jednu krisku kruha, razina prepecenosti moze se razlikovati
sjedneidruge strane.

. Kada tostirate kruh koji moZe imati komadice hrane, npr. kruh s
grozdicama i integralni kruh, izvadite te komadice prije umetanja kriski
kruha u utore. Time se moZe izbjeci potencijalni plamen/dim uzrokovan
komadi¢ima hrane koji padnu u komoru tostera ili se za nju zalijepe.

Zagrijavanje peciva (sl. 3)

Kako biste zagrijali peciva, slijedite korake u nastavku:

a  Pritisnite rucicu reSetke za zagrijavanje prema dolje kako bi se rasklopila.
k> Okrenite regulator prepecenosti na postavku za zagrijavanje peciva ().

Napomena:
. Kruh nemojte stavljati na reSetku za zagrijavanje peciva kako se toster ne
bi ostetio.

. Peciva koja Zelite zagrijati nemojte stavljati izravno na toster. Obavezno
rasklopite reSetku za zagrijavanje kako se toster ne bi ostetio.

. ReSetka za zagrijavanje peciva nije namijenjena za odmrzavanje
zamrznutih peciva.

Ciscenje (sl. 4)

Upozorenje:

. Za CiS¢enje aparata nikada nemojte Koristiti Zice za CiS¢enje, abrazivna
sredstva za Ciscenje ili agresivne tekudine.

Napomena:

o Mrvice ¢e se nakupiti i zapaliti ako se ladica za mrvice ne Cisti Cesto.

. Lagano lupnite kuciste tostera kako bi ste oslobodili mrvice kruha u
komori tostera.

. Ostavite toster da se hladi 30 minuta nakon uporabe prije nego $to ga
ocistite.

TeendOk az els6 hasznalat el6tt

A kenyérpiritot megfelelGen szell6z6 helyiségben helyezze el, tavolitsa el

a fedelet, és valassza a legmagasabb piritasi fokozatot. Végezzen néhany
piritasi ciklust a készulékkel, anélkil, hogy kenyérszeleteket helyezne bele. Ez
kiégeti a lerakddott port és megeldzi a kellemetlen szagok kialakulasat.

Kenyér piritdsa, Ujramelegitése vagy
kiolvasztasa (2. abra)

Megjegyzés:

. Ne Gzemeltesse a késziiléket a morzsatalca nélkil.

. Soha ne erdltesse bele a kenyeret a piritonyildsokba. Soha ne
piritson vajjal megkent kenyérszeletet. Kulonosen Ulgyeljen a cukrot,
tartositdszert, mazsolat vagy gyumolcsdarabokat tartalmazd kenyerek
piritdsanal, mivel a tdimelegedés veszélye all fenn. Ne tegyen a piritdba
hajlott, sériilt vagy tort kenyérszeletet, mert az beakadhat a nyilasba vagy
beszorulhat a piritbkamraba.

Kenyér piritdsahoz kdvesse az 1., 2., 3., 5. Iépést.

¢ Valasszon alacsony fokozatot (1-2) a halvanyabb szin(i piritésokhoz.

¢ Valasszon magasabb fokozatot (6-8) a s6tétebb szin(i piritdsokhoz.

A kenyér Gjramelegitéséhez forditsa a piritasszabalyzot az Gjramelegitdé

funkcié beallitasra ( () ).

A kenyér kiolvasztasahoz forditsa a piritasszabdlyzot a kiolvasztas beallitasra

().

Megjegyzés:

o A kenyérpiriton 1évé ledllitbgombbal (STOP) barmikor ledllithatja a piritasi
folyamatot, és kiveheti a kenyeret.

Tipp:
e AkUl6nboz6 tipusu kenyerek piritdsdhoz kiilonféle piritasi beallitasokat
hasznalhat:

e Széraz, vékony vagy nem friss kenyér esetén valasszon alacsonyabb
fokozatot. Ez a fajta kenyér kevesebb nedvességet tartalmaz, és
gyorsabban megpirul, mint a nagyobb nedvességtartalmu, vastag
vagy friss kenyér.

¢ Gyumolcskenyér, példaul mazsolds kenyér esetén valasszon
alacsonyabb fokozatot.

*  Nagyobb cukortartalmi kenyér esetén valasszon alacsonyabb
fokozatot.

o Siirlibb kenyér, példaul rozskenyér vagy teljes kiérlésii kenyér esetén
vélasszon magasabb fokozatot.

¢ Akenyérszelet megpiritdsandl a két oldal egymastdl kissé eltéréen
pirulhat meg.

. Foszldsabb kenyér, példaul mazsolas kenyér vagy teljes kiérlési kenyér
esetén tavolitsa el a lefoszl6 részeket, miel6tt beteszi a kenyérszeletet

a nyilasba. Igy elkeriilhet a piritbkamraba esett vagy beragadt

kenyérdarabkak altal okozott esetleges lang/fust.

Zsemlemelegités (3. abra)

Zsemlemelegitéshez kévesse az alabbi Iépéseket:

a A melegitéracs kinyitdsahoz nyomja le a kart.

b> Forditsa a piritdsszabélyz6 gombot a zsemlemelegités funkcidhoz ).

Megjegyzés:

¢ Apiritd kdrosodasanak elkerilése érdekében ne helyezzen kenyeret a
zsemlemelegitd racsra.

. Soha ne helyezze a melegiteni kivant zsemléket kézvetlenil a
kenyérpirito tetejére. Mindig hasznalja a melegitéracsot a készilék
karosodasanak elkerilésére.

*  Azsemlemelegitd racs fagyasztott zsemlék kiolvasztasara nem
hasznélhato.

Tisztitas (4. abra)

Figyelmeztetés:

. Soha ne hasznaljon dérzsszivacsot, suroldszert vagy maré hatasu
tisztitofolyadékot a késziilék tisztitasara.

Megjegyzés:

* A morzsadk felhalmozddnak, és meggyulladnak, ha a morzsatalcat nem
tisztitjak rendszeresen.

o Apiritbkamraban lév6 morzsak eltavolitasahoz finoman ttdgesse meg a
készulékhazat.

. Haszndlat utan hagyja 30 percig hilni a kenyérpiritdt, miel6tt tisztitana.

asak

AJ'IFaLIJKbI peT KongaHap anabiHaa

KaknafblH anbin Tactan, TOCTEPAI XaKCbl XenaeTineTiH 6enMere KowbiM, eH, Xorapbl
KbI3apTy GaFfapnamackii TaHAaHbi3. lWiHe HaH canmacTaH GipHeLue Kbi3apTy NpoLieAypacbIH
opblHAaHbI3. Byn kaHaait aa Gip waHgbl KYAAIPIN, XaFbiMCbi3 MICTEPAIH, anabiH anagsl.

HaHabl Kbi3apTy, KaiTa Kbl3ablpy Hemece XibiTy (2-cypert)

EckepTtne:

o KypbinfbiHbl KOKbIM HayacblHChI3 NaitfianaHbaHpi3.

. HaHgbl Kbl3apTy TecikTepiHe cany kesiHAe Kyw canmapi3. HaH TinimaepiH maiimeH
KyblpMaHbi3. Kbi3bin KeTy kayni ToHyi MyMKiH GONFaHfbIKTaH, KaHTTbl, KOCbIHABINAPAbI,
Mewiai HeMece XeMIC KeCeKTepiH KaMTUTBIH HaHAbl abaitnan KybipblHbi3. ByrinreH,
GyniHreH HeMece CblHFaH HaH TiniMAEpiH TocTepre canmaHpi3, cebebi onap TocTepain
TeciriHae Hemece KamepacbiHAa TYpbIn Kasnybl MyMKiH.

Hanpgbl kbi3apTy: 1, 2, 3, 5 KagampapAbl OpblHAAHbI3.

o a co 33 iH ToMeHri napameTp (1-2) TagnaHnbI3.
VN R R e e SRR ) R s,
HaHppl kaitTa Kpi3gblpy YWiH Kbi3apTyabl 6ackapy TeTiriH KaitTa kpi3gbipy napameTpide ( @)

KOMbIHbI3.
HaHabl Xi6iTy yiwiH Kbi3apTyasl 6ackapy TeTiriH Xi6iTy napameTtpiHe (% ) KOMbIHbI3.

EckepTtne:

. Toctepaeri TokTaty TyitmMeciH (STOP) 6acy apkbinbl KE3 KENreH yakpiTra Kbl3apTy
MPOLIECIH TOKTaThIM, HAHABI LWbIFApbIN anyFa Gonagel.

KeHec.
. AnyaH Typni HaHAbl KyblpFaH Ke3fie, SpTypni Kbi3apTy TeHWeNiMAepiH konaaHyra 6onaabl:

¢ Kyprak, Xyka HEMece ecKipreH HaHabl KyblpFaH kesfe, eH a3 TeHWeniMai TaHhaHbI3.
Ocbl TypAeri HaHHbIH KypaMblHAa binFan Meniuepi a3 6onFaHAbIKTaH, o binFanfpl,
XyaH Hemece XaHa nickeH HaHFa kapafraHfa Tesipek Kbidapagbl.

¢ MeWi3 KocbinFaH HaH CUSIKTbI XeMiC KeceKTepi KOCbINFaH HaHAbl KybipFaH kesge, eH,
a3 TeHLWeniMAi TaHAaHbI3.

*  KaHT ken KocblnFaH HaHmbl KybipFaH Ke3ae, eH a3 TeHLWeniMai TaH4aHbi3.

¢ Aca ayblp TekcTypara Me HaHfbl, Mbicanbl, kapabuaainaH Hemece TyTac [LoHHeH
XacanFaH HaHfbl KyblpFaH Ke3ae, eH XOFapbl TeHWenimMai TaHAaHbi3.

. Bip HaH TiNiMiH KyblpFaH ke3fe, OHbIH 6ip XaFblHbIH, Kbi3apybl eKiHLUi XaFbIHbIH,
Kbl3apyblHaH epeKLeneHyi MyMKiH.

. OHimzepi 6ekiTinMereH HaHZbl, Mbicanbl Mewi3 KOCbiNFaH HaHAbl HEMece TyTac ASHHEH
XacanFaH HaHzbl KybIpy Ke3iHze, HaH TiniMaepiH Tecikke canyablH angbiiaa bekitinvereH
eHiMaepai anbin TacTanbl3. Ocbinaiilwa, TocTep kamepackliHia 6ekiTinmereH eHiMaepaix
KyniayblHaH/XabbICy biHaH anayfblH/OTTbIH WbIFybIHAH CakTaHaTbH 6onacki3.

TokawwTbl XbinbITY (3-cypeT)

TokawThl XbINbITY YWiH TOMEHAET KafamMaapabl OpblHAAHbI3:
2  XbinbiTaTblH COPEHi ally YLWiH, XbiNbITAaTblH COPE TYTKACbIH TOMEH 6acbiHbi3.

b Kbi3apTyabl 6ackapy TeTiriH TOKaLUThl XbibiTy napameTpiHe ( R).

Eckeptne:

. Toctep 6yniH6eyi ywwiH, HaHABI TOKAL XbINbITY COPeCiHe KONMaHbI3.

. KbinbITbiNaTbiH TOKALWTAPAb! €L yakblTTa Tikeneil TOCTEPAIH YCTiHEe KoLkl GonMaHbI3.
TocTep 3akbiMAaH6ay YLiH, SpAaNbIM KbibITy COPECIH KONMAAHBIHbI3.

. TokawTapAbl KbI3AbIpyFa apHanFaH TOp TOHA3bITbINFAH TOKALWTap/Abl epiTyre
KonpaHbInManabl.

Tazanay (4-cyper)

Abannanpis!

. KypbinFbiHbl Ta3anay yliH el yakplTTa KbipFbiluTapfbl, abpa3nsTi Tazanay KypangapbiH
HeMece arpeccyBTi CyMbIKTbIKTapabl KOngaHGaHbl3.

Eckeptne:

. YriHai TYNKOMMAaChbIH Xui Ta3apTbin TypMacaHbl3, YriHAinep XuHanbin Kanybl Hemece
©pTEeHYi MYMKIH.

. TocTep kKamepacblHAaFbl HaH YriHAINEPiH KaFbim TYCipy YLWiH TOCTEPAIH, KOPMYyCbiH asaan
KaFblHbI3.

. TocTeppi Ta3apTyAblH anAblHAA, OHbl CYbITY YWiH 30 MUHYTKA KanAbIpbiHbI3.

PrieS naudodami pirma kartg

Pastatykite skrudintuvg tinkamai védinamame kambaryje, nuimkite dangtelj
ir pasirinkite didZiausig skrudinimo nustatyma. Leiskite skrudintuvui atlikti
kelis skrudinimo ciklus be duonos. Taip bus sudeginamos dulkés ir iSvengta
nemaloniy kvapy.

Skrudinkite, pasildykite ar atsSildykite duong,

(2 pav.)

Pastaba:

. Nenaudokite prietaiso be trupiniy padéklo.

. Nenaudokite jégos dédami duong j angas. Neskrudinkite sviestu
apteptos duonos riekiy. Labai atsargiai skrudinkite duona, kurioje yra
cukraus, uogienés, raziny arba vaisiy gabaléliy, nes kyla perkaitinimo
rizika. Nedékite | skrudintuva sulenkty, sugadinty arba suplySusiy duonos
riekiy, nes jos gali uZstrigti angose arba skrudinimo skyriuje.

Norédami skrudinti duong, vadovaukités 1, 2, 3 ir 5 veiksmais.

. Norédami Siek tiek paskrudinti duong, pasirinkite Zemiausius nustatymus
(1-2).

o Norédami labiau paskrudinti duong, pasirinkite didesnio skrudinimo lygj
(6-8).

Norédami pasildyti duong, pasukite skrudinimo reguliatoriy ir pasirinkite

pasildymo nustatyma ().

Norédami atSildyti duona, pasukite skrudinimo reguliatoriy ir pasirinkite

atSildymo nustatyma ( ).

Pastaba:

. Sustabdyti skrudinimo procesg ir iSimti duong galite bet kuriuo metu
paspaude ant skrudintuvo esantj stabdymo mygtukg (STOP).
Patarimas.
. Skrudindami skirtingos risies duong galite naudoti skirtingus skrudinimo
lygius:
¢  sausai, plonai arba senai duonai rinkités Zemesnj lygj. Tokioje
duonoje yra maziau drégmés ir ji greic¢iau paruduoja, nei drégna,
stora arba SvieZia duona;

¢ duonai su vaisiais, pvz., duonai su razinomis, rinkités Zemesnj
skrudinimo lygj;

¢  duonai, kurioje daugiau cukraus, rinkités Zemesnj skrudinimo lygj;

¢ sunkesnés tekstiiros duonai, tokiai kaip ruginé duona arba viso grado
duona, rinkités aukstesnj skrudinimo lygj.

o Jei skrudinate vieng duonos rieke, viena skrebucio pusé gali Siek tiek
skirtis nuo kitos pusés.

. Jei skrudinate duong, ant kurios gali biti atsiskyrusiy sudedamuyjy daliy,
pvz., duong su razinomis, viso griido duong, prie$ dédami duonos riekes
j angas pasalinkite atsiskyrusias dalis. Taip iSvengsite galimo uZsidegimo
/ dimy, kurie gali kilti maisto gabaléliams jkritus / uzstrigus skrudinimo
skyriuje.

Bandeliy pasildymas (3 pav.)
Norédami pasildyti bandeles, atlikite Siuos veiksmus:
a Paspauskite sildymo groteliy svirtj Zemyn, kad iSskleistuméte groteles.

bo Pasukite skrudinimo reguliavimo rankenéle | bandeliy Sildymo
nustatyma ( $

Pastaba:

o Nedékite duonos ant bandeliy Sildymo groteliy, kad nesugadintuméte
skrudintuvo.

] Nedékite bandeliy, kurias Sildysite, tiesiai ant skrudintuvo virsaus. Visada
naudokite Sildymo groteles — kitaip galite sugadinti skrudintuva.

¢ Bandeliy pasildymo lentynélé nenaudojama Saldytoms bandeléms
atsildyti.

Valymas (4 pav.)

Ispéjimas.

] Prietaisui valyti niekada nenaudokite Siurksciy kempiniy, valymo
priemoniy arba ésdinanciy skysciy.

Pastaba:

o Jei daznai nevalysite trupiniy padéklo, trupiniai kaupsis ir gali uzsidegti.

o Svelniai patapsnokite skrudintuvo korpusa, norédami pasalinti
skrudinimo skyriuje jstrigusius duonos trupinius.

o Panaudoje ir pries valydami, palikite skrudintuvg 30 min. atveésti.

Latviesu

Pirms pirmas lietosanas reizes

Novietojiet tosteru ar nonemtu vaku labi védinata telpa un izvélieties
augstako grauzdéSanas iestatijumu. Laujiet tosteram veikt vairakus pilnus
grauzdésanas ciklus bez maizes. Tiek nograuzdéti putekli un likvidétas
nepatikamas smakas.

Grauzdé€jiet, uzsildiet vai atkauséjiet maizi (2. att.)

Piezime.

. Nelietojiet ierici bez drupacu paplates.

. Nekad ar spéku nespiediet maizi grauzdéSanas atverés. Nekad
negrauzdéjiet skéles, kas ir apziestas ar sviestu. Parkarsanas riska
dél ieverojiet Tpasu piesardzibu, ja grauzd&jat maizi, kas satur cukuru,
konservantus, rozines vai augju gabalinus. Nelietojiet tosterT saliektas,
bojatas vai salauztas maizes $kéles, jo tas var iesprist atveré vai
grauzdé$anas nodalijuma.

Maizes grauzdésana: izpildiet 1., 2., 3., 5. darbibu.

. Izvélieties zemu iestatijumu (1-2) gaisi apgrauzdétai maizei.

o Izvélieties augstu iestatijumu (6—8) tumsi apgrauzdétai maizei.

Lai uzsilditu maizi, pagrieziet apbriininasanas regulatoru uzsildisanas

iestatijuma ().

Lai atkausétu maizi, pagrieziet apbriininaSanas regulatoru atkausé$anas

iestatijuma ( & ).

Piezime.

¢ JUs varat partraukt grauzd&$anu un iznemt maizi jebkura bridi, nospiezot
apturésanas pogu (STOP) uz tostera.

Padoms.

] Dazadu maizes veidu grauzdé$anai var izmantot dazadus
apbriininasanas iestatijumus.

*  Sausai, planai vai sazied&jusai maizei izvélieties zemaku iestatijumu.
Si veida maizes satur mazak mitruma un apbrinés atrak neka mitra,
bieza vai svaiga maize.

¢ Auglu maizei, pieméram, rozinu maizei, izvélieties zemaku
iestatijumu.

¢ Maizei ar augstaku cukura saturu izvélieties zemaku iestatijumu.

¢ Maizei ar smagaku struktliru, pieméram, rudzu maizei vai pilngraudu
maizei, izvelieties augstaku iestatijumu.

o Kad grauzd&jat vienu maizes $kéli, grauzdina abam pusém var bt
nedaudz atskirigs briinums.

. Maizei, kam ir val&ji produkta gabalini, piemé&ram, rozinu maizei un
pilngraudu maizei, nonemiet val&jos gabalinus pirms Ské&lu ievietoSanas
atveré. Tadgjadi var novérst iesp&jamu liesmu/dlimu rasanos no valgjiem
produkta gabaliniem, kas iebirst tostera kamera vai pielip pie tas.

Maizisu sildisana (3. att.)
Lai uzsilditu maizites, izpildiet talak noraditas darbibas:
aa  Piespiediet karséSanas restisu sviru, lai atvértu karsésanas restites.

b Pagrieziet grauzdésanas vadibas pogu uz maizidu sildidanas iestatijumu ( £
Piezime.

¢ Nerquielplisiuirdnairey idicanass"6eliqm (maigkalaiapheiRtufastrer
o [RERiplgtEldiaanas sty Jat apReaRsie A AoBIURK S usatanai.

Tirisana (4. att.)

Bridinajums!

o Nekad neizmantojiet skrapjus, abrazivus tiriSsanas lidzeklus vai agresivus
Skidrumus ierices tirisanai.

Piezime.

. Ja drupacu paplati netira pietiekami biezi, uzkrajas drupacas, kas var
aizdegties.

o Viegli uzsitiet pa tostera korpusu, lai atdalitu maizes drupatas no tostera
kameras.

o Laujiet tosterim péc lietoSanas atdzist 30 mintes, tikai tad veiciet tirisanu.

Przed pierwszym uzyciem

Toster (bez pokrywki) nalezy umiesci¢ w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu i wybrac najdtuzszy czas opiekania. Urzadzenie nalezy
kilkakrotne uruchomic bez pieczywa. Pozwoli to wypali¢ kurz oraz zapobiec
przykremu zapachowi.

Opiekanie, podgrzewanie lub rozmrazanie
chleba (rys. 2)

Uwaga:

. Nie nalezy uzywac urzadzenia bez tacki na okruszki.

. Nigdy nie nalezy wpychac na site pieczywa do otworéw. Nigdy nie nalezy
opiekac kromek chleba posmarowanych mastem. Nalezy zachowac
szczegdlng ostrozno$¢ podczas opiekania pieczywa zawierajgcego
cukier, rodzynki, konfiture lub owoce, poniewaz grozi to przegrzaniem
urzadzenia. W tosterze nie nalezy umieszczac zgietych, ukruszonych ani
zlamanych kromek chleba, poniewaz mogg one utkna¢ w otworze na
pieczywo lub komorze opiekania.

Aby opiec chleb, wykonaj czynnosci 1, 2, 3, 5.

. Wybierz niskie ustawienie (1-2), aby uzyskac lekkie przyrumienienie
chleba.

. Wybierz wysokie ustawienie (6—8), aby uzyska¢ mocniejsze
przyrumienienie chleba.

Aby podgrzaé chleb, obré¢ pokretto regulacji czasu opiekania na ustawienie
podgrzewania ( (D ).

Aby rozmrozi¢ chleb, obré¢ pokretto regulacji czasu opiekania na ustawienie
rozmrazania ( # ).

Uwaga:

. Pieczywo mozna wyja¢ w kazdej chwili — wystarczy nacisna¢ przycisk
zatrzymania (STOP) znajdujacy sie na tosterze.

Wskazéwka:

. Podczas opiekania réznych rodzajéow pieczywa mozna korzystac z
réznych ustawien opiekania:

* W przypadku suchych, cienkich lub czerstwych kromek chleba
wybierz nizsze ustawienie. Kromki tego typu majg mniej wilgoci i
opiekaja sie szybciej niz kromki wilgotne, grube lub $wieze.

* W przypadku chleba z rodzynkami lub innymi owocami wybierz
nizsze ustawienie.

* W przypadku kromek chleba z duza zawartoscig cukru wybierz nizsze
ustawienie.

* W przypadku kromek chleba o grubszej fakturze, takiego jak chleb
zytni lub petnoziarnisty, wybierz wyzsze ustawienie.

. Podczas opiekania jednej kromki chleba stopien opieczenia moze
nieznacznie réznic sie po obu stronach.

. Przed umieszczeniem w otworze kromki chleba z luznymi kawatkami,
jak w przypadku pieczywa z rodzynkami lub ziarnami, usun te kawatki.
Pozwoli to unikng¢ potencjalnego wystapienia ptomieni lub dymu
spowodowanego luznymi kawatkami jedzenia, ktéra wpadty badz
przywarty do powierzchni komory tostera.

Podgrzewanie butek (rys. 3)
Aby podgrzaé buiki, nalezy wykona¢ ponizsze czynnosci:

a Nacisnij podnosnik rusztu do podgrzewania do samego dotu, aby go
roztozyc.

b> Obrdc¢ pokretto regulacji czasu opiekania na ustawienie podgrzewania
butek ( 9.

Uwaga:

. Aby uniknaé uszkodzenia tostera, nie umieszczaj chleba na ruszcie do
podgrzewania butek.

. Nigdy nie ktadZ butek bezposrednio na tosterze. Zawsze uzywaj rusztu
do podgrzewania, aby nie uszkodzi¢ tostera.

. Ruszt do podgrzewania butek nie nadaje sie do rozmrazania butek.

Czyszczenie (rys. 4)

Ostrzezenie:

. Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj czyscikow, srodkéw
$ciernych ani zracych ptynéw.

Uwaga:

. Resztki pieczywa bedga sie gromadzity i zapalg sie, jesli tacka na okruszki
nie bedzie regularnie czyszczona.

. Lekko dotknij obudowy tostera, aby usunac¢ okruchy chleba
nagromadzone w komorze.

. Przed czyszczeniem tostera pozostaw go do ostygniecia przez 30 minut
po uzyciu.

Romana

Inainte de prima utilizare

Asaza prdjitorul de paine intr-o incdpere ventilatd corespunzator cu capacul
scos si selecteaza cea mai mare setare pentru rumenire. Lasa prdjitorul de
péine sa finalizeze cateva cicluri de prajire fara paine. Astfel vei elimina praful
si vei preveni mirosurile nepldcute.

Prajeste, reincalzeste sau dezgheata paine (fig. 2)

Nota:

g Nu folosi aparatul fara tava de firmituri.

. Nu introdu niciodata fortat painea in fantele pentru prajire. Nu praji
niciodata felii de paine care au fost unse cu unt. Fii extrem de atent
cand prajesti paine care contin zahdr, conservanti, stafide sau bucdti de
fructe, din cauza riscului de supraincdlzire. Nu folosi felii de paine indoite,
degradate sau rupte in prajitor, deoarece acestea se pot bloca in fanta
sau in compartimentul de prajire.

Pentru a praji paine, urmati pasii 1, 2, 3, 5.

g Selecteaza o setare inferioara (1-2) pentru paine usor rumenita.

g Selecteaza o setare superioard (6-8) pentru paine bine rumenitd.

Pentru a reincdlzi paine, roteste butonul de control al rumenirii la setarea de

reincdlzire ( (D ).

Pentru a dezgheta péine, roteste butonul de control al rumenirii la setarea de

dezghetare ( ).

Nota:

. Poti opri procesul de prajire si scoate painea din aparat in orice moment,
apasand butonul de oprire (STOP) de pe prdjitor.

Sugestie:
g Poti utiliza diferite setari de rumenire cand prajesti diferite tipuri de
paine:

*  Pentru péine uscatd sau mai veche sau felii subtiri, selecteazé o
setare mai redusa. Acest tip de péine are o umiditate redusa si se va
rumeni mai rapid decat painea umedd, groasd sau proaspata.

*  Pentru paine cu fructe, cum ar fi pdine cu stafide, selecteaza o setare
mai redusa.

*  Pentru paine cu continut mai ridicat de zahar, alege o setare mai
redusa.

*  Pentru pdine mai grea, cum ar fi pdinea de secara sau din faina de
grau integrald, selecteaza o setare mai mare.

g Cand prdjesti o singura felie de paine, partile feliei se pot rumeni usor
diferit.

. Pentru paine din care se pot desprinde bucati, cum ar fi paine cu stafide
si din faina de grau integrald, scoate bucatile desprinse inainte de a pune
feliile de paine in fantd. Astfel, poti evita eventualele flacari/fum de la
bucétile desprinse care cad/se lipesc in compartimentul prajitorului.

a v . . .

Incalzirea chiflelor (fig. 3)

Pentru a incalzi chifle, urmeaza pasii de mai jos:

a  Apasati manerul grilajului de incalzire pentru a desface grilajul.

b Roteste butonul de control al rumenirii la setarea incalzirii chiflelor ( ).

Nota:

° Nu pune painea pe grilajul pentru incalzirea chiflelor pentru a evita
deteriorarea prajitorului.

g Nu pune niciodata chiflele care trebuie incalzite direct pe prajitor.
Utilizead intotdeauna grilajul de incalzire pentru a evita deteriorarea
prajitorului.

. Grilajul pentru incalzirea chiflelor nu este utilizat pentru dezghetarea
chiflelor congelate.

Curdtarea (fig. 4)
Avertisment:

g Nu folosi niciodatd bureti de sarmd, agenti de curdtare abrazivi sau
lichide agresive pentru a curdta aparatul.

Nota:

° Firimiturile se vor acumula si vor lua foc daca tava pentru firimituri nu
este curdtata frecvent.

. Loveste usor carcasa prajitorului pentru a disloca orice firimituri din
compartimentul prajitorului.

g Inainte de a curdta prajitorul, lasa-l sa se raceasca timp de 30 de minute
dupa utilizare.

Pycckum

I'Iepe,q nepsbiM NCMOJIb3OBaAHNEM

YCTaHOBUTE TOCTEP CO CHSATOW KPbIWKON B XOPOLUO MPOBETPUBAEMOM
MOMELLEHUM 1 BKIIIOYUTE ero, yCTaHOBMB CaMyt0 BbICOKYIO CTEMNeHb
06>kap1BaHus. BbINOHWTE HECKOMIbKO LMK/IOB 06)KapuBaHus, He noMeLas
xne6 B Npu6op. ITo HEOEXOAMMO AMSt CKUFAHUSi BO3MOXHOM Mbinv B
npuéope 1 yaaneHusi HeXXenaTesbHbIX 3anaxos.

O6xapuBaHue, NoAOrpeB UM pa3Mopo3Ka
xneba (pwuc. 2)

MpumeyaHue.

. 3anpeluaeTcs Ucnonb3oBaTh Npubop 6e3 noaaoHa ANns KpoLek.

. He npuMeHsiiTe cuny, BCTaBnssa xned B oTBEPCTUS AN xneba.
3anpelyaeTcsa noaxxapusaTtb TOMTUKM xeba ¢ macnoMm. Puck neperpesa!
CobniofaiiTe 0CTOPOXXHOCTb BO BPeMS MOAXapVBaHUS TOMTUKOB
cnagkoro xneba, a Takxe xneba ¢ BapeHbeM, U3IOMOM MU KyCOYKaMu
bpyKTOB. 3anpeLlaeTcst UCNob30BaTb U30rHYTble, HAANOMIIEHHbIE
1 6eccopMeHHble IoMTHKM xn1eba, Tak Kak OHU MOryT 3acTpsiTb B
oTBepCTUM AN xneba Uu HarpeBaTenbHON kamepe.

[ns o6xapuaHus xneba BbinonHuTe warm 1, 2, 3, 5.

. [nsa nerkoii o6xapku xneba BbI6epUTE HU3KYIO CTeneHb 06kapuBaHuUs
(1-2).

. [ns 6onee cunbHoM 06xapku xneba Bbi6epuTe BbICOKYO CTENEHb
obxapuaHus (6-8).

YT06bI pasorpeTb x/1eb, nepeBeanTe perynsaTop CTeneHu nokapvBaHus B

pexkum noporpesa (D).

Y1066l pa3mMopo3nTb xneb, nepeBeauTe perynsaTop CTeneHn noa)xapuBaHus

B PeXuM pa3MopaxkmBaHus ( # ).

MpumeyaHue.

. OCTaHOBUTb NPUrOTOBMIEHWE TOCTOB U U3B/EYb X11€6 MOXHO B Nt060M1
MOMEHT. 1151 3TOro HaXXmuTe KHomnky octaHoBkn (STOP) Ha TocTepe.
Coser.
. [ns pasHbix BUAOB xneba crefyeT UCrosb30BaTh pas/ivyHble HAaCTPONKK
noaxapuBaHus.
oINS cyxuX, TOHKMX WUSIM YEepCTBbIX TIOMTUKOB xneba BbibupanTe
HU3KYIO CTeneHb 06>xapuBaHusl. Takoln xneb CoaepXMT MeHbLe
Bflary, noaToMy noaxapurtcsl 6bicTpee, YeM BraXkHble, TONCTblE UK
CBeXue NIOMTUKM xneba.
o [ins xneba c Kycoukamu pyKTOB UK C U3IOMOM BbIGUPANTE HU3KYIO
cTeneHb obXapuBaHus.
o [ins cnagkoro xne6a BblbupaiTe HU3KYIO CTeneHb 06kapuBaHus.
o [ins Takoro xneba, Kak p>xaHoW Wnu LeflbHO3epHOBOW, BbibupaliTe
BbICOKY1O CTeneHb o6>apvBaHus.
. Mpu o6xapvBaHuy oAHOro NOMTUKA xsieba ero CTOPOHbI MOryT
OT/IM4aTbCA Apyr oT Apyra.
. M3 xneba c pob6aBkamu, HanNnpuMep LiesIbHO3ePHOBOMO UK C
V3IOMOM, CrieflyeT yAanuTb BCe KyCOUKM, KOTOpble MOryT nonacrb
B TOCTep nepea obxapmBaHMeM. DTO NO3BOJISIET NPeAOTBPaTUTL
BO3ropaHue/3aabiMNeHne B CneAcTBMe NonagaHns KyCoukoB MULLK B
HarpeBaTenbHylo kamepy.

Moporpes 6ynouek (puc. 3)
ﬂﬂﬂ noaorpesa 6ynoqu BbIMNO/THUTE YKa3aHHble HMXe ,CleIZCI'BMﬂ.

2 YT06bl pasnoXuTb NOACTaBKY A5 NOAOrpeBa, HaAaBUTE Ha
COOTBETCTBYIOLLYIO PYUKY.

k> TMoBepHUTe perynstop creneHu o6xapku B pexuM nogorpesa 6ynoyex

(.

MpumeyaHue.

o Bo n36exaHve NoBpexaeHui ToCcTepa He pasMmelaiTe xneb Ha
noacrasKke ANa nogorpesa 6ynoyek.

o 3anpewaeTcs noMewatb 6ynoyukn Ana noaorpesa HenocpeacTBeHHO
Ha TocTep. YTobbl He NOBPeAUTb TOCTEP, BCEraa UCMonb3yiTe noacTaBky
Ans nopgorpesa.

. Moacraska ansa nogorpesa 6ynioyek He UCMONb3yeTcs ANs
pa3sMopaxusaHus 6ynouyek.

Ounctka (puc. 4)

MpepynpexaeHue.

o He ncnonb3yite ana o4nmcTku npubopa rybku c abpasmBHbIM
noKpbITUEM, abpa3nBHbBIE NN arpecCcMBHbIE YNCTSLLME CPeACTBa.

MpumevaHwne.

o MoanoH Ans Kpollek cneayeT perynspHo ouvwaTb, B NPOTUBHOM cryyae
CKOMUBLUMECS Ha HEM XJ1Ie6Hble KPOLIKM MOTyT 3aropeTbCs.

° YT06bl OYUCTUTL HarpeBaTesIbHy0 KaMepy OT XNebHbIX KpOLLeK, cnerka
rnocTyynTe No Kopnycy Tocrepa.

. Mepen o4UCTKOW TOCTepa AaiTe eMy OCTbITb B TedeHue 30 MUHYT nocne
WCMOb30BaHNS.

Slovencina

Pred prvym pouzitim

Hriankova¢ umiestnite do dobre vetranej miestnosti, odstrarite veko a
nastavte najvyssiu intenzitu opecenia. Nechajte hriankovac vykonat' niekol'ko
cyklov opecenia naprazdno bez chleba. Vypali sa tak prach a zabrani sa
vzniku neprijemného zépachu.

Hriankovanie, opakované ohrievanie
a rozmrazovanie chleba (obr. 2)

Poznamka:

. NepouZivajte zariadenie bez zasobnika na omrvinky.

. Nikdy nevkladajte chlieb do hriankovacich otvorov nasilu. Nikdy
nehriankujte krajce chleba potreté maslom. Pri hriankovani chleba, ktory
obsahuje cukor, konzervacné latky, hrozienka alebo kusky ovocia bud'te
zvlast’ opatrni, kvoli riziku prehriatia. Do hriankovaca nevkladajte ohnuté,
poskodené ani prelomené krajce chleba, pretoZe sa mozu zaseknut/

v otvoroch alebo v hriankovacej komore.

Ak chcete hriankovat’ chlieb: postupujte podla krokov 1, 2, 3, 5.

. Ak chcete pripravit’ svetlejsi chlieb, zvolte nizke nastavenia (1 — 2).

. Ak chcete pripravit’ tmavsi chlieb, zvolte vyssSie nastavenia (6 — 8).

Ak chcete znova ohriat’ chlieb, ovlddanie intenzity opekania nastavte na

nastavenie opakovaného ohrevu ().

Ak chcete chlieb rozmrazit/, ovladanie intenzity opekania nastavte na

nastavenie rozmrazovania ( # ).

Poznamka:
. Priebeh opekania mbZete kedykol'vek zastavit' a vysunut’ chlieb stlacenim
tlacidla (STOP) na hriankovadi.
Tip:
g Na hriankovanie réznych typov chleba moZete pouzivat' rozne nastavenia
intenzity opecenia:
¢ Na suchy, tenky alebo stary chlieb pouZite niZSie nastavenie. Tento
typ chleba ma mensi podiel vihkosti a opecie sa rychlejsie nez vihky,
hruby alebo ¢erstvy chlieb.
*  Na ovocny chlieb, napr. hrozienkovy chlieb, pouzite niZSie nastavenie.
¢ Na chlieb s vy$sim obsahom cukru pouZite nizsie nastavenie.
*  Na chlieb s hustejSou textirou, napr. razny chlieb alebo celozrnny
chlieb, pouZite vyssie nastavenie.
g Pri hriankovani jedného krajca chleba sa mdze opecenie hrianky na
jednotlivych stranach mierne lisit’.
. Ak chlieb obsahuje sypké kusky potravin, napr. hrozienkovy chlieb
a celozrnny chlieb, pred vloZenim krajcov chleba do otvoru tieto kisky
odstrarite. Zabranite tak pripadnému ohriu alebo dymu spésobenému
spadnutim alebo prilepenim tychto sypkych prisad vnutri komory
hriankovaca.

Ohrievanie peciva (obr. 3)

Ak chcete ohrievat’ pecivo, vykonajte nasledujlce kroky:

a Zatlaenim paky rostu na ohrievanie nadol vysurite rost.

b> Regulator intenzity opekania nastavte na ohrievanie peéiva ( ).

Poznamka:

. Neumiestfiujte chleba na rost na ohrievanie peciva. Predidete tym
pripadnému poskodeniu hriankovaca.

. Ohrievané pecivo nikdy neukladajte priamo na povrch hriankovada. Vzdy
pouzivajte rost na ohrievanie. Predidete tak poskodeniu hriankovaca.

. Rost na ohrievanie peciva sa nepouziva na rozmrazovanie mrazeného
peciva.

Cistenie (obr. 4)

Varovanie:

. Na distenie zariadenia nikdy nepouZivajte drotenky, drsné Cistiace
prostriedky ani agresivne tekutiny.

Poznamka:

. Ak zasobnik na omrvinky nebudete pravidelne istit, m6zu sa omrvinky
nahromadit’ a zacat’ horiet’.

. Omrvinky z komory hriankovaca vytrasiete miernym poklepanim plasta
hriankovaca.

. Pred Cistenim hriankovaca ho nechaijte po pouziti vychladndt’ 30 mindt.

Slovenscina

Pred prvo uporabo

Opekac postavite v dobro prezra¢eno sobo z odprtim pokrovom in izberite
najvisjo nastavitev zapecenosti. Opravite nekaj ciklov peke brez kruha. To z
grelnih elementov odstrani prah in prepreuje neprijetne vonjave.

Peka, pogrevanje ali odmrzovanje kruha (slika 2)

Opomba:

o Aparata ne uporabljajte brez pladnja za drobtine.

o Kruha v rezo opekaca nikoli ne potiskajte na silo. Ne opekajte rezin kruha,
ki so namazane z maslom. Posebej bodite pozorni pri uporabi kruha,
ki vsebuje sladkor, konzervanse, rezine ali koS¢ke sadja, saj obstaja
nevarnost pregrevanja. V opeka¢ ne vstavljajte upognjenih, poskodovanih
ali raztrganih rezin kruha, saj se lahko zagozdijo v rezi ali v komori
opekaca.

Popekanje kruha: sledite korakom 1, 2, 3, 5.

o Za rahlo popecen kruh izberite nizko nastavitev (1-2).

. Za mocno popecen kruh izberite visoko nastavitev (6—8).

Kruh pogrejete tako, da regulator zapecenosti obrnete na nastavitev za

pogrevanje (D).

Kruh odmrznete tako, da regulator zapecenosti obrnete na nastavitev za

odmrzovanje ( ).

Opomba:

o Peko lahko kadarkoli prekinete in kruh vzamete iz opekaca tako, da
pritisnete gumb za ustavitev (STOP) na opekacu.

Namig:
o Pri opekanju razli¢nih vrst kruha lahko uporabite razli¢ne nastavitve
zapecenosti:

*  Za suhe, tanke ali stare rezine kruha uporabite niZjo nastavitev. Ta
vrsta kruha vsebuje manj vlage in se hitreje zapece kot debele ali

. Eaanls(gcfrﬁzf(rgﬁht(lk\c/)ﬁglﬂ%ﬂ %%%gﬂr?gr%i, izberite nizjo nastavitev.

¢ Zakruhz viéjo vsebnostjo sladkorja izberite niZjo nastavitev.

¢ Za kruh s tezjo teksturo, kot je rZeni ali polnozrnati kruh, izberite visjo
nastavitev.

o Ko opecete rezino kruha, boste morda opazili rahlo neenakomerno
zapecenost obeh strani rezine.

o Pri kruhu, ki vsebuje dele hrane, kot sta kruh z rozinami in polnozrnat
kruh, odstranite odvecne delce, preden rezino vstavite v rezo opekaca.
Tako preprec¢imo, da bi se delci hrane prijeli na komoro opekaca, ki se
lahko vnamejo ali povzrocijo, da se iz opekaca zacne kaditi.

Pogrevanje zemljic (slika 3)
Zemljice pogrejte na naslednji nadin:
a Vzvod nosilca za segrevanje potisnite navzdol, da razsirite nosilec.

b> Gumb za nastavitev zapeéenosti obrnite v polozaj za pogrevanje zemljic

(®.

Opomba:

. Kruha ne postavljajte na nosilec za pogrevanje zemljic, da ne
poskodujete opekaca.

. Zemljic, ki jih boste pogrevali, ne postavite neposredno na vrh opekaca.
Vedno uporabite nosilec za pogrevanje, da ne bi poskodovali opekaca.

. Nosilec za pogrevanje Zemljic ni namenjen za odmrzovanje zamrznjenih
zemljic.

CisCenje (slika 4)

Opozorilo:

. Aparata ne distite s Cistilnimi gobicami, jedkimi Cistili ali agresivnimi
tekocinami.

Opomba:

. Ce pladnja za drobtine ne ¢istite dovolj pogosto, se na njem naberejo
drobtine, ki se lahko vnamejo.

o Rahlo potrkajte po ohiSju opekaca, da odstranite drobtine, ki so se
morda ujele v komori opekaca.

. Po uporabi pocakajte 30 minut, da se opekac ohladi, preden ga odistite.

Pre prve upotrebe

Toster drZite u prostoriji sa dobrom ventilacijom, skinite poklopac i izaberite
najvedi stepen zapecenosti. Obavite nekoliko ciklusa pecenja bez hleba. To ¢e
sagoreti svu prasina i sprecice neprijatne mirise.

Pecenje, podgrevanje ili odmrzavanje hleba
(slika 2)

Napomena:

. Nemojte koristiti aparat bez fioke za mrvice.

. Nikada nemoijte na silu da ubacujete hleb u proreze za pecenje. Nikada
nemojte da pecete kriske hleba na koje je namazan maslac. Obratite
posebnu paznju prilikom pecenja hlebova koji sadrZze Secer, konzervanse,
suvo grozde ili delove voca, usled rizika od pregrevanja. Nemojte da
koristite savijene, ostecene ili polomljene kriske hleba u tosteru, posto
mogu da se zaglave u prorezu ili u odeljku za pecenje.

Za pecenje hleba sledite korake 1, 2, 3, 5.

. Nizu postavku (1-2) izaberite za slabije zapecen hleb.

*  ViSu postavku (6-8) izaberite za jaCe zapecen hleb.

Za podgrevanje hleba, okrenite regulator zapecenosti na postavku

podgrevanja (D ).

Za odmrzavanje hleba, okrenite regulator zapecenosti na postavku

odmrzavanja ( # ).

Napomena:

. Proces pecenja tosta mozete da prekinete i izbacite hleb u bilo kom
trenutku pritiskom na dugme za prekid pecenja (STOP) na tosteru.

Savet:

. MoZete da koristite razli¢ite postavke zapecenosti prilikom pecenja
razlicitih vrsta hleba:

*  Za suvi, tanki ili odstajali hleb izaberite niZu postavku. Ovaj tip hleba
ima manji sadrZaj vlage i zapece se brze od vlaznog, debelog ili
svezeg hleba.

*  Zavocni hleb, poput onog sa suvim grozdem, izaberite nizu postavku.

o Za hleb sa viSim sadrZajem Secera izaberite nizu postavku.

o Za hleb gusce teksture, kao Sto je razani hleb ili integralni pSenicni
hleb, izaberite viSu postavku.

o Kada pecete jednu krisku hleba, stepen zapecenosti moZe malo da se
razlikuje sa jednei druge strane.

. Za hleb u kojem moze da bude komada drugih namirnica, kao sto je
hleb sa suvim grozdem ili integralni pSeni¢ni hleb, uklonite te delove pre
nego Sto stavite kriske u prorez. Ovim moZete da izbegnete potencijalnu
pojavu vatre/dima usled slobodnih padanja/lepljenja komada u odeljku
tostera.

Zagrevanje zemicki (slika 3)

Za zagrevanje zemicki sledite korake ispod:

a  Gurnite rucku reSetke za zagrevanje prema dole da biste izvukli reSetku.
b> Okrenite kontrolu zapedenosti na postavku za zagrevanje zemicki ( ®).

Napomena:

. Nemojte da stavljate hleb na reSetku za zagrevanje zemicki da biste
izbegli ostecenje tostera.

. Kifle koje Zelite zagrejati nikada nemojte stavljati direktno na proreze za
hleb. Uvek koristite reSetku za zagrevanje kako biste izbegli oste¢enje
tostera.

. ReSetka za zagrevanje zemicki nije predvidena za odmrzavanje zemicki.

Ciscenje (slika 4)

Upozorenje:

. Za CiS¢enje aparata nemojte da koristite jastuci¢e za ribanje, abrazivna
sredstva za CiS¢enje niti agresivne te¢nosti.

Napomena:

*  Mrvice ¢e se nakupiti i zapaliti ako se fioka za mrvice ne Cisti Cesto.

. Lagano lupnite kudiste tostera da biste oslobodili mrvice hleba u odeljku
tostera.

o Ostavite toster da se hladi 30 minuta nakon upotrebe i pre ¢is¢enja.

YKkpaiHCbKa

Mepen nepwmM BUKOPUCTAHHSAM

BcTaHoBiTL TOCTEp Y A06pE NPOBITPIOBAHOMY MPUMILLLEHHI, 3HIMITb KPULLKY
Ta BMGepiTb HalBULLMIA piBEHb MiACMaXxyBaHHS. [laliTe TocTepy BUKOHaTH
AeKinbka UuKNiB nigcMaxysaHHs 6e3 xniba. Lle cnanuTb nun Ta A03BONUTb
3ano6irT BUHUKHEHHIO HEMPUEMHOIO 3anaxy.

MiacMa)kyBaHHSA, NigirpiBaHHA ym
pO3MOpPOXYBaHHSA xniba (Man. 2)

MpumiTtka.

. He BUKOPUCTOBYITE NPUCTPI 6€3 NoTKa Anst KPpUXT.

. Hikonu cunoto He 3anuxaiTe xni6 y 0TBOPU ANst NiACMaXkyBaHHS.
Hikonu He migcMaXkyiTe WwMaTku xniba 3 Macnom. byabTe ocob6nmBo
YBaXHi, KOMM nigcMaxkyeTe Xni6, Wo MiCTUTb LlyKOp, AXXEM, POA3UHKMU
abo WwMaTkn pPYKTIB, OCKINIbKKU iCHYE pU3MK neperpiBaHHs. He knaaite
y TOCTep 3irHyTi, NOWKoAXeHi abo nonamaxi WwMaTtku xniba, agxe BoOHU
MOXYTb 3aCTPSrHyTV B OTBOPI abo BiaAdineHHi Ansa niacMakyBaHHS.

[lns niacMaxkyBaHHs xni6a: BuWKoOHaiiTe kpoku 1, 2, 3, 5.

. LLlo6 oTpumMaTy neab nigcMaXkeHuin xni6, BubupanTe HU3bKUI piBeHb
niacMaxyBaHHs (1-2).

. LLlo6 niacMaXkuTu xni6 cunbHiwe, BU6MpanTe BUCOKUIA piBEHb
niacMaxkyBaHHs (6-8).

[ns posirpiBaHHs xniba NOBepHITb perynsTop niaCMa)kyBaHHS B MOJIOXEHHS

MOBTOPHOro HarpiBaHHs ().

[ns po3MOpOXyBaHHS Xniba MOBEPHITb perynsaTtop niacMa)kyBaHHS B

MONOXEHHS PO3MOPOXYBaHHS ( ¥ ).

MpumiTtka.

. 3yNUHUTU NpoLec NiACMaXxyBaHHS | BUTSITHYTU XJ1i6 MOXHa B 6yAb-sKuii
MOMEHT, HaTUCHYBLUM Ha ToCTepi KHOoMKy (STOP).
Miakaska.
. MoO>xHa BUKOPUCTOBYBATW Pi3Hi HanawTyBaHHA NiACMaXKyBaHHA ANns
pi3HUX TMniB xniba:
¢ [1ns cyxoro, TOHKoro abo yepcrBoro xniba BUGUpanTe HKIY
TemnepaTtypy. Takuii xNi6 Ma€e MeHLwe BOIOTM i BiH WBKUALIEe
niAPYM’AHUTBCA, HiXK BOMIOTMIA, TOBCTUI Y CBIXKMI XNi6.
¢ [ins xni6a i3 dpykTamMun (Hanpvknaz, poa3nHKaMm) BUGUpanTe HKYY
Temnepartypy.
¢ [ns xni6a i3 BULMM BMIiCTOM LYKpYy BMEMpanTe HyKYy TeMneparypy.
¢ [Ins xniba BaXkyoi TeKCTypu (Hanpukiaa, XXUTHboro abo
LinbHO3epHOBOro xni6a) Bubuparite BULLY TEMNepaTypy.
. AKWo By cMaxknTe oaHy CKMOKY xniba, piBeHb NiACMa)kyBaHHS MOXe
3nerka pisHUTMCS 3 pi3HKX 6OKiIB.
. [ns xni6a, K1t MoXKe MICTUTU OKpPeMi YacTouKM i (Hanpvknag,
xni6 i3 poA3VMHKaMu Ta UiNIbHO3epPHOBUIA XNi6), NepL HidXK NOKNacTu
CKMBKM B OTBIP, 3HIMITb i3 HMX 3aliBi YacTouku. Lle gonomoike 3anobirtu
MOX/IMBOMY 3aropsiHHI0/ANMY BiA MOTPaNISHHA/NPUINMAHHSA YacTO4OK
00 BiaAdiNeHHs Ans NigCMaXKy BaHHS.

MigirpiBaHHs 6ynoyok (man. 3)
[ns nigirpisaHHa 6y1040K BUKOHAWTe Taki Aji:
a2 HaTtucHiTb Baxinb pamku ans nigirpisaHHs, Wo6 po3knacTyu pamky.

k> MMoBepHiTb perynsaTop MiacMaxKyBaHHS y MOMOXKEHHS HaNaWTyBaHHS
niairpisaHHs 6ynouok ()&

MpumiTtka.
. He craBTe xn1i6 Ha pamKy Ans nigirpiBaHHs 6yno4oK, Wob6 He noKoaAuTH
TOCTEp.

. Y »oaHOMy pasi He KnagiTb 6y/ouku, ski noTpi6HO niairpity,
6e3nocepeaHbO Ha TocTep. [Ina 3anobiraHHa NOLKOAXKEHHIO ToCcTepa
BMKOPWCTOBYWTE paMKy Ans NigirpiBaHHs.

. Pamka ans nigicpiBaHHs 6yno4oK He NiAXoAWUTb A1 PO3MOPOXKYBaHHS
3aMOpC%KeHVIQ BenquK. Y P poxy

YnweHHs (man. 4)

MonepeaXxeHHs:

o Hikonu He BUKOPUCTOBYWTE ANS1 YNLLEHHS MPUCTPOID XKOPCTKUX Ty6OK,
abpasnBHUX 3aco6iB UM arpecMBHUX PiAWH ANS YNLLEHHS.

MpumiTtka.

o SAKLLO NIOTOK ANSt KPUXT PErynsipHoO He YMCTUTH, 36epeTbcsa 6araTo Kpux i
BOHW MOXYTb CrianaxHyTu.

o 3nerka nocrykainTe no Kopnycy TocTepa, Wob 36uTn KpuxTu xniba, Lo
MOIMN MPUIUMHYTK A0 BiAAINEHHS ANS NiACMaXyBaHHS.

. MepLu HiXX YUCTUTKM TOCTEp, AaiiTe MOMy OXONIOHYTU NPOTSroMm 30 XBUMUH
nicns BUKOPUCTAHHS.
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